CATEGORIA

KAT. /CAT. p [mbar] GAS U 10 kW U 19 kw
MAX 13,5 mbar MAX 13 mbar

2E;2E+;2H 20 G20 @2601/100mm | MN 9,5 mbar @3601/100mm | MN 7,5 mbar
H 16 mm H 24 mm

MAX 25 mbar MAX 25 mbar

3+:3B/P+ 28-30/37 G30/G37 @1701/100 mm | MN 13 mbar ?2301/100 mm | MN 13 mbar
H  39mm H  39mm

MAX 25 mbar MAX 25 mbar

3B/P 37 G30/G37 @1701/100 mm | MIN 13 mbar @2301/100 mm | MIN 13 mbar
H  39mm H  39mm

MAX 25 mbar MAX 25 mbar

3B/P 50 (G30/G31 @1701/100mm | MN 13 mbar @2301/100mm | MN 13 mbar
H  39mm H o 39mm

MAX 19 mbar MAX 17,5 mbar

2LL 20 G25 @2601/100mm | MN 11 mbar @360 1/100mm | MIN 11 mbar
H o 1T mm H 14 mm

MAX 19 mbar MAX 17,5 mbar

2L 25 G25 @2601/100 mm | MN 11 mbar @360 1/100 mm | MN 11 mbar
H o 1T mm H  14mm

MAX 23,5 mbar MAX 21 mbar

25 25 G251 @2601/100 mm | MN 12 mbar @360 1/100 mm | MN 12 mbar
H 11 mm H 14 mm

U

L1/100mm




Parte 1 - Installazione

FORNI MISTI A VAPORE DIRETTO | ELETTRONICI | PROGRAMMABILI
Avvertenze generali

L'apparecchio al quale si riferisce il presente libretto di istruzioni e

costruito nel rispetto dei requisiti delle Direttive: "Bassa Tensione”
2004/108/CEE,

"

2006/42/CEE e  EN55014  “Compatibilita

elettromagnetica”. L'installazione deve essere eseguita a cura di
personale qualificato, secondo le norme e le prescrizioni vigenti nel
Paese ed in conformita alle presenti istruzioni. Rimuovere I'imballo e la
pellicola protettiva; se necessario eliminare le tracce di colla con l'ausilio
di un solvente idoneo. Si raccomanda di smaltire I''mballo secondo le
prescrizioni vigenti. Durante l'installazione é indispensabile osservare e
rispettare le sequenti norme:

Norme di Legge vigenti in materia;

Norme regionali e/o locali quali regolamento edilizio;
Prescrizioni e norme dell'azienda erogatrice dell'energia elettrica;
Norme antinfortunistiche vigenti;

Prescrizioni antincendio;

Relative Norme CEl (solo per I'ltalia).

Per un corretto uso rispettare le seguenti avvertenze:

Quest'apparecchiatura e concepita unicamente per la cottura degli
alimenti.

L'apparecchio deve essere utilizzato esclusivamente  sotto
sorveglianza ed & destinato ad uso professionale, limitato a
personale qualificato.

Non si devono ostruire le aperture e le fessure sul rivestimento
esterno del forno, poiché servono allo smaltimento del calore del
vano componenti elettrici.

L'apparecchiatura non & adatta all'incasso.

Controllare che il vapore proveniente dallo scarico del forno o da
apparecchiature adiacenti non raggiunga le aperture di areazione
atte al raffreddamento dei componenti interni, poste sul fondo
dell'apparecchiatura.

Attenersi scrupolosamente agli schemi d'installazione.

Si consiglia di installare I'apparecchio sotto una cappa aspirante per
permettere I'evacuazione dei vapori prodotti durante la cottura.

Se I'apparecchio € installato in batteria:

n Disattivare

Rispettare la distanza minima (vedi schema installazione) da altre
apparecchiature ed eventuali pareti in materiale infiammabile,
divisori, mobili da cucina o apparecchiature adiacenti.

Le superfici a contatto con l'apparecchiatura dovranno essere
rivestite in materiale isolante termico di tipo non combustibile.
L'apparecchiatura, e in particolar modo il cavo d'alimentazione, non
deve essere sistemata vicino a fonti di calore

L'ambiente circostante e I'apparecchiatura non devono superare la
temperatura di 40 °C.

. ) . , . I'apparecchiatura  in  caso di  guasto o
= Prestare attenzione durante il funzionamento perché le superfici di malfunzionamento
cottura sono molto calde. '
Collegamento alla rete elettrica
VERSIONI ELETTRICHE - (fig.1)
INGRESSO ACQUA ADDOLCITA. E OBBLIGATORIO L'USO DELLADDOLCITORE. ﬂﬂ 3+6°fH
) SOFTENED WATER INLET. THE USE OF WATER. SOFTENER IS MANDATORY. v 2+5 haor
§ EINTRITT ENTHARTETEN WASSER. VERWENDUNG VON ENTHARTER OBLIGATORISCH. [ @ ‘ M MAX 50 OC A\
s ARRIVEE D' EAU ADOUCISSEE. IL EST OBLIGATOIRE D'UTILISER LADOUCISSEUR. MAX122°F
b ENTRADA AGUA ABLANDADA . EL EMPLEO DEL REBLENDECEDOR ESTA OBBLIGATORIO. ( \
BXOA AEKANbLUHUPOBAHHOI BOABI. MCNONb30BAHUE YMATYUTENS BOAbI OBAATENBHO.
. T § y
INGRESSO ACQUA FREDDA. E CONSIGLIATO L'USO DELLADDOLCITORE. — SOLO FORNI (EF_DS_) —{ 2+ 5bar
! ONLY (EF_DS_) OVENS N

COLD WATER INLET. THE USE OF WATER SOFTENER IS RECOMMENDED. !
EINTRITT KALTEN WASSER. VERWENDUNG VON ENTHALTER GERATEN. ! NUR (EF_DS_) BACKGFEN
ARRIVEE D' EAU FROIDE. IL EST CONSEILLEE D'UTILISER LADOUCISSEUR.

ENTRADA AGUA FRIA. EL EMPLEO DEL REBLENDECEDOR ESTA ACONSEJADO.

BXO/1 XONO/AHOH BOAIbI. UCMONb30BAHUE YMATYUTENS BOfbI COBETOBAHO.

i SOLO (EF_DS_) HORNOS

| SEULEMENT (EF_DS_) FOURS

=fe

T

INGRESSO DETERGENTE | | SOLO FORNI (EF_DSL) ‘ INGRESSO CAVO ELETTRICO. PER IL COLLEGAMENTO UTILIZZARE LO SCHEMA ELETTRICO ALLEGATO AL LIBRETTO USO E MANUTENZIONE. SCARICO
INLET DETERGENT | | ONLY (EF_DSL) OVENS | ELECTRIC CABLE INLET. FOR CONNECTING THE CABLE, CONSULT THE WIRING DIAGRAM ENCLOSED TO THE OPERATION AND MAINTENANCE MANUAL. DRAIN
EINGANG REINIGER | | NUR (EF_DSL) BACKOFEN | EINTRITT STROMKABEL. FUR KABELVERBINDUNG BENUTZEN SIE DEN BEILIEGENDEN ZUR ANLEITUNG SCHALTPLAN. ABFLUSS
ENTREE DETEREGENT | | SEULEMENT (EF_DSL) FOURS | ENTREE CABLE ELECTRIQUE. POUR LE BRANCHEMENT SE REFERER AU SCHEMA ELECTRIQUE JOINT A LA NOTICE D'EMPLOI ET DE MAINTENANCE VIDANGE
ENTRADA LIMPIADOR | | SOLO (EF_DSL)HORNOS ! ENTRADA CABLE ELECTRICO. PARA LA CONEXION DEL CABLE EMPLEAR EL ESQUEMA ELECTRICO ANEXO AL MANUAL DE INSTRUCCIONES. DESAGUE
BXOA OWNTP | | TONbKO(EF_DSLNEYM ! BXOZ} MEKTPUYECKOTO KAGENA. JU1A COEAMHEHMS KABENA CMONb30BATb SNEKTPUYECKO! CXEMBI IPUNOMKEHO! K MHCTPYKLMM. B
VERSIONI GAS - (fig.1)
INGRESSO GAS 3:6°fH =\ 0 | [ INGRESS0 ACQUA ADDOLCITA. E OBBLIGATORIO L'USO DELLADDOLCITORE.
GAS INLET 2+5bar | | ;\ || SOFTENED WATER INLET. THE USE OF WATER. SOFTENER IS MANDATORY. 8
GASEINGANG MAX50°C || — @ | | EINTRITT ENTHARTETEN WASSER. VERWENDUNG VON ENTHARTER OBLIGATORISCH. g
ARRIVEE DU GAZ max122% | | & ARRIVEE D' EAU ADOUCISSEE. IL EST OBLIGATOIRE D'UTILISER LADOUCISSEUR. s
ENTRADA GAS ENTRADA AGUA ABLANDADA . EL EMPLEO DEL REBLENDECEDOR ESTA OBBLIGATORIO. b
TA3A HA BXOJIE BXOA AEKAIbLHMPOBAHHOI BO[Ibl. MCNIONb30BAHKE YMATYUTENA BObI OBA3ATENbHO.
INGRESSO DETERGENTE | ; SOLO FORNI (GF_DSL) SOLO FORNI (GF_DS ) ! [ INGRESSO ACQUA FREDDA. E CONSIGLIATO L'USO DELLADDOLCITORE.
NLET DETERGENT | | ONLY (GF_DSL) OVENS ONLY (GF_DS_) OVENS ! | COLD WATER INLET. THE USE OF WATER SOFTENER IS RECOMMENDED.
EINGANG REINIGER | 1 NUR (GF_DSL) BACKOFEN NUR(GF_DS_)BACKOFEN | | EINTRITT KALTEN WASSER. VERWENDUNG VON ENTHALTER GERATEN.
ENTREE DETEREGENT | + SEULEMENT (GF_DSL) FOURS SEULEMENT (GF_DS_) FOURS | | ARRIVEE D' EAU FROIDE. IL EST CONSEILLEE D'UTILISER LADOUCISSEUR.
E""‘“:)‘(‘J"‘:’V'I"‘I:‘;g K :g;:&“‘ff”’” HoRN0S SOL0 (GF_DS_)HORNOS ™| ENTRADA AGUA FRIA. EL EMPLEO DEL REBLENDECEDOR ESTA ACONSEJADO.
A : TONIbKO (GF_DSL)MEYN TONbKO (GF_DS_)MEYM | | BXOAXONO/AHOW BOKbI. HCMOMb30BAHHE YMATYTENS BOIbI COBETOBAHO.
SCARICO INGRESSO CAVO ELETTRICO. PER IL COLLEGAMENTO UTILIZZARE LO SCHEMA ELETTRICO ALLEGATO AL LIBRETTO USO E MANUTENZIONE.
DRAIN || ELECTRIC CABLE INLET. FOR CONNECTING THE CABLE, CONSULT THE WIRING DIAGRAM ENCLOSED T0 THE OPERATION AND MAINTENANCE MANUAL.
ABFLUSS EINTRITT STROMKABEL. FiUR KABELVERBINDUNG BENUTZEN SIE DEN BEILIEGENDEN ZUR ANLEITUNG SCHALTPLAN,
VIDANGE ENTREE CABLE ELECTRIQUE. POUR LE BRANCHEMENT SE REFERER AU SCHEMA ELECTRIQUE JOINT A LA NOTICE D'EMPLOI ET DE MAINTENANCE
DESAGUE ENTRADA CABLE ELECTRICO. PARA LA CONEXION DEL CABLE EMPLEAR EL ESQUEMA ELECTRICO ANEXO AL MANUAL DE INSTRUCCIONES.
B BXO/} JNEKTPUYECKOTO KAGENA. 1A COEAUHEHMA KAGENA UCTIONb30BAT 3NEKTPUYECKOi CXEMbI IPUIIOXEHOI K HHCTPYKLIAM.




targhetta
necessari

Prima di procedere al collegamento rilevare sulla
caratteristiche  dell'apparecchiatura i dati  tecnici
all'installazione: tensione, frequenza, n° fasi e potenza.

DATITECNICI

TECHNICAL DATA

TECHNISCHE DATEN

DONNEES TECHNIQUES

DATOS TECNICOS

TEXHNYECKME XAPAKTEPUCTNKIN

TR B

MATRICOLA |
SERIAL NUMBER
SERIENNUMMER
NUMERO DE SERIE
NUMERO DE SERIE
MNACMOPTHbI HOMEP

\
[}
)

T
"

1
[}
.,

/

Fig. 1.1

ﬂ La targhetta dati tecnici | T | fig.1.1 in poliestere adesivo si trova
allinterno e all'esterno del fianco destro.

L'installatore deve provvedere al collegamento previa interposizione di
un interruttore principale facilmente accessibile che deve interrompere
I'erogazione d'energia in modo onnipolare.l contatti in apertura devono
avere tra loro una distanza minima di almeno 3 mm per polo.

Collegamento idrico

IL CAVO:

= Non deve essere posizionato vicino a fonti di calore e 'ambiente
circostante non deve superare la temperatura di 50°C

= Deve essere protetto da un tubo metallico o di plastica rigida

= Deve avere caratteristiche non inferiori a H07 RN-F

= Deve avere sezione minima come specificato nella copertina libretto

MODELLI ELETTRICI

Fig. 2

Per accedere alla morsettiera | M| fig. 2 rimuovere il pannello svitando le
viti | X | fig.1.1 poste nella parte inferiore e superiore dello stesso.
Seguendo le indicazioni dello schema elettrico, collegare i conduttori
del cavo d'alimentazione alla morsettiera. Tenere inoltre il cavo in
appoggio sul fondo bloccandolo con I'apposito pressa cavo | 7 |fig. 1.E
indispensabile collegare I'apparecchiatura ad un'efficace presa di terra e,
a tale scopo, in prossimita della morsettiera d'allacciamento vi € una vite
con il simbolo < al quale va allacciato il conduttore di terra.
L'apparecchiatura deve inoltre essere inclusa in un sistema
equipotenziale, tale collegamento viene effettuato mediante una vite
contrassegnata dal simbolo | v | fig. 1 posta sul retro dell'apparecchio. |
filo equipotenziale deve avere una sezione di 10 mm?.

La pressione dell'acqua nella rete deve essere compresa fra 2-5 bar.
Qualora la pressione fosse superiore, interporre a monte
dell'apparecchio un riduttore di pressione. Per Ialimentazione del
vaporizzatore € necessario allacciare acqua addolcita fredda oppure
calda (max. 50 °C) secondo le caratteristiche di sequito riportate.
L'attacco dell'acqua e R 3/4". Il tubo flessibile di adduzione dell'acqua
deve essere fornito dall'installatore. A monte del forno deve essere
interposto un rubinetto di intercettazione per I'acqua.

Impianto scarico dell'acqua

Caratteristiche dell'acqua

Le caratteristiche dell'acqua devono assolutamente rientrare nei valori
limite di seguito riportati perché importanti per la realizzazione di un
adeguato sistema di trattamento acqua:

=  Durezza: compresa tra 3°e 6° fH.
= pH: maggioredi 7,5.
= Cloruri: inferiori a 30 ppm.

E" indispensabile l'interposizione di un bicchiere che garantisca un salto
daria minimo di 25 mm tra curva di scarico in plastica
dell'apparecchiatura e canalizzazione di scarico fig. 3 - 4. Lo scarico deve
essere assolutamente posto all'esterno del perimetro del forno per
evitare che eventuali vapori emessi dal salto d'aria raggiungano le
aperture di areazione presenti sul fondo dell'apparecchiatura.

L]
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Fig. 3 Collegamento a pavimento su grigliato

E' vietato:

= Ridurre il diametro dello scarico.

= (ollegare lo scarico direttamente, senza salto d'aria.

o0y ======c==|
25 #J J
mm Min 0.5 m
Max 1 m
Min.
50
80
mm
i lf

Fig. 4 Collegamento tramite sifone




Collegamento alla rete gas

n Prima di procedere all'installazione dell'apparecchiatura e
indispensabile farsi rilasciare dall'ente erogatore del gas il nullaosta
allinstallazione, raffrontare poi i dati relativi alla predisposizioni
dell'apparecchiatura (targhetta caratteristiche) con l'erogazione in loco.

Togliere l'imballo dall'apparecchiatura, rimuovere la pellicola protettiva
e, se necessario eliminare le tracce di colla con l'ausilio di un idoneo
solvente. Si raccomanda di smaltire |'imballo secondo le norme vigenti
(per maggiori dettagli fare riferimento al capitolo "ECOLOGIA E
AMBIENTE").

Prima di collegare l'apparecchio alla rete del gas, controllare sulla
targhetta matricola che l'apparecchio sia predisposto e collaudato per il
tipo di gas disponibile. Qualora il tipo di gas riportato in targhetta non
corrispondesse al tipo di gas disponibile, consultare il paragrafo
"“TRASFORMAZIONE ED ADATTAMENTO".

Il collegamento alla rete di distribuzione del gas deve avvenire con tubi
metallici, di diametro adeguato e con interposizione di un rubinetto
d'intercettazione omologato. Se vengono impiegati tubi flessibili, questi
devono essere di acciaio inossidabile secondo le norme vigenti.

Durante l'installazione sono da osservare e rispettare tutte le norme
vigenti quali:

= Norma di sicurezza UNI-CIG 8723, legge nr.46 del 5 marzo 1990 e
circolare nr.68.

= Norme regionali e/o locali quali regolamento edilizio.
= Norme antinfortunistiche vigenti.

= Prescrizioni antincendio.

= Relative norme CEl (solo Italia).

L'apparecchiatura & inoltre dotata di morsetto equipotenziale ¥
posizionato nella parte posteriore.

(fig.1)

Rispettare la distanza minima di 80mm tra apparecchiatura ed eventuali
pareti in materiale infiammabile, divisori, mobili da cucina o
apparecchiature adiacenti.

Le superfici delle pareti a contatto con l'apparecchiatura dovranno
essere rivestite in materiale isolante termico di tipo non combustibile.

Ad installazione avvenuta procedere al controllo di tenuta dei raccordi
per eliminare eventuali perdite; si consiglia I'utilizzo di prodotti a base
schiumosa non corrosiva, tipo spray cerca fughe.

n Durante la prova di tenuta non usare fiamme libere!

Il costruttore non si assume nessun impegno di garanzia per danni che
accadessero a causa dell'inosservanza delle istruzioni d'installazione
d'uso, o d'utilizzo improprio. Non si assume inoltre alcun impegno di
garanzia per un allacciamento non eseguito in conformita alle norme
vigenti e le prescrizioni antincendio.

Evacuazione dei gas incombusti

| modelli 6 teglie GN1/1 e 5 teglie Pasticceria appartengono alla
categoria tipo di installazione A3, che non necessita di collegamento ad
un camino per I'evacuazione dei combusti. | combusti possono essere
evacuati nell'ambiente d'installazione. Una buona e continua aerazione
e particolarmente importante!

I modelli 10 teglie GN1/1 e 8 teglie Pasticceria hanno una potenza >14
kW per i quali bisogna prevedere una installazione tipo B.

Installazione tipo B13

Evacuazione con spinta ascensionale naturale con interposizione di
interruttore di tiraggio e con tubo resistente al calore collegato al
camino. E assolutamente vietato procedere ad una canalizzazione
diretta con un sistema aspirante meccanico. Scegliendo questo tipo di
installazione va montato sul forno I'interruttore di tiraggio specifico per
ogni forno.

TUBO DI COLLEGAMENTO AL CAMINO

ADQE:;?S; STACK CONNECTION PIPE

PASSRING SCHORNSTEINANSCHLUSSROHR
ADAPTATEUR TUBE DE RACCORDEMENT AU CARNEAU
ADAPTADOR TUBO DE CONEXION A LA CHIMENEA

AANTEP COEMHUTENBHAA TPYBA IIMOXOA

INTERRUTTORE DI TIRAGGIO
DAMPER
STROMUNGSSICHERUNG
INTERRUPTEUR DE TIRAGE
INTERRUPTOR DEL TIRO
BbIOLLIKA

Controllo della pressione di rete

La pressione di rete dovra rispettare i valori riportati in “tabella ugelli”.

Qualora la pressione di rete sul posto d'installazione non sia come
riportato in tabella, avvisare l'ente preposto alla distribuzione e non
procedere alla messa in funzione prima che la causa non sia stata
individuata ed eliminata.

La pressione di rete é rilevabile con un manometro ad U (definizione
min. 0,1 mbar), collegabile alla presa di pressione (fig.6) dietro il
cruscotto.

1. Rimuovere il pannello laterale (fig.1.1)

2. Per collegare il manometro & necessario allentare la vite di tenuta
della presa di pressione (fig.5)

3. Mettere in funzione I'apparecchio come indicato nelle istruzioni
d'uso e controllare se la pressione misurata rientra nel campo delle
pressioni ammesse.

4. Scollegare il manometro e richiudere con cura la vite (fig.5)

5. Ristabilire la situazione iniziale.

fig.6

IT-3



Trasformazione e adattamento a nuovo tipo di gas

Per la trasformazione da un tipo di gas ad unaltro, per es. da metano a
GPL, si rende necessaria la sostituzione degli ugelli del bruciatore.

Tutti gli ugelli sono contrassegnati da un numero che indica il diametro
in 1/100 e forniti in dotazione in un sacchetto.

Dopo ogni trasformazione o adattamento, sottoporre |'apparecchio ad
una prova delle funzioni e aggiornare la targhetta supplementare in
base alla trasformazione o adattamento effettuato.

n Si raccomanda che tutti i lavori relativi all'allacciamento,
all'installazione ed alla manutenzione dell'apparecchio siano esequiti
esclusivamente da personale qualificato ed in osservanza di tutte le
relative prescrizioni

Per qualsiasi trasformazione o regolazione bisogna accedere alla valvola
e al bruciatore togliendo il pannello laterale dx (fig.1.1).

Sostituire I'ugello | U | (fig.7) con quello adatto al nuovo tipo di gas, vedi
“tabella ugelli” nella sezione dati tecnici.

Fig.7

La trasformazione da un gas ad un‘altro implica anche regolare la
pressione di uscita della valvola, rilevabile con un manometro ad U
(definizione min. 0.1 mbar), collegabile alla presa di pressione (fig.8).

~ [

<

Fig.8

La regolazione della pressione avviene attraverso le viti A - B (fig.9) i
valori di riferimento sono indicati nella “tabella ugelli”:

= B-vite esterna esagonale regola la pressione massima
= A-vite centrale regola la pressione minima

Fig.9

T-4



Descrizione pannello comandi

©

Consente I'attivazione del pannello comandi.
Led acceso > apparecchiatura in tensione pannello comandi spento.
Led spento > pannello comandi acceso pronto per I'uso.

24
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Consente di passare ciclicamente da alta a bassa velocita rotazione ventola.
Led acceso > bassa velocita attiva.
Led spento > alta velocita attiva.

Premendo il pulsante si attiva e disattiva I'illuminazione in camera di cottura.
A ciclo di cottura avviato la luce si accende automaticamente all'apertura della porta.

4
>
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Pulsante avvio e arresto cottura.

START > Led acceso > cottura avviata.

STOP (funzione pausa) > Led luce intermittente > Interruzione temporanea della cottura; si
ottiene aprendo la porta o premendo una volta il pulsante. Chiudendo la porta o premendo
nuovamente il tasto si riavvia la cottura.

STOP > Led spento > Arresto definitivo cottura come se il tempo fosse scaduto. Si ottiene
tenendo premuto per piu di 3 secondi, il forno emette 3 “beep”.

Attiva la modalita di “COTTURA CONVEZIONE".

Attiva la modalita di “"COTTURA MISTO".

Attiva la modalita di “COTTURA VAPORE”.

48

Raffreddamento rapido a porta aperta, funzione utile per abbassare rapidamente Ia
temperatura della camera fino a 50°.

Led luce intermittente > le ventole iniziano a girare ad alta velocita, € possibile aprire la porta
per facilitare la discesa della temperatura; se il raffreddamento viene attivato con porta chiusa
si avra un segnale acustico con 2 “beep” ogni 5 sec., il segnale termina alla pressione di un
qualsiasi tasto o all'apertura della porta.

/1

Apertura sfiato evacuazione vapori: premendo il tasto lo sfiato si apre lasciando fuoriuscire
I'umidita presente in camera di cottura. Per chiudere lo sfiato premere nuovamente il tasto.

Led acceso > sfiato aperto
Led spento > sfiato chiuso

Cicli automatici di cottura: consente di impostare, richiamare e visualizzare i cicli di cottura.

B =

Cottura con AT, modalita di cottura adatta alle grosse pezzature di cibo.

Questo tipo di cottura e di lunga durata perché la temperatura in cella viene regolata
automaticamente in funzione di quella interna al cibo mantenendo una differenza costante tra
I'una e l'altra per tutta la durata della cottura.

Modalita abilitata per forni dotati di sonda al cuore (solo modelli DS e DSL).

Selezione programmi | ricette | lavaggio: consente d'impostare, richiamare e visualizzare i
programmi personalizzati di cottura, le ricette preimpostate dal costruttore e i programmi di
lavaggio.

Livello di vapore in camera: pulsante per dosare il livello di vapore in camera.
In modalita Misto > Led acceso > 10 livelli selezionabili.

In qualsiasi modalita > svolge la funzione di umidificatore manuale, a cottura avviata tenere
premuto il pulsante per il tempo in cui si vuole immettere umidita in camera.

S

Y

Sonda al cuore > consente di attivare I'impostazione delle cotture con sonda al cuore.
Modalita abilitata per forni dotati di sonda al cuore (solo modelli DS e DSL).

L H HI  Display Temperatura > il display visualizza la temperatura in camera di cottura, programmi,
ricette, modalita di lavaggio e temperatura AT.
H H H| Display Tempo > il display visualizza il tempo di cottura mancante o quello impostato, la

temperatura al cuore del cibo o il livello di vapore in modalita di cottura mista

Connettore Sonda al Cuore: presa per collegare la sonda al cuore (solo per forni DS e DSL).




Parte 2 - Uso

Apertura della porta

Apertura standard completa della porta:

=  Ruotare la maniglia della porta (indifferentemente) in un senso o
nell'altro fino al suo arresto. Il programma di cottura, se in corso,
viene interrotto.

MODELLI CON SISTEMA DI SICUREZZA (A RICHIESTA)

Il forno e dotato di un sistema di sicurezza per evitare di essere investiti
dal vapore aprendo completamente la porta:

= Ruotare la maniglia della porta in senso orario fino al suo arresto, la
porta si apre leggermente agganciandosi alla sicurezza, |l
programma di cottura, se in corso, viene interrotto.

= Ruotare la maniglia in senso antiorario fino al suo arresto per
ottenere la completa apertura della porta del forno.

Impostazioni per cottura semplice

Accensione Forno

Premere il pulsante, si verificano le sequenti condizioni:

= |l led del pulsante si spegne
= Alcune funzioni del forno iniziano a lampeggiare
= |l display indica la temperatura presente in cella

Scelta modalita di cottura

P X

| led dei pulsanti modalita di cottura lampeggiano, premere quindi il
pulsante del modo di cottura desiderato.

Una volta effettuata la scelta il led rimane acceso e gli altri si spengono

Impostazione Temperatura

>

Sul display temperatura verra visualizzata una temperatura preimpostata
a seconda della modalita di cottura scelta.

Per variarla premere la manopola relativa al display della temperatura e
ruotarla per impostare la temperatura desiderata (verso destra si
aumenta, verso sinistra si diminuisce). Premere per confermare.

Impostazione tempo di cottura

Sul display tempo verra visualizzato |INF|: ruotare la manopola relativa al
display del tempo verso destra per impostare il tempo di cottura, verso
sinistra per impostare il tempo infinito |INF|.

Memorizzazione della cottura

nE

Se si decide di memorizzare la cottura premere per 3 secondi il pulsante:
apparira il numero del programma in cui é stata salvata.

Avvio cottura

START
STOP

Premere il pulsante per avviare la cottura. Il led corrispondente rimane
acceso con luce fissa.

= || display della temperatura indica la temperatura reale in camera di
cottura.
= |l display del tempo indica il tempo mancante al completamento

della cottura.

Fine cottura

START
STOP

Qualora si fosse selezionato il tempo infinito, arrestare manualmente Ia
cottura premendo per qualche secondo il pulsante (led del pulsante
spento). Si sentiranno 3 “beep”. Qualora fosse stato impostato un tempo
di cottura oppure una temperatura per la sonda al cuore, allo scadere
del tempo o al raggiungimento della temperatura impostata per la
sonda, un segnale acustico avvisa che la cottura € terminata (led del
pulsante spento). Per interrompere il segnale basta aprire la porta o
premere un qualsiasi pulsante.

Estrarre il prodotto dalla camera di cottura.

Visualizzazione/modifica valori impostati

QO

Qualora durante la cottura si rendesse necessario controllare o
modificare i valori impostati, premere la manopola o il pulsante relativi
al dato da visualizzare/modificare. Agire sulla manopola per modificare i
valori e premere la stessa per confermare il nuovo dato.




Impostazioni per cottura con piu cicli in sequenza

Premessa | CICLO PRE-RISCALDO
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La cottura con piu fasi in sequenza permette di utilizzare la prima fase
per il pre-riscaldo della camera di cottura a vuoto prima dell'infornata:
impostare il tempo del ciclo | 1 | a Infinito | INF |; raggiunta la
temperatura di pre-riscaldo un segnale acustico avvisera che & tempo di
infornare; alla chiusura della porta I'indicatore del ciclo di cottura passera
sul| 2 | e siavviera la cottura.

Accensione Forno

Premere il pulsante, si verificano le seguenti condizioni:

= |l led del pulsante si spegne
= Alcune funzioni del forno iniziano a lampeggiare
= |l display indica la temperatura presente in cella

Scelta modalita di cottura

P X

| led dei pulsanti modalita di cottura lampeggiano, premere quindi il
pulsante del modo di cottura desiderato.

Una volta effettuata la scelta il led rimane acceso e gli altri si spengono.

Impostazione Temperatura | CICLO 1
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Sul display temperatura verra visualizzata una temperatura pre-
impostata a seconda della modalita di cottura scelta.

—
l
—

Per variarla premere la manopola corrispondente al display della
temperatura e ruotarla per impostare la temperatura desiderata (verso
destra si aumenta, verso sinistra si diminuisce).

Impostazione tempo di cottura | CICLO 1

Sul display tempo verra visualizzato |INF|: ruotare la manopola relativa al
display del tempo verso destra per impostare il tempo di cottura, verso
sinistra per impostare il tempo infinito | INF | sfruttando cosl il primo
ciclo come preriscaldo.

Impostazione | CICLO 2 (fino a 4 cicli)

C 1_! D
l
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Premere il pulsante ciclo per selezionare il ciclo | 2 |. Procedere quindi
con le impostazioni come gia fatto per il ciclo 1.

Wby

Memorizzazione della cottura

nE

Se si decide di memorizzare la cottura premere per 3 secondi il pulsante:
apparira il numero del programma in cui é stata salvata.

Avvio cottura

START
STOP

Premere il pulsante per avviare la cottura. Il led corrispondente rimane
acceso con luce fissa. | display indicano rispettivamente la temperatura
reale in camera di cottura ed il tempo mancante al completamento
della cottura.

Fine cottura

START
STOP

8

Qualora si fosse selezionato il tempo infinito, arrestare manualmente la
cottura premendo per 3" il pulsante (led del pulsante spento). Qualora
fosse stato impostato un tempo di cottura oppure una temperatura per
la sonda al cuore, allo scadere del tempo o al raggiungimento della
temperatura impostata per la sonda un segnale acustico avvisa che la
cottura & terminata (led del pulsante spento). Per interrompere il
segnale basta aprire la porta o premere un qualsiasi pulsante.

Estrarre il prodotto dalla camera di cottura.

Visualizzazione/modifica valori impostati

G Ollg)

Qualora durante la cottura si rendesse necessario controllare o
modificare i valori impostati, premere la manopola o il pulsante relativi
al dato da visualizzare/modificare. Agire sulla manopola per modificare i
valori e premere la stessa per confermare il nuovo dato.




Impostazione e memorizzazione di un programma

Accensione Forno

Premere il pulsante, si verificano le sequenti condizioni:

= |l led del pulsante si spegne
= Alcune funzioni del forno iniziano a lampeggiare
= |l display indica la temperatura presente in cella

Selezionare il programma

Premere il pulsante programmi di cottura ripetutamente fino a che
comparira P01 sul display della temperatura.

Ruotando la manopola selezionare il numero che si vuole assegnare al
programma. Premere la manopola per conferma.

Il programma & occupato quando uno dei led “modalita cottura” e
acceso, il programma ¢ libero quando i punti nel display lampeggiano:

I
) i i

Programma occupato

Programma libero

Scelta modalita di cottura

| g

| led dei pulsanti modalita di cottura lampeggiano. Premere il pulsante
del modo di cottura desiderato. Una volta effettuata la scelta il led

Impostazione Temperatura | CICLO 1

rimane acceso e gli altri si spengono
A
\ )/

Sul display temperatura verra visualizzata una temperatura preimpostata
a seconda della modalita di cottura scelta. Per variarla premere la
manopola relativa al display della temperatura e ruotarla per impostare
la temperatura desiderata (verso destra si aumenta, verso sinistra si
diminuisce). Premere per confermare.

Impostazione tempo di cottura | CICLO 1

Sul display tempo verra visualizzato | INF |. Ruotare la manopola relativa
al display del tempo verso destra per impostare il tempo di cottura,
verso sinistra per impostare il tempo infinito | INF | sfruttando cosi il
primo ciclo come preriscaldo. Premere per confermare.

Impostazione | CICLO 2 (fino a 4 cicli)
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Premere il pulsante ciclo per selezionare il ciclo | 2 |. Procedere quindi
con le impostazioni come gia fatto peril ciclo 1.

Wby

Memorizzazione del programma

nE

Se si decide di memorizzare il programma premere per 3 secondi il
pulsante. Apparira il numero del programma in cui é stata salvata.




Selezione e avvio di un programma memorizzato

Accensione Forno

Premere il pulsante, si verificano le sequenti condizioni:
=l led del pulsante si spegne
= alcune funzioni del forno iniziano a lampeggiare

= il display indica la temperatura presente in cella

Richiamare Programma

Premere il pulsante programmi di cottura ripetutamente fino a che
comparira | P01 | sul display della temperatura.

Ruotando la manopola selezionare il numero che si vuole utilizzare.

Premere per confermare.

Avvio cottura

START
STOP

Premere il pulsante per avviare la cottura il led corrispondente rimane
acceso con luce fissa. | display indicano rispettivamente la temperatura
reale in camera di cottura e il tempo mancante al completamento della
cottura.

NOTE PARTICOLARI

NOTA 1: (SOLO MODELLI DS E DSL): se una delle fasi di cottura del
programma prevede l'utilizzo della sonda al cuore, connettere
quest'ultima al pannello frontale. In caso contrario comparira l'allarme |
Er4 |, verra emesso un awiso sonoro e lampeggera il led del relativo

pulsante.

NOTA 2: se il programma avviato prevede il preriscaldo e si vuole saltare
questa fase premere per 3 sec. il pulsante cicli. Si passera
automaticamente al ciclo 2 escludendo la fase di preriscaldo.

£ 7 G

NOTA 3: se necessario € possibile modificare temporaneamente, ossia
solo per la cottura in corso, il programma memorizzato. E' possibile agire
sui vari parametri e modificarli solo a programma awviato.

Wby

Selezione e avvio di una ricetta memorizzata

Accensione Forno

Premere il pulsante, si verificano le sequenti condizioni:
= |l led del pulsante si spegne

= Alcune funzioni del forno iniziano a lampeggiare

= |l display indica la temperatura presente in cella
Richiamare una ricetta memorizzata

G

Premere il pulsante programmi di cottura ripetutamente fino a che
comparira sul display della temperatura | r01 |. Ruotando la manopola

selezionare il numero corrispondente alla ricetta che si vuole utilizzare e
premere per confermare.

Avvio cottura

START
STOP

&

Premere il pulsante per avviare la cottura. Il led corrispondente rimane
acceso con luce fissa.

| display indicano rispettivamente la temperatura reale in camera di
cottura e il tempo mancante al completamento della cottura.

Copia di una ricetta preimpostata

E' possibile copiare una ricetta nei programmi personali: selezionare la
ricetta e modificarla.

AE

Tenere premuto il pulsante per 3 sec. La ricetta verra memorizzata sul
primo programma libero e sul display della temperatura verra
visualizzato il numero del programma.




Impostazioni e uso della sonda al cuore (solo modelli DS e DSL)

Premessa

La sonda al cuore consente di eseguire una cottura regolata dalla
temperatura al cuore del prodotto.

Il dispositivo arresta la cottura nel momento in cui il cuore del prodotto
raggiunge la temperatura impostata, escludendo limpostazione del
tempo di cottura.

La sonda al cuore pud essere usata come termometro portatile.

Infatti, inserendo la sonda nel connettore sul pannello frontale in
qualsiasi modalita di funzionamento a tempo, con forno in funzione,
tenendo premuto per qualche secondo il pulsante sonda, il display
visualizzera per alcuni secondi la temperatura dello spillone (es. 65°C).

Questo permette di rilevare la temperatura al cuore del prodotto prima
della cottura.

Procedura

Collegare la sonda al cuore al connettore frontale.

Se una delle fasi di cottura del programma prevede |'utilizzo della sonda
al cuore connetterla al pannello frontale. In caso contrario comparira
l'allarme |Er4|, verra emesso un awviso sonoro e lampeggera il led nel
pulsante.

Impostare la temperatura in camera

Premere il pulsante sonda al cuore e ruotare la manopola in
corrispondenza del display per regolare la temperatura al cuore del
prodotto. Con sonda collegata al pannello frontale, infilare lo spillone
nel prodotto e procedere quindi con il metodo scelto per I'esecuzione
della cottura.

Uso corretto della sonda al cuore e vantaggi

La posizione della sonda al cuore nelle cotture con questo dispositivo e
molto importante:

= [asonda deve essere completamente inserita dall‘alto verso il basso
fino al baricentro del prodotto da cuocere.

= |n pezzature con spessori inferiori al doppio dello spillone, questo va
inserito orizzontalmente rispetto al piano d’appoggio, in modo che
la punta della sonda si trovi comunque al centro del prodotto.

= Si consiglia inoltre di inserire lo spillone in posizione centrale
rispetto alla camera.

NO

NO OK

OK

L'uso della sonda al cuore:

= Migliora il controllo di cottura, azzerando i rischi di perdita e gli
sprechi di prodotto.

= (Consente di realizzare cotture precise, indipendentemente dalla
qualita o massa del prodotto.

= Farisparmiare tempo perché il controllo della cottura € automatico

= Garantisce un'igiene rigorosa, perché conoscendo con precisione la
temperatura al cuore si evita di manipolare o punzecchiare il cibo.

= |deale per prodotti di grossa pezzatura. Precisione al grado
centigrado nella cottura di prodotti delicati come il roastbeef.
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PROGRAMMI SPECIALI

LAVAGGIO MANUALE

Tutti i modelli sono predisposti per il ciclo di lavaggio manuale:
= |L00| > LAVAGGIO MANUALE
Attivazione ciclo lavaggio | LOO |

Premere il pulsante programmi ripetutamente fino a che comparira sul
display della temperatura | LOO |. Premere la manopola per confermare
la scelta e premere il pulsante START/STOP per avviare il lavaggio.

LAVAGGIO AUTOMATICO (solo modelli DSL)

Fasi del ciclo | LOO |:

= Preriscaldo a 50 °C con immissione di vapore, termina con il segnale
acustico.

= Aprire la porta e spruzzare manualmente il detergente in camera di
cottura.

= Chiudere la porta e premere nuovamente il pulsate START/STOP.
= Un segnale acustico avvisera della fine del ciclo di lavaggio.

= Aprire la porta e risciacquare manualmente l'interno del forno con
doccetta esterna (optional) per eliminare eventuali residui.

= Passare con una spugna o un panno la guarnizione frontale della
camera di cottura cosi da preservare la stessa da deterioramento
prematuro. Durante il riposo € bene lasciare la porta socchiusa e
interrompere e chiudere tutte le erogazioni.

L'apparecchiatura dotata del kit lavaggio (modelli DSL) consente
I'attivazione di tre cicli lavaggio di camera di cottura senza che
I'operatore intervenga direttamente nelle operazioni di pulizia:

= |LOT|> LAVAGGIO SOFT > per lo sporco NORMALE (33 minuti).

= |L02]|> LAVAGGIO MEDIUM > per lo sporco DIFFICILE (47 minuti).

= |L03|> LAVAGGIO HARD > per lo sporco OSTINATO (1:17 minuti).

Il detergente viene distribuito uniformemente dall'apposito spruzzatore,
evitando la possibilita di contatto con l'operatore.

E sconsigliato l'uso di detergenti diversi da quello fornito dal costruttore
perché potrebbe non assicurare una buona pulizia e risultare dannoso
per 'integrita dellimpianto di lavaggio.

II ciclo di lavaggio automatico iniziera quando la temperatura in camera
cottura avra raggiunto automaticamente il valore di 50°C.

Se la temperatura del forno & molto alta si consiglia di eseguire un
raffreddamento rapido a porta aperta prima di avviare il lavaggio
premere il tasto.

N

ATTENZIONE! NON DILUIRE IL DETERGENTE.
Prima di ogni ciclo di lavaggio:

= Prima di effettuare il lavaggio della camera cottura togliere
I'eventuale filtro grassi.

= Assicurarsi che I'innesto di collegamento del detergente sia ben
inserito

= Controllare che la tanica contenga almeno 2 litri di detergente.

= Nel caso in cui si depositino consistenti residui di sporco sul filtro di
scarico posto al centro del fondo della camera di cottura,
provvedere alla pulizia in modo da garantire il libero deflusso di
acqua e detergente.

= Passare con una spugna o un panno la guarnizione frontale della
camera di cottura cosi da preservare la stessa da deterioramento
prematuro.

= Durante il riposo & bene lasciare la porta socchiusa e interrompere e
chiudere tutte le erogazioni.

Attivazione ciclo automatico di lavaggio |L01-L02-L03}|

I
|

Premere il pulsante programmi ripetutamente fino a che comparira sul
display della temperatura | LOO |. Ruotare la manopola per scegliere
lintensita di lavaggio desiderato | LO1 | o | LO2 | o | LO3 | e premere la
manopola per selezionarlo. Premere il pulsante per avviare il lavaggio.

La fine del programma di lavaggio e definita da un segnale acustico
ciclico, aprire la porta per disattivare la suoneria. Lo spegnimento
dell'apparecchiatura con il tasto ON/OFF non & consentito durante il
funzionamento dei programmi di lavaggio; attendere il segnale di fine
lavaggio per spegnere I'apparecchiatura.
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AUTODIAGNOSI E SEGNALAZIONE ANOMALIE

Premessa

Al momento dell'accensione tramite [linterruttore  principale,
I'apparecchio effettua automaticamente un controllo elettronico dei
principali dispositivi di funzionamento. Effettuata I'autodiagnosi, nel
caso in cui I'apparecchio risulti in perfette condizioni, sul display della
temperatura compare il valore di temperatura realmente esistente in
camera ed i led dei pulsanti delle modalita di cottura lampeggiano. E'
possibile a questo punto iniziare I'impostazione dei parametri di cottura.

Legenda Anomalie

Qualora invece il forno presentasse delle anomalie di funzionamento,
queste vengono indicate sul display “tempo”. La visualizzazione degli
errori € molto importante nel momento in cui deve intervenire
I'assistenza tecnica, poiché gia questo dato informa sul tipo di anomalia.
II' messaggio sul display viene accompagnato da un segnale acustico.
Alla pressione di un qualsiasi tasto il segnale acustico viene tacitato.

dispaly Possibile causa

Intervento della protezione per sovratemperatura camera
cottura.

Intervento della protezione termica del motore.

Avaria alla sonda di temperatura della camera di cottura.

Avaria alla sonda al cuore.

Nel vano dei componenti & stata rilevata una
sovratemperatura anomala che pud compromettere
I'integrita dei componenti.

Nel vano dei componenti elettrici ¢ stata rilevata una
sovratemperatura fuori dalla norma.

Sul display viene visualizzato | Er7 | +| H20 | significa che non
arriva acqua, pertanto € necessario controllare che il
rubinetto d'intercettazione sia aperto e che in rete vi sia
acqua.

Avaria alla sonda della temperatura di condensazione dei
vapori di scarico.

, Blocco

Sul display viene visualizzato | Er9 | + | BrU
Bruciatore.

Azione

Spegnere immediatamente il forno e chiamare il servizio tecnico di
assistenza.

Spegnere immediatamente il forno e chiamare il servizio tecnico di
assistenza.

Spegnere immediatamente il forno e chiamare il servizio tecnico di
assistenza.

Controllare che il connettore sia ben fissato nella presa sul pannello
frontale del forno.

Se il problema non e stato risolto il forno puo essere utilizzato
ugualmente con cotture a tempo sino all'intervento del servizio
tecnico di assistenza, ma senza |'uso della sonda.

Spegnere immediatamente il forno e chiamare il servizio tecnico di
assistenza.

Il forno puo essere ugualmente usato sotto stretta osservazione, sino
allintervento del servizio tecnico di assistenza.

Se la mancanza d'acqua dipende dalla rete, avvisare I'ente erogatore;
se invece e presente acqua in rete chiamare il servizio tecnico di
assistenza. Nel frattempo e possibile usare il forno in modalita
convezione.

La condensazione dei vapori avviene in modo continuativo. Cio
nonostante il forno puo lavorare sotto stretta osservazione
(maggiore consumo d'acqua), sino all'intervento del servizio tecnico
di assistenza.

Gli apparecchi a gas sono dotati di dispositivo d'accensione con
ripristino automatico. Se il ripristino automatico dopo alcuni tentativi
non avviene, sul display appare il codice d'errore, riportato a
margine. Un segnale acustico avvisa I'operatore. Premere il pulsante
|Start Stop| per ripristinare I'accensione. Se l'inconveniente dovesse
ripetersi & necessario chiamare il servizio tecnico di assistenza.

La causa di questo errore potrebbe essere la mancanza di gas,
controllare che il rubinetto d'intercettazione sia aperto e che in rete
ci sia gas. Se la mancanza dipende dalla rete, avvisare I'ente
erogatore, se invece in rete il gas & presente, chiamare il servizio
tecnico di assistenza.
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MANUTENZIONE

Manutenzione ordinaria periodica

Si consiglia di procedere secondo necessita alla pulizia del deflettore e
delle griglie reggi teglie.

A tale scopo si procede come segue: interrompere e chiudere tutte le
erogazioni (energia elettrica, acqua); estrarre le guide reggi teglie; con
un cacciavite di adeguata dimensione oppure una moneta svitare le viti
del deflettore ed estrarlo dalla camera di cottura cosi da consentire la
pulizia della parte retrostante. Per un risciacquo approfondito si
consiglia I'uso del doccione (optional). Asciugare con un panno pulito.
Non usare abrasivi e pagliette che danneggiano la superficie dell'acciaio.
Se le dimensioni lo consentono porre il deflettore in lavastoviglie. Fissare
il deflettore in camera assicurandosi che le due viti di fissaggio sul lato
superiore siano ben chiuse.

Pulizia generale

Inattivita prolungata

Qualora il forno restasse inattivo per un tempo prolungato, pulirlo
accuratamente senza lasciare alcun residuo. Lasciare la porta socchiusa
affinché circoli I'aria all'interno della camera di cottura. Interrompere
assolutamente tutte le erogazioni (energia elettrica, acqua). Per una cura
pill completa si possono trattare le superfici esterne con un prodotto
protettivo comunemente reperibile sul mercato.

Manutenzione straordinaria

Per un corretto e sicuro funzionamento & necessario sottoporre almeno
una volta all'anno il forno ad una manutenzione da parte del servizio di
assistenza tecnica.

Non impiegare getti d'acqua diretti o in pressione per la pulizia delle
pareti esterne del forno. Evitare assolutamente sostanze corrosive e/o
abrasive, nonché pagliette o spazzole di ferro sulle superfici in acciaio
per non rovinarle irrimediabilmente. Inoltre i detergenti troppo
aggressivi, non alcalini, contenenti alte percentuali di sodio ed
ammoniaca, possono in breve tempo danneggiare le guarnizioni,
compromettendo la tenuta del forno. Le superfici esterne si lavano con
una spugna ed acqua calda addizionata di detergente comune adatto
allo scopo. La pulizia manuale deve essere effettuata solamente ad
apparecchio raffreddato e disinserito elettricamente. In qualsiasi caso in
cui si sospetta un funzionamento anormale staccare I'alimentazione
elettrica ed avvisare il servizio assistenza autorizzato. Le parti amovibili

Pulizia camera di cottura

sono da lavare separatamente con acqua calda e detergente e da
sciacquare poi con acqua corrente. Le parti d'acciaio si possono pulire
con un panno umido e del detergente assolutamente non abrasivo, si
possono infine ripassare con un panno morbido e asciutto. Per macchie
molto resistenti usare acqua calda e aceto.

Non improvvisatevi manutentori, una manomissione dell'apparecchio
implica il decadimento della garanzia!

Allo scopo di ridurre I'emissione in ambiente di sostanze inquinanti, si
consiglia di pulire l'apparecchiatura con prodotti aventi una
biodegradabilita superiore al 90%.

Per la pulizia della camera di cottura fare riferimento al capitolo
"Programmi speciali” alle voci lavaggio manuale o automatico.

Guasti

| componenti utilizzati per la costruzione di questa apparecchiatura
sono di ottima qualita.

Ecologia e ambiente

| guasti possono essere causati anche da sbalzi di tensione, da polvere
e/0 sporco che penetra nei componenti funzionali.

L'apparecchiatura é studiata ed ottimizzata con test di laboratorio al fine
di ottenere prestazioni e rendimenti elevati. In ogni caso, al fine di
contenere i consumi energetici (elettricita, gas ed acqua), si consiglia di
evitare l'utilizzo per lungo tempo a vuoto o in condizioni che
compromettano il rendimento ottimale. Tutti i materiali utilizzati per
limballo sono compatibili con l'ambiente. Essi possono essere
conservati senza pericolo o bruciati in un apposito impianto di
combustione per rifiuti. | componenti in materiale plastico soggetti ad
eventuale smaltimento con riciclaggio sono:

= Polietilene: pellicola esterna dell'imballo e/o pluribol
= Polipropilene: reggette

= Polistirolo espanso: angolari, lastre e cubi di protezione

Alla fine del ciclo di vita del prodotto non disperdere I'apparecchiatura
nell'ambiente. Il prodotto é realizzato con materiali metallici (acciaio
inox, ferro, lamiera alluminata, ecc.) in percentuale superiore al 90% ed e
quindi possibile un riciclaggio degli stessi, per mezzo delle strutture
tradizionali di recupero, nel rispetto delle normative vigenti nel proprio
Paese.

E Rendere inutilizzabile I'apparecchiatura per lo smaltimento
rimuovendo il cavo di alimentazione.
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Part 1 - Installation

COMBINATION OVEN WITH DIRECT STEAM | ELECTRONIC | PROGRAMMABLE
General Instructions

The appliance referred to in this manual has been manufactured in L]
conformity to the following Directives: “Low Voltage”; 2004/108/CEE,
2006/42/CEE and EN55014 “Electromagnetic Compatibility”. The
appliance must be installed by qualified personnel according to the .
regulations and directives in force in the country where it is installed, as .
well as the instructions in this manual. Remove the packaging as well as
the protective plastic sheet. If necessary, remove traces of glue with a
suitable solvent. To dispose of the packaging, follow local directives. .
When installing the appliance, the following regulations must be

observed:

Applicable national laws in force;

Regional and/or local regulations, such as building regulations;
Directives and regulations stipulated by the local electricity supplier;
Accident prevention regulations in force;

Fire prevention regulations;

Applicable IEC regulations (only in Italy).
In order to correctly use the appliance, please respect .

the warnings below:

Do not block the slots and openings on the outer covering of the
oven since they are used for heat dissipation of the electrical
components.

The appliance is not designed to be built-in.

Be sure that steam coming from the oven drain or from other
appliances doesn't reach the vents designed to cool down internal
components and placed on the bottom of the oven.

Strictly follow the installation diagram.

= The appliance should be installed under an extractor fan for
removing cooking fumes.

If the appliance is installed in line:

= Maintain a minimum distance (see installation diagram) from other
appliances and all walls made of flammable materials, partitions,
kitchen furniture or adjacent equipment .

= The surfaces in contact with the appliance must be covered with

non-combustible heat insulating material.

The appliance, and especially the power cord, must not be installed

near heat sources.

Connection to the electricity grid

This appliance has been designed exclusively for cooking food.

= The temperature of the environment in which the appliance is
installed must not exceed 40 °C.

The appliance must be used only under supervision and is intended

for professional use, limited to qualified personnel.

n Switch the appliance off in the case of a failure or malfunction.

Care must be taken when using the appliance because the cooking
surfaces become very hot.

ELECTRIC VERSIONS - (fig. 1)

5400.206.01

INGRESSO ACQUA ADDOLCITA. E OBBLIGATORIO LUSO DELLADDOLCITORE. | | =

SOFTENED WATER INLET. THE USE OF WATER. SOFTENER IS MANDATORY. | | 'Y/

EINTRITT ENTHARTETEN WASSER. VERWENDUNG VON ENTHARTER OBLIGATORISCH. | @ ‘ m
ARRIVEE D' EAU ADOUCISSEE. IL EST OBLIGATOIRE D'UTILISER LADOUCISSEUR.

ENTRADA AGUA ABLANDADA . EL EMPLEO DEL REBLENDECEDOR ESTA OBBLIGATORIO.

BXO/\ AEKANIbLIMHUPOBAHHOI BOJIbI. UCMO/Ib30BAHUE YMATYUTENSA BOJIbI OBAATENbHO.

INGRESSO ACQUA FREDDA. E CONSIGLIATO L'USO DELLADDOLCITORE.

COLD WATER INLET. THE USE OF WATER SOFTENER IS RECOMMENDED.

EINTRITT KALTEN WASSER. VERWENDUNG VON ENTHALTER GERATEN.

ARRIVEE D' EAU FROIDE. IL EST CONSEILLEE D'UTILISER LADOUCISSEUR.
ENTRADA AGUA FRIA. EL EMPLEO DEL REBLENDECEDOR ESTA ACONSEJADO.

BXO/1 XONO/AHOH BO/IbI. MCNONb30BAHWE YMATYUTENS BOfbI COBETOBAHO.

| SOLO (EF_DS_) HORNOS

3+6°fH
W 2+5bar
MAX 50°C A\
MAX 122°F
[/ N
—<: SOLO FORNI (EF_DS_) — \ /
! ONLY (EF_DS_) OVENS i W —] A
! NUR (EF_DS_) BACKOFEN ! f‘
| SEULEMENT (EF_DS_) FOURS |
i
i

INGRESSO DETERGENTE
INLET DETERGENT
EINGANG REINIGER
ENTREE DETEREGENT
ENTRADA LIMPIADOR
BXOA OUbTP

' SOLO FORNI (EF_DSL)
| ONLY (EF_DSL) OVENS
i NUR (EF_DSL) BACKOFEN

! SOLO (EF_DSL) HORNOS
! TONbKO (EF_DSL) NEYN

GAS VERSIONS - (fig.1)

INGRESSO GAS
GAS INLET
GASEINGANG
ARRIVEE DU GAZ
ENTRADA GAS
TA3A HA BXOAE

INGRESSO DETERGENTE
INLET DETERGENT
EINGANG REINIGER
ENTREE DETEREGENT
ENTRADA LIMPIADOR
BXOA OUNbTP

! 50L0 FORNI (GF_DSL)
| ONLY (GF_DSL) OVENS
| NUR (GF_DSL) BACKOFEN

! S0LO (GF_DSL) HORNOS
[ TONbKO (GF_DSL) NEYU

SCARICO
DRAIN
ABFLUSS
VIDANGE
DESAGUE
B

H} SEULEMENT (EF_DSL) FOURS

i SEULEMENT (GF_DSL) FOURS

T

INGRESSO CAVO ELETTRICO. PER IL COLLEGAMENTO UTILIZZARE LO SCHEMA ELETTRICO ALLEGATO AL LIBRETTO USO E MANUTENZIONE. SCARICO
ELECTRIC CABLE INLET. FOR CONNECTING THE CABLE, CONSULT THE WIRING DIAGRAM ENCLOSED TO THE OPERATION AND MAINTENANCE MANUAL. DRAIN
EINTRITT STROMKABEL. FR KABELVERBINDUNG BENUTZEN SIE DEN BEILIEGENDEN ZUR ANLEITUNG SCHALTPLAN. ABFLUSS
ENTREE CABLE ELECTRIQUE. POUR LE BRANCHEMENT SE REFERER AU SCHEMA ELECTRIQUE JOINT A LA NOTICE D'EMPLOI ET DE MAINTENANCE VIDANGE
ENTRADA CABLE ELECTRICO. PARA LA CONEXION DEL CABLE EMPLEAR EL ESQUEMA ELECTRICO ANEXO AL MANUAL DE INSTRUCCIONES. DESAGUE
BXOJ MEKTPUYECKOTO KABENS. 1A COEAUHEHMS KABENS CMONb30BATD SNEKTPUYECKO! CXEMbI MPUNOXKEHO! K MHCTPYKLHM. e
3+6°fH =N\ | | INGRESS0 ACQUA ADDOLCITA. E OBBLIGATORIO L'USO DELLADDOLCITORE.
2+5bar | |y || SOFTENED WATER INLET. THE USE OF WATER. SOFTENER IS MANDATORY. 8
MAX 50°C S ¢ | |omm ENTHARTETEN WASSER. VERWENDUNG VON ENTHARTER OBLIGATORISCH. g
MAX 122°F ARRIVEE D' EAU ADOUCISSEE. IL EST OBLIGATOIRE D'UTILISER LADOUCISSEUR. S
ENTRADA AGUA ABLANDADA . EL EMPLEO DEL REBLENDECEDOR ESTA OBBLIGATORIO. 3
BXOA AEKAIbLYUHUPOBAHHOI BOfIbl. MCNIONb30BAHME YMATYUTENA BOAbI OBA3ATENbHO.

SOLO FORNI (GF_DS_)
ONLY (GF_DS_) OVENS

| | INGRESSO ACQUA FREDDA. E CONSIGLIATO L'USO DELL'ADDOLCITORE.

\: i COLD WATER INLET. THE USE OF WATER SOFTENER IS RECOMMENDED.

NUR (GF_DS_) BACKOFEN ! | EINTRITT KALTEN WASSER. VERWENDUNG VON ENTHALTER GERATEN.
SEULEMENT (GF_DS_) FOURS | | ARRIVEE D' EAU FROIDE. IL EST CONSEILLEE D'UTILISER LADOUCISSEUR.

SOL0 (GF_DS_) HORNOS | ENTRADA AGUA FRIA. EL EMPLEO DEL REBLENDECEDOR ESTA ACONSEJADO.
TO/bKO (GF_DS_) MEYK i | BXOA X0NOAHO# BOAbI. UCMOIb30BAHUE YMATYUTENA BOfbI COBETOBAHO.

INGRESSO CAVO ELETTRICO. PER IL COLLEGAMENTO UTILIZZARE LO SCHEMA ELETTRICO ALLEGATO AL LIBRETTO USO E MANUTENZIONE.

[ ELECTRIC CABLE INLET. FOR CONNECTING THE CABLE, CONSULT THE WIRING DIAGRAM ENCLOSED TO THE OPERATION AND MAINTENANCE MANUAL.
EINTRITT STROMKABEL. FUR KABELVERBINDUNG BENUTZEN SIE DEN BEILIEGENDEN ZUR ANLEITUNG SCHALTPLAN.

ENTREE CABLE ELECTRIQUE. POUR LE BRANCHEMENT SE REFERER AU SCHEMA ELECTRIQUE JOINT A LA NOTICE D'EMPLOI ET DE MAINTENANCE
ENTRADA CABLE ELECTRICO. PARA LA CONEXION DEL CABLE EMPLEAR EL ESQUEMA ELECTRICO ANEXO AL MANUAL DE INSTRUCCIONES.

BXO/1 INEKTPUYECKOTO KABENS. 1A COEAMHEHNA KABENA UCNONb30BATb JNEKTPUYECKOH CXEMbI NPUNOMKEHON K MHCTPYKLIMK.
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Before connecting the appliance note the specifications necessary for
the installation: voltage, frequency, number of phases and power on the
data plate of the appliance.

@ DATI TECNIC|

TECHNICAL DATA

TECHNISCHE DATEN

{ DONNEES TECHNIQUES

DATOS TECNICOS

TEXHUYECKME XAPAKTEPVCTUIKM

MATRICOLA |

SERIAL NUMBER pe
SERIENNUMMER =
NUMERO DE SERIE T
NUMERO DE SERIE L

MACMOPTHbBIV HOMEP \

Fig. 1.1

ﬂ The stick-on data plate | T| fig.1.1 is placed both in the external and
in the inner part of the right panel.

The installer must carry out connection after the installation of an easily
accessible main switch that can disconnect all poles supplying electrical
power to the appliance. When contacts are open, there must be a
minimum distance of 3 mm between the poles.

Water connection

THE CABLE:

= Must not be installed near heat sources, the ambient temperature of
the surrounding environment must not exceed 50°C.

= [t must be protected by a rigid metal or plastic tube.
= |t must at least meet HO7 RN-F standards.
= Must have the minimum section indicated in the table.

ELECTRIC MODELS

Fig. 2

To access the terminal board | M | fig. 2 remove the back panel by
loosening the screws | X | fig. 1.1 on the lower and upper part of the
panel itself. Following the instructions provided on the wiring diagram,
connect the wires of the power cable to the terminal board. Keep the
cable laid on the bottom and fix it by means of the | 4 | cable gland
(fig.1). The appliance must be connected to a good earth electrode and,
for this purpose there is a screw marked with the symbol = close to the
connection terminal board to which the earth conductor must be
connected. The appliance must also be included in an equipotential
bonding, this connection is done with a screw marked with the symbol |
v | fig.1 placed on the rear panel of the appliance. The equipotential
wire must have a section of 10 mm?.

The pressure of water in the network must be comprised between 2-5
bar. In the instance where the pressure is greater, a pressure reduction
valve will have to be installed above the appliance. Softened cold or hot
water must be supplied to the steamer (max 50 °C), according to the
features listed below. A R 3/4" water connection must be used. The pipe
for connection to the water supply must be provided by the installer. A
shut-off valve must be installed on the line between the oven and the

supply.
Water drain

Water specifications

The specifications of the water must meet the limits given below, in
order to establish an appropriate water treatment system:

= Hardness: between 3°and 6° fH.
= pH:greaterthan 7.5.
= Chlorides: less than 30 ppm.

A glass must be placed between the plastic drain curve of the appliance
and the drain duct (fig. 3-4) in order to ensure an air gap of at least 25
mm. The drain must be placed externally to the oven perimeter to
prevent possible steam from reaching the ventilation openings present
at the bottom of the appliance.

L]
25 ¢
mm
s

JF*? [

0
0

[E—

Fig. 3 Connection to the grid floor

It is forbidden:

= Toreduce the drain diameter.

= To connect the discharge directly, with no air jump.

e ——t=——p=——=——y

25 jFJ J
mm Min 0.5 m
Max 1 m
Min.
5°
80
mm

il
]

Fig. 4 Connection by means of a siphon
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Connection to the gas network

n Before you install the appliance, make sure that the gas supplier
company has authorised the installation, subsequently compare the
appliance data (data plate) with the local supply.

Remove the appliance packaging as well as the protective plastic sheet.
If necessary, remove traces of glue with a suitable solvent. To dispose of
the packaging, follow local directives (for more details refer to the
chapter "ECOLOGY AND THE ENVIRONMENT".

Prior to connecting the unit to the gas network, check the data plate to
see if the unit has been set and tested for the type of gas available. If the
gas type indicated on the data plate is not the same as that supplied,
please refer to the paragraph “CONVERSION AND ADAPTATION".

The connection to the gas mains must be done with metal pipes of
suitable diameter and with interposition of an approved shut-off valve.
If flexible pipes are used they must be made of stainless steel according
to the standards in force.

When installing the appliance, all the regulations in force must be
observed, such as:

= UNI-CIG 8723 safety standard, Act n.46 of the 5th of March 1990 and
circular n.68.
= Regional and/or local regulations, such as building codes;

= Accident prevention regulations in force;
= Fire prevention regulations;
= Applicable IEC regulations (only in Italy).

The appliance has an equipotential earth terminal ¥ (fig.1) at the back.

Respect a minimum distance of 80mm between the appliance and any
walls made of flammable material, partitions, kitchen furniture or nearby
equipment.

The wall surfaces in contact with the appliance must be covered with
non-combustible heat insulating material.

After installing the appliance, check for any leaks in the fittings. Use non-
corrosive foam products, such as leak detection sprays, to identify any
leaks.

n When checking for leaks do not use naked flames!

The manufacturer shall not be held responsible and the guarantee is
void in the case of damage caused by negligence in following the
operating and installation instructions or by improper use. The
guarantee is void in the case of connections which do not conform to
the current standards and fire-fighting regulations in force.

Evacuation of unburned gases

The 6 tray GN1/1 and 5 tray Pastry models belong to the A3 installation
category that does not require connection to a flue for the evacuation of
combustion. The combustion can be evacuated into the installation
environment. Good and continuous ventilation is of particular
importance!

The 10 tray GN1/1 and 8 tray Pastry models have a power >14 kW for
which a B type installation is required.

B13 type installation

Evacuation by natural upward thrust with interposition of a draught
inverter and with heat-resistant pipe connected to the flue. Direct
channeling with a mechanical exhaust system is absolutely forbidden.
By choosing this type of installation, a draught inverter specific to each
oven must be mounted.

TUBO DI COLLEGAMENTO AL CAMINO
STACK CONNECTION PIPE
SCHORNSTEINANSCHLUSSROHR

TUBE DE RACCORDEMENT AU CARNEAU
TUBO DE CONEXION A LA CHIMENEA
COEMHUTENBHAA TPYBA IIMOXOA

ADATTATORE
ADAPTOR
PASSRING

ADAPTATEUR

ADAPTADOR

AJAMTEP

INTERRUTTORE DI TIRAGGIO
DAMPER
STROMUNGSSICHERUNG
INTERRUPTEUR DE TIRAGE
INTERRUPTOR DEL TIRO
BbIOLLIKA

Mains pressure control

The mains pressure must comply with the values reported in the "nozzle
table".

If the gas mains pressure at the installation site is not provided by the
table, inform the utility company and do not proceed with operation of
the appliance until the cause and a solution have been found.

The distribution network pressure can be taken with a U manometer
(min. definition 0.1 mbar), connected to the pressure outlet behind
control panel (fig.6).

S

Fig.5

1. Remove the side panel (fig. 1.1)

2. To connect the pressure gauge, loosen the sealing screw of the
pressure outlet (fig. 5).

3. Turn the appliance on following the enclosed instructions and
check that the pressure is within the permitted pressure range.

4. Disconnect the pressure gauge and replace the screw with care
(fig. 5)

5. Programs | recipes | cleaning selection:

Fig.6




Conversion and adjustment to a new type of gas

To convert the appliance to another type of gas, e.g. from natural gas to
LPG, the nozzles of the main burner need to be replaced.

All the nozzles are marked with a number that indicates the diameter in
1/100 and are supplied in a bag.

After each conversion or adaptation, the appliance must undergo an
operating test and the supplementary plate must be updated according
to the conversion or adaptation carried out.

n Al appliance connection, installation, and maintenance
operations must only be carried out by qualified technicians and in
compliance with all applicable regulations!

Access the valve and the burner for any conversion or adjustment by
removing the right side panel (fig 1.1).

Replace the nozzle | U | (fig. 7) with a suitable one for the new type of
gas, see the "nozzle table" in the technical data section.

Fig.7

The transformation from one gas to another also involves the
adjustment of the valve output pressure, which can be detected with a
U pressure gauge (definition min. 0.1 mbar) that can be connected to
the pressure outlet (fig. 8).

/

<

Fig.8

Use screws A - B (fig.9) to adjust the pressure; the reference values are
indicated in the "nozzle table".

= B -external hex screw adjusts the maximum pressure
= A-central screw regulates the minimum pressure

Fig.9
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Description of the control panel

©

Turning on the control panel.
LED on > power on / control panel off.
LED off > control panel on, ready to use.

Enables to cyclically switch from high to low fan rotation speed.
LED on > low-speed
LED off > high-speed

The lighting in the cooking chamber comes on and off when pressing the button.
The light automatically comes on when opening the door where a cooking cycle is in progress.

3
>
)
3

w
-
o
h

Start-stop cooking button.

START > LED on > cooking started.

STOP (pause function) > LED flashing > temporary interruption of cooking: open the door or
press the key once. Cooking process restarts when closing the door or pressing the key again.
STOP > LED off > Final stop as if cooking time had been completed. When keeping the key
pressed for 3 seconds, the oven emits 3 "beeps".

Activate "CONVECTION COOKING" mode.

Activate "COMBI COOKING" mode.

Activate "STEAM COOKING" mode.

2 BEEB

Rapid cooling with door open, to quickly lower chamber temperature to 50 °.

LED flashing > the fans start turning at high speed, the door can be opened to facilitate the
descent of the temperature. If cooling is activated with the door closed you will hear a 2-tone
acoustic signal every 5 seconds. The signal ends when pushing any key or by opening the
door.

dl

Oven steam extraction vent key. The escape vent opens letting the moisture out of the
chamber. Press the button again to close the vent.

LED on > vent open
LED off > vent closed

Automatic cooking cycles: set, call up and view the cooking cycles.

Cooking with AT, cooking method suitable for large pieces of food.

This is a long lasting cooking process: chamber temperature is automatically adjusted
depending on the core temperature of food. A constant temperature gap is kept between the
chamber and the core temperature during all the cooking cycle.

Only enabled for ovens equipped with core probe (DS and DSL models).

B B =

Programs | recipes | cleaning selection: allows to set, call up and view custom cooking
programs, recipes that have been pre-set by the manufacturer and cleaning programs.

Chamber steam level: button to dose the chamber steam level.
Combi cooking mode > LED on > 10 level settings available.

Any mode > it is a manual humidifier: during the cooking process humidity is put in the
chamber until the button is held.

Core probe > the button activates core probe cooking setting.
Only enabled for ovens equipped with core probe (DS and DSL models).

.
~r—
.

=

,_
A
—
'

.

Temperature display > the display shows cooking chamber temperature, programs, recipes,
washing programs and AT temperature.

Time display > the display shows the set or missing cooking time, food core temperature or
steam level when in combi cooking mode.

(]
ol
]

Core probe connector > only for DS and DSL models.
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Part 2 - Usage

Opening the door

Standard opening of the door:

= Turn the handle of the door either leftward or rightward until it
stops. The cooking program in progress will be interrupted.

MODELS WITH SECURITY SYSTEM (OPTIONAL)

The oven is equipped with a security systemto avoid steam to invest
the operator when opening the door completely:

= Turn the door handle clockwise until it arrests. The door partially
opens, blocked by the security system. The cooking program in
progress will be interrupted.

= Turn the handle anticlockwise until it arrests to get the complete
opening of the door.

One-phase cooking setting

Switching on the oven

Press the button, the following conditions occur:

= the button LED turns off
= Some functions of the oven start flashing
= The cooking chamber temperature is displayed

Cooking mode selection

P X i

When cooking mode keys are flashing, press the desired cooking mode
key.

The selected cooking mode key remains permanently alight while the
others switch off.

Temperature setting

The temperature display shows a pre-set temperature value depending
on the chosen cooking method.

Tovary it, press the temperature knob and turn ittothe desired
temperature (the temperature increases turning the knob clockwise).
Push the knob to confirm the choice.

Setting cooking time

- _g—_— 4
L N4

O

The display will show | INF |. Turn the knob clockwise to set the cooking
time, anticlockwise to set the infinite time | INF |.

’

Storing cooking modes

AE

If you wish to save the set cooking, press the button for 3 seconds: a
number corresponding to the saved program will be displayed.

Start Cooking

START
STOP

Press the key to start cooking. The key LED remains permanently alight.

= The actual oven chamber temperature is shown on the
temperature display.
»  Remaining cooking time is shown on the time display.

End of cooking

START
STOP

If infinite time has been selected, stop cooking manually pressing the
key for a few seconds (key LED off). 3 beeps are emitted. If a cooking
time or a core probe temperature has been set, an acoustic signal will
warn that cooking is completed when the set time is expired or the core
temperature has been reached (key LED off). Open the door or press any
button to stop the acoustic signal.

Remove the food from the oven.

Displaying and changing set values

G Ollg)

If you need to check or modify set values during cooking, press the knob
or the button relative to the data to be viewed/changed. Turn the knob
to modify the settings and push it to confirm the choice.

EN-6



Setting of cooking process with more cycles in sequence

Introduction | PRE-HEATING CYCLE

alO]get ol

<R
P

q 0
1-
[}
4.

Wby

Multi-step sequence cooking allows to set the first phase to pre-heat the
empty chamber before putting the food in the oven: set the cycle time
|1] to |INF|; when the set pre-heating temperature is reached, an
acoustic signal will inform you that you can place the food in the
chamber; after closing the door, the cooking cycle indicator will change
to | 2 | and the cooking process will start.

Switching on the oven

Press the button, the following conditions occur:

= the button LED turns off
= Some functions of the oven start flashing
= The cooking chamber temperature is displayed

Cooking mode selection

P X

When cooking mode keys are flashing, press the desired cooking mode
key.

The selected cooking mode key remains permanently alight while the
others switch off.

Temperature Setting | CYCLE 1

The temperature display shows a pre-set temperature value depending
on the chosen cooking method.

Tovary it, press the temperature knob and turn ittothe desired
temperature (the temperature increases turning the knob clockwise).

Cooking time setting | CYCLE 1

The display will show | INF|: turn the knob to the right to set the cooking
time, and to the left to set the infinite time | INF | thereby taking
advantage of the first cycle as preheating.

Setting | CYCLE 2 (up to 4 cycles)

" . N l

(

4o
Press the cycle button to select cycle | 2 |. Proceed to set the values as
per cycle 1.

Wehy

Storing cooking modes

ME

If you wish to save the set cooking, press the button for 3 seconds: a
number corresponding to the saved program will be displayed.

Start Cooking

START
STOP

Press the key to start cooking. The key LED remains permanently alight.
The display respectively indicate the real temperature in the cooking
chamber and the time remaining to complete the cooking.

End of cooking

START
STOP

If infinite time has been selected, manually stop the cooking by pressing
the button for 3 seconds (key LED off). If a cooking time or a core probe
temperature has been set, an acoustic signal will warn that cooking is
completed when the set time is expired or the core temperature has
been reached (key LED off). Open the door or press any button to
stop the acoustic signal.

Remove the food from the oven.

Displaying and changing set values

@ Ollg)

If you need to check or modify set values during cooking, press the knob
or the button relative to the data to be viewed/changed. Turn the knob
to modify the settings and push it to confirm the choice.
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Entering and saving a program

Switching on the oven

Press the button, the following conditions occur:

= the button LED turns off
= Some functions of the oven start flashing
= The cooking chamber temperature is displayed

Select the program

Press repeatedly the cooking programs key until | P01 | is displayed.

Turning the knob, select the number you want to assign to the program.
Push the knob to confirm the choice.

The program is engaged when one of the "cooking mode" LEDs is on,
the program is available when the dots in the display flash.

I
) i i

Engaged program

Available program

Cooking mode selection

| g

The cooking mode key LEDs flash. Press the desired cooking mode key.
The selected cooking mode key remains permanently alight while the

others switch off.
Temperature Setting | CYCLE 1

2

\ )/
The temperature display shows a pre-set temperature value depending
on the chosen cooking method. To vary it, press the temperature knob

and turn ittothe desired temperature (the temperature increases
turning the knob clockwise). Push the knob to confirm the choice.

Cooking time setting | CYCLE 1

The time display will show | INF|. Turn the knob to the right to set the
cooking time, and to the left to set the infinite time | INF | thereby taking
advantage of the first cycle as preheating. Push the knob to confirm the
choice.

Setting | CYCLE 2 (up to 4 cycles)

H . 1- lé.
v
4_3
Press the cycle button to select cycle | 2 |. Proceed to set the values as

percycle 1.

Saving the program

nE

If you want to save the program, press the button for 3 seconds. The
program number in which it has been saved will appear.
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Selecting and starting a stored program

Switching on the oven

Press the button, the following conditions occur:
= the button LED turns off
= some functions of the oven start flashing

= the cooking chamber temperature is displayed

Calling up the Program

Press repeatedly the cooking programs key until | PO1 | is displayed.
Select the number you want to use by turning the knob.

Push the knob to confirm the choice.

Start Cooking

START
STOP

Press the key to start cooking. The key LED remains permanently alight.
The display respectively indicate the actual oven chamber temperature
and the remaining cooking time.

SPECIAL NOTES

NOTE 1: (DS AND DSL MODELS ONLY): ifone of the cooking
phases of the program includes the use of the core probe, connect it
tothe front panel. If you don't, the alarm |Er4| will be shown, an
acoustic signal will be emitted and the button LED will flash.

NOTE 2: if the selected program includes the pre-heating phase and
you want to skip it, press for 3 sec. the cycles button. The appliance will
automatically move to cycle 2 and exclude the preheating step.

m ﬁ .1-l2':.
{ )
4_3

NOTE 3: if necessary, you cantemporarily change (i.e. just forthe
cookingin progress) the stored program. You can modify the
parameters only after having started the program.

Selecting and starting a pre-stored recipe

Switching on the oven

Press the button, the following conditions occur:

= the button LED turns off

= Some functions of the oven start flashing

= The cooking chamber temperature is displayed

Retrieve a pre-stored recipe

Press the program key repeatedly until | r01 | is displayed. By turning the
knob select the number corresponding to the recipe that you want to
use and press to confirm.

Start Cooking

START
STOP

Press the key to start cooking. The key LED remains permanently alight.

The display respectively indicate the actual oven chamber temperature
and the remaining cooking time.

Copy of a pre set recipe

A pre-set recipe can be copied in the personal programs in order to
modify it.

ME

Hold the button for 3 seconds. The recipe is stored on the first available
program while the program number is displayed.
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Setting and use of the core probe (DS and DSL models only)

Foreword

The core probe allows cooking to be regulated by monitoring the
temperature at the core of the product.

This device overrides the time setting, and cooking stops as soon as the
temperature at the core of the product reaches the selected value.

The core probe may be used as a portable thermometer.

In fact, inserting the probe in the special connection in any time
operation mode, when the oven is working, and keeping the core probe
key pressed for a few seconds, the probe temperature will be displayed
for a few seconds (e.g. 65°C).

This permits checking the temperature at the core of the food not being
cooked.

Operations

Connect the core probe to the front connector.

If one of the cooking phases of the program includes the use of the
core probe, connect it to the front panel. If you don't, the alarm | Er4 |
will be shown, an acoustic signal will be emitted and the button
LED will flash.

Cooking chamber temperature setting

Press the core probe key and turn the knob to adjust the core
temperature of food. With the probe connected to the front panel,
insert the probe into the food and proceed according to the cooking
mode selected.

Correct use of the core probe and advantages

In cooking with this sensor, the position of the core probe is extremely
important:

= The probe must be fully inserted and positioned from the top
downwards to the centre of the food to cook.

= |n pieces whose thickness is less than twice the probe, it should be
inserted horizontally to the tabletop so that the tip of the probe is
anyhow in the middle of the food.

= |t is also recommended that the probe is inserted with the food at
the centre of the oven chamber.

NO
OK

Advantages when using the core probe:

= |t allows a better control over the cooking process, eliminating the
risk of loss and waste of product.

= |t permits accurate cooking regardless of quality or size of the
product.

= |t saves time because cooking control is automatic.

= |t guarantees hygiene, since thanks to a precise monitoring of the
core temperature there is no need for food to be handled, poked or
prodded.

= |t is ideal for large items of food. Cooking precision to one degree
centigrade for delicate foods such as roast-beef.
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SPECIAL PROGRAMS

MANUAL CLEANING

All the models are provided with a manual cleaning program:
= |L00|>MANUAL CLEANING
| LOO | cleaning cycle activation

Press the program key repeatedly until | LOO | is displayed. Push the
knob to confirm the choice and then the START/STOP key to start the
cleaning.

AUTOMATIC CLEANING ( DSL models only)

| LOO | cycle phases:

= Preheat to 50°C with the introduction of steam and end with an
acoustic signal.

= QOpen the door and manually spray detergent in the chamber.
= (lose the door and press the START/STOP key again.
= An acoustic signal will warn that the cleaning cycle is finished.

= Open the door and manually rinse out the chamber by means of the
optional external spray gun, in order to remove any remain.

= Dry the front seal of the cooking chamber with a sponge or cloth to
protect it from premature wear. When the oven is not in use, leave
the door ajar and shut off all utilities.

An appliance equipped with a cleaning kit (DSL models) enables the
activation of three cooking chamber cleaning cycles without the
operator having to directly intervene in the cleaning operation:

= |LOT|> SOFT CLEANING > for NORMAL dirt (33 minutes).
= | LO7|> MEDIUM CLEANING > for THICK dirt (47 minutes).
. | LO1 | > HARD CLEANING > for STUBBORN dirt (1:17 minutes).

The detergent is evenly distributed by the special nozzle at the right
time, avoiding any risk of contact with the operator.

Using detergents other than the one recommended by the
manufacturer is not advised because it might not ensure good cleaning
and could damage the integrity of the washing system.

The automatic cleaning cycle will start when the cooking chamber
temperature has automatically reached 50°C.

If the oven temperature is very high, we advise to quickly cool the oven
by leaving the door open. Press the key to start the washing.

N

WARNING! DO NOT DILUTE THE DETERGENT.
Before every washing cycle:

= Remove the grease filter, if present, before cleaning the cooking
chamber.

= Make sure that the detergent coupling is properly inserted in the
tank

= Be sure that the tank contains at least 2 litres of detergent.

= |f considerable remains deposit on the drain filter placed at the
centre of the chamber bottom, clean it in order to ensure water and
detergent to flow out freely.

= Dry the front seal of the cooking chamber with a sponge or cloth to
protect it from premature wear.

= When the oven is not in use, leave the door ajar and shut off all
utilities.

Executing the automatic cleaning cycle |L01-L02-L03}|

N 7 AR | o
" F&J

Press the program key repeatedly until | LOO | is displayed. Turn the knob
to select the desired cleaning program ( LOT |, | L0O2 | or | LO3 ) and
press the knob to confirm. Press the key to start cooking.

At the end of the cleaning program a cyclical acoustic warning is
emitted. Open the door to interrupt the signal. Switching off the
appliance by means of the ON/OFF key is not permitted during the
operation of the cleaning programs: wait for the washing end signal to
switch off the appliance.
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SELF-DIAGNOSIS AND FAULT IDENTIFICATION

Foreword

Whenever the appliance is powered up by pressing the main switch, an
electronic diagnostics routine is run automatically to check the principal
functions. If the appliance is in perfect working order, the actual
temperature in the cooking chamber will appear on the left-hand
monitor and the cooking mode key LEDs will flash. At this point, the
cooking parameters can be entered.

Warning Messages

Otherwise, if any irreqularities are discovered, these are indicated on the
"time" display. Error codes are extremely important when trouble
cannot be remedied by the operator, since they give the service
technician an indication about the nature of the fault. The message on
the monitor is accompanied by an acoustic signal. The acoustic signal is
turned off when you press any key.

Display Possible causes
,l" r / The cooking chamber over temperature protection device is
activated.
,’" r- ,"l The device preventing thermal overload of the motor has cut

n.

Oven temperature cooking chamber probe faulty.

Core probe faulty.

An excessive temperature rise registering in the electrical
components compartment could result in damaging the
components.

~—

—t

An abnormally high temperature rise has registered in the

compartment housing electrical components.

i~

The display shows | Er7 | + | H20 | meaning there is no water:

check that the shut-off valve is open and that there is water
still coming from the main.

Damage to the steam condensation exhaust temperature
probe.

| Er9 |+ | BrU |, Burner Block is shown on the display.

Action

Switch off the oven immediately and contact the technical service
assistance.

Switch off the oven immediately and contact the technical service
assistance.

Switch off the oven immediately and contact the technical service
assistance.

Check the connector is plugged into the socket properly.

If the problem has not been solved, the oven may still be used with
time cooking but without the probe until the intervention of the
technical service assistance.

Switch off the oven immediately and contact the technical service
assistance.

The oven can still be used under close observation, until the arrival
of the technical service assistance.

If there is no supply from the main, inform the water company or
agency. If there is no problem with the main, contact the technical
service assistance. In the meantime, the oven can still be used in
convection mode.

The condenser is in operation continuously, but the oven can still be
used under close observation (increased water consumption) until
the arrival of the technical service assistance.

Gas appliances have an ignition with automatic reset device. If it is
not automatically restored after a few attempts, the error code
shown in the margin will appear on the display. An acoustic signal
will warn the operator. Press the |Start Stop| button to restore
ignition. Call the technical service assistance if the problem persists.

The cause of this error could be the lack of gas, check that the shut-
off valve is open and that there is gas in the mains. If there is no
supply from the mains, inform the utility company; however, if there
is gas in the mains contact the technical service assistance.
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MAINTENANCE

Routine maintenance

It is recommended to clean the deflector and tray racks as necessary.

For this purpose, proceed as follows: stop and shut off all utilities
(electricity and water); remove the tray racks; using a screwdriver of the
right size, or a coin, unscrew the deflector screws to remove it from the
cooking chamber so that the back part can be cleaned. It is
recommended to use the hand-held spray gun for thorough rinsing
(optional). Dry with a clean cloth. Do not use abrasives or scourers that
could damage the steel surface. Size permitting, wash the deflector in a
dishwasher. Secure the deflector in the chamber and make sure that the
screws on the top side are tightened.

Standard cleaning

Prolonged disuse

If the oven is to stand idle for any length of time, it must be cleaned
thoroughly, leaving no traces of food or dirt. Leave the door slightly ajar
so that air can circulate inside the cooking chamber. Be sure to shut off
all utilities (electrical power supply, water connection). For added care,
the external surfaces can be protected with a product that is commonly
available on the market.

Non-Routine maintenance

To ensure a correct and safe operation, the oven must be inspected and
serviced at least once a year by the technical service assistance.

Never use direct or high-pressure jets of water to clean the external
parts of the oven. Avoid using corrosive and/or abrasive substances as
well as steel wool or wire brushes on stainless steel surfaces in order to
not damage them. Similarly, aggressive detergents, of non-alkaline
formulation containing high percentages of sodium and ammonia, can
soon damage the seals, jeopardizing oven efficiency and operation. The
external parts of the oven should be washed with a sponge and warm
water with an ordinary detergent suited to the purpose. Cleaning
operations must only be carried out once the appliance has cooled and
once it is no longer connected to the electrical power supply. In any
case, if anomalies are noticed or suspected, turn the appliance off and
disconnect it from the mains. Call the authorised repair service. The

Cooking chamber cleaning

removable parts should be washed separately with warm water and
detergent, then rinsed with running water. The steel parts can be
cleaned with a damp cloth and with a non-abrasive detergent and then
dried using a soft, dry cloth. For stubborn deposits, use hot water and
vinegar.

Unauthorised persons should never attempt to repair the appliance, or
carry out maintenance. This will invalidate the warranty!

To minimise the emission of polluting substances into the environment,
we suggest cleaning the appliance with products that are at least 90%
biodegradable.

Please refer to “special programs” chapter (manual and automatic
cleaning) for instructions about cooking chamber cleaning.

Malfunctions or failure

These appliances are manufactured using top quality components.

Ecology and environment

Malfunctions may be caused by voltage surges, dust and/or dirt
infiltrating the components.

Our appliances are studied and optimised via lab tests, to provide high
performance and vyields. However, in order to reduce energy
consumption (electricity, gas and water), we suggest that you do not
use the appliance for long periods of time without food or in conditions
that can compromise optimum yield. All packaging materials are
environment-friendly. They can be kept without creating problems or
burnt in a waste incinerator plant. The following plastic components can
be recycled:

= Polyethylene: external packaging film and/or pluribol film

= Polypropylene: straps
= Polystyrene foam: corner pieces, protective sheets and blocks.

Dispose of the appliance properly at the end of its useful life. 90% of the
appliance is made of metal (stainless steel, iron, aluminised sheet metal,
etc.) hence it can be recycled by the relative recycling organisations in
compliance with the standards in force in your country.

E Prepare the appliance for disposal, so it is no longer functional, by
removing the power cable.
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Teil 1 - Installation

HEISSLUFTDAMPFER | ELEKTRONISCHE STEUERUNG | PROGRAMMIERBAR
Allgemeine Hinweise

Der Apparat, auf den sich die vorliegende Anleitung bezieht, wurde unter
Einhaltung folgender Richtlinien konstruiert: "Niederspannungsrichtlinie”
2004/108/EWG, 2006/42/EWG und EN55014 “Elektromagnetische
Vertrdglichkeit". Das Gerat darf nur von Fachpersonal entsprechend der im
Aufstellungsland geltenden Vorschriften und Gesetze sowie entsprechend
der Anweisungen dieser Installationsanweisungen installiert werden. Die

Verpackung

und  Schutzfolie  entfernen und  eventuelle

Klebstoffriickstdnde mit einem geeigneten Losungsmittel entfernen. Das
Verpackungsmaterial muss vorschriftsmaBig entsorgt werden. Wahrend
der Installation sind die folgenden Vorschriften einzuhalten:

Vorschrift der gliltigen Gesetze der Materie;
Regionale und/oder lokale Bauvorschriften;
Vorschriften und Regeln des Stromversorgers;
Geltende Unfallverhiitungsgesetze;
Brandschutzvorschriften;

CEI-Normen (nur fir Italien).

Fiir den ordnungsgemaBen Betrieb die folgenden
Hinweise beachten:

Dieses Gerat dient ausschlielSlich dem Kochen und Garen von Speisen.
Das Gerdt nur unter Aufsicht betreiben. Das Gerdt ist fiir den Einsatz in
GroBkiichen gedacht und darf nur von Fachpersonal benutzt werden.
Beim Betrieb des Gerdtes besondere Vorsicht walten lassen, da sich
die Gerateoberflichen wahrend des Betriebs stark erhitzen.

Anschluss an das Stromnetz

Die Offnungen und Schlitze an der AuBenverkleidung des Ofens
dirfen auf keinen Fall verschlossen werden, da sie der Abflihrung der
Warme aus dem Raum mit den elektrischen Komponenten dienen.
Der Apparat ist nicht fiir den Einbau geeignet.

Kontrollieren, dass der Dampf aus dem Auslass des Ofens oder von
in der Nahe befindlichen Apparaten nicht die Beliftungsoffnungen
auf dem Gerdteboden erreicht, die der Kiihlung der Komponenten
im Gerdteinneren dienen.

Strikt an die Installationsplane halten.

Es wird empfohlen, das Gerdt unter einer Abzugshaube aufzustellen,
um die wahrend des Garens erzeugten Dampfe abzuleiten.

Bei der Aufstellung neben anderen Geraten:

Beim Aufstellen des Gerdtes einen Mindestabstand (siehe
Installationsplan) zu anderen Apparaten und eventuell vorhandenen
Waénden aus brennbarem Material, Trennwanden, Kichenmaobeln
oder nebenstehenden Geraten einhalten.
Die  Kontaktflichen ~ missen  mit
Wadrmeisoliermaterial verkleidet werden.
Das Gerdt darf nicht in der Ndhe von Warmequellen aufgestellt
werden, das gilt in besonderem Mafe fr das Versorgungskabel.

Die Raumtemperatur darf 40°C nicht tberschreiten.

nicht  brennbarem

n Bei Defekten oder bei fehlerhaftem Betrieb das Gerat ausschalten.

ELEKTRISCHE AUSFUHRUNGEN - (Abb. 1)

5400.206.01

INGRESSO ACQUA ADDOLCITA. E OBBLIGATORIO L'USO DELLADDOLCITORE.
SOFTENED WATER INLET. THE USE OF WATER. SOFTENER IS MANDATORY.

EINTRITT ENTHARTETEN WASSER. VERWENDUNG VON ENTHARTER OBLIGATORISCH.
ARRIVEE D' EAU ADOUCISSEE. IL EST OBLIGATOIRE D'UTILISER L'ADOUCISSEUR.

3+6°fH

2+ 5bar
MAX 50°C
MAX 122°F

ENTRADA AGUA ABLANDADA . EL EMPLEO DEL REBLENDECEDOR ESTA OBBLIGATORIO.
BXO/l AEKANbLUHUPOBAHHOH BOAbI. MCNONb30BAHUE YMATYUTENS BOAbI OBAATENBHO.

| 50L0 FORNI (EF_DS )
! ONLY (EF_DS_) OVENS
! NUR (EF_DS_) BACKGFEN

INGRESSO ACQUA FREDDA. E CONSIGLIATO L'USO DELLADDOLCITORE.

COLD WATER INLET. THE USE OF WATER SOFTENER IS RECOMMENDED.

EINTRITT KALTEN WASSER. VERWENDUNG VON ENTHALTER GERATEN.

ARRIVEE D' EAU FROIDE. IL EST CONSEILLEE D'UTILISER LADOUCISSEUR.
ENTRADA AGUA FRIA. EL EMPLEO DEL REBLENDECEDOR ESTA ACONSEJADO.

BXO/ XOIOAHO BO/IbI. MCNONb30BAHWE YMATYUTENS BOAbI COBETOBAHO.

i SOLO (EF_DS_) HORNOS

i SEULEMENT (EF_DS_) FOURS

e

INGRESSO DETERGENTE | | SOLO FORNI (EF_DSL) ‘ INGRESSO CAVO ELETTRICO. PER IL COLLEGAMENTO UTILIZZARE LO SCHEMA ELETTRICO ALLEGATO AL LIBRETTO USO E MANUTENZIONE. SCARICO
INLET DETERGENT | | ONLY (EF_DSL) OVENS | ELECTRIC CABLE INLET. FOR CONNECTING THE CABLE, CONSULT THE WIRING DIAGRAM ENCLOSED TO THE OPERATION AND MAINTENANCE MANUAL. DRAIN
EINGANG REINIGER | | NUR (EF_DSL) BACKOFEN ! EINTRITT STROMKABEL. FUR KABELVERBINDUNG BENUTZEN SIE DEN BEILIEGENDEN ZUR ANLEITUNG SCHALTPLAN. ABFLUSS
ENTREE DETEREGENT | | SEULEMENT (EF_DSL) FOURS | ENTREE CABLE ELECTRIQUE. POUR LE BRANCHEMENT SE REFERER AU SCHEMA ELECTRIQUE JOINT A LA NOTICE D'EMPLOI ET DE MAINTENANCE VIDANGE
ENTRADA LIMPIADOR | | SOLO (EF_DSL)HORNOS | ENTRADA CABLE ELECTRICO. PARA LA CONEXIGN DEL CABLE EMPLEAR EL ESQUEMA ELECTRICO ANEXO AL MANUAL DE INSTRUCCIONES. DESAGUE
BXOA OWALTP | | TONbKO (EF_DSL)MEYM | BXOJ JNEKTPUYECKOrO KABENA. 1A COEAMHEHMA KABENA UCMONb30BATb NEKTPUYECKOM CXEMbI IPUAOXKEHO K UHCTPYKLIMM. B
GASAUSFUHRUNGEN - (Abb. 1)
INGRESSO GAS 3+6°fH E“ﬂ INGRESSO ACQUA ADDOLCITA. E OBBLIGATORIO L'USO DELLADDOLCITORE.
GAS INLET 2+5bar | | || SOFTENED WATER INLET. THE USE OF WATER. SOFTENER IS MANDATORY. 8
GASEINGANG MAX 50°C =) ‘ EINTRITT ENTHARTETEN WASSER. VERWENDUNG VON ENTHARTER OBLIGATORISCH. 5
ARRIVEE DU GAZ max122F | | & ARRIVEE D' EAU ADOUCISSEE. IL EST OBLIGATOIRE D'UTILISER LADOUCISSEUR. S
ENTRADA GAS ENTRADA AGUA ABLANDADA . EL EMPLEO DEL REBLENDECEDOR ESTA OBBLIGATORIO. b
TA3A HA BXOJE BXOJ AEKANbLUHUPOBAHHOM BOAbI. MCMONb30BAHUE YMArYUTENA BOJbI 0BA3ATENBHO.
INGRESSO DETERGENTE | | SOLO FORNI {GF_DSL) SOLO FORNI (GF_DS ) | INGRESSO ACQUA FREDDA. E CONSIGLIATO L'USO DELU'ADDOLCITORE.
INLET DETERGENT | , ONLY (GF_DSL) OVENS ONLY (GF_DS_) OVENS ! | COLD WATER INLET. THE USE OF WATER SOFTENER IS RECOMMENDED.
Eﬂ’;ﬁ:’;&":ﬂ';‘é::’: : ;‘:l:‘l.(i‘:ﬁ?rsh)i:‘l;:r)ﬂuns NUR (GF_DS_)BACKGFEN | | EINTRITT KALTEN WASSER. VERWENDUNG VON ENTHALTER GERATEN.
! _ SEULEMENT (GF_DS_) FOURS ! | ARRIVEE D' EAU FROIDE. IL EST CONSEILLEE D'UTILISER LADOUCISSEUR.
E""‘“B")‘(‘o“”"'“"°“ L S6LO (GF_DSL) HORNOS SOLO(GF_DS_)HORNOS | ENTRADA AGUA FRIA. EL EMPLEO DEL REBLENDECEDOR ESTA ACONSEJADO.
A OUBTP [ TONbKO (GF_DSL)MEYM TObKO (GF_DS_)MEYH | | BXOAX0NIOAHO/ BOAbI. UCMONIb30BAHUE YMATYHTENA BOfibI COBETOBAHO.
SCARICO INGRESSO CAVO ELETTRICO. PER IL COLLEGAMENTO UTILIZZARE LO SCHEMA ELETTRICO ALLEGATO AL LIBRETTO USO E MANUTENZIONE.
DRAIN ELECTRIC CABLE INLET. FOR CONNECTING THE CABLE, CONSULT THE WIRING DIAGRAM ENCLOSED TO THE OPERATION AND MAINTENANCE MANUAL.
ABFLUSS EINTRITT STROMKABEL. FUR KABELVERBINDUNG BENUTZEN SIE DEN BEILIEGENDEN ZUR ANLEITUNG SCHALTPLAN,
VIDANGE ENTREE CABLE ELECTRIQUE. POUR LE BRANCHEMENT SE REFERER AU SCHEMA ELECTRIQUE JOINT A LA NOTICE D'EMPLOI ET DE MAINTENANCE
DESAGUE ENTRADA CABLE ELECTRICO. PARA LA CONEXION DEL CABLE EMPLEAR EL ESQUEMA ELECTRICO ANEXO AL MANUAL DE INSTRUCCIONES.
B BXOJ1 SNEKTPUYECKOTO KAGENA. [U1A COEAMHEHMS KABENS HCNOAb30BATb NEKTPUUECKO/ CXEMbI NPUIOKEHOI K UHCTPYKLUM.
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Vor dem Anschluss sind folgende, fiir die Installation des Gerdtes
notwendigen Daten am Typenschild zu prifen: Spannung, Frequenz,
Phasenanzahl und Leistung.

Q DATITECNIC!

TECHNICAL DATA

! TECHNISCHE DATEN

) DONNEES TECHNIQUES

DATOS TECNICOS

TEXHUYECKME XAPAKTEPVICT/IKM

MATRICOLA |

SERIAL NUMBER -
SERIENNUMMER .
NUMERO DE SERIE [[#
NUMERO DE SERIE bt
MACTIOPTHBI HOMEP [ |

Abb. 1.1
ﬂ Das Typenschild | T | Abb.1.1 aus klebendem Polyester befindet sich
innen und aullen an der rechten Seitenwand.

Der Installateur muss beim Anschluss einen leicht zuganglichen
Hauptschalter zwischenschalten, der die Stromzufuhr allpolig unterbricht.
Die mindeste Kontaktoffnungsweite muss pro Pol 3 mm betragen.

Wasseranschluss

DAS KABEL:

= Darf nicht in der Ndhe von Hitzequellen verlegt werden und die
Raumtemperatur darf nicht Gber 50°C liegen.

= Es muss in einem Metallrohr oder in einem steifen Kunststoffrohr
verlegt werden.

= Es muss mindestens dem Typ HO7 RN-F entsprechen.

= Es muss den Mindestquerschnitt haben, der auf dem Titelblatt der
Anleitung angegeben ist.

ELEKTRISCHE MODELLE

GASMODELLE

Abb. 2

Fur den Zugriff auf das Klemmenbrett | M | Abb. 2 das Paneel durch
Entfernen der Schrauben | X | Abb.1.1 im unteren und oberen Bereich des
Paneels abnehmen. Die Leiter des Netzkabels am Klemmenbrett
entsprechend der Angaben des elektrischen Schaltplans anschliefen. Das
Kabel auBerdem immer am Boden entlang fiihren und mit der
Kabelklemme | Z | (Abb. 1) befestigen. Das Gerat muss an eine effiziente
Erdleitung angeschlossen werden. Zu diesem Zweck verfligt das Gerdt
neben dem Anschlussklemmenbrett Giber eine Schraube mit dem Symbol
=, an die die Erdleitung angeschlossen wird. Das Gerdt muss an ein
Potentialausgleichssystem angeschlossen sein; fiir den Anschluss ist auf
der Geréterlckseite eine entsprechende Schraube mit dem Symbol | v |
angebracht (Abb. 1). Der Potentialleiter muss einen Mindestquerschnitt
von 10 mm? aufweisen.

Der Netzwasserdruck muss zwischen 2 und 5 bar liegen. Sollte der Druck
héher sein, muss vor dem Apparat ein Druckminderer eingesetzt
werden. Der Verdampfer muss mit enthdrtetem, kaltem oder warmem
(max. 50 °C) Wasser versorgt werden — je nach den im Folgenden
genannten Charakteristika. Der Wasseranschluss ist R 3/4". Der Schlauch
fur die Wasserzufuhr muss vom Installateur bereitgestellt werden. Vor
dem Ofen muss ein Wasserhahn eingesetzt werden, mit dem die
Wasserzufuhr unterbrochen werden kann.

Abwasseranlage

Eigenschaften des Wassers

Die Figenschaften des Wassers miussen unbedingt die folgenden
Grenzwerte erflillen, da sie fir die Realisierung eines entsprechenden
Wasseraufbereitungssystems wichtig sind:

= Harte: zwischen 3°und 6° fH.
= pH:groBerals 7,5.
= Chlor: weniger als 30 ppm.

Unverzichtbar ist der Einsatz eines Bechers, der einen Luftspalt von
mindestens 25 mm zwischen dem Ablaufbogen aus Kunststoff des
Apparats und der Abwasserleitung garantiert (Abb. 3 - 4). Der Abfluss
muss sich unbedingt auRerhalb des Umfangs des Ofens befinden, um
zu vermeiden dass eventuelle Dampfe aus dem Luftspalt die
Belliftungsoffnungen am Gerdteboden erreichen.

]
25 ¢ I
mm
(1] : :

JF*:E |———

[—

il
i

Abb. 3 Bodenanschluss auf Gitterrost

Es ist verboten:

= Den Durchmesser des Abflusses zu verringern.

= Den Abfluss direkt anschlieRen, ohne Luftspalt.

[oe0y ========
25 |1y LJ J
mm J| T Min 0.5 m
Max 1 m
Min.
50
80
mm
i il

Abb. 4 Anschluss mittels Siphon
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Anschluss an das Gasnetz

n Vor der Gerdteinstallation unbedingt beim
Gasversorgungsunternehmen eine Installationsgenehmigung einholen
und die Daten der Gaseinstellung des Gerdtes (Typenschild) mit der
ortlichen Gasversorgung vergleichen.

Die Gerdteverpackung entfernen, die Schutzfolie abnehmen und
eventuelle Klebstoffriickstdnde mit einem geeigneten Lésungsmittel
entfernen. Das Verpackungsmaterial muss vorschriftsmalig entsorgt
werden (ndhere Details dazu im Kapitel , UMWELTSCHUTZ").

Bevor das Gerdt angeschlossen wird, ist auf dem Gerateschild
festzustellen, ob das Gerdt flr die vorhandene Gasart eingerichtet und
zugelassen ist. Falls die auf dem Geréteschild angegebene Gasart mit
der bauseitig vorhandenen Gasart nicht Ubereinstimmt, verweisen wir
auf Abschnitt ,,UMSTELLUNG UND ANPASSUNG”.

Der Anschluss an das Gaszuleitungsnetz muss mit Metallrohren mit
entsprechendem Durchmesser und unter Zwischenschaltung eines
zugelassenen Absperrhahns durchgefiihrt werden. Bei der Verwendung
von Schlauchleitungen missen diese entsprechend der gliltigen
Normen aus rostfreiem Stahl bestehen.

Wahrend der Installation sind alle geltenden Vorschriften und Normen
einzuhalten:

= Sicherheitsnorm UNI-CIG 8723, Gesetz Nr. 46 vom 5. Marz 1990 und
Rundschreiben Nr. 68.

= Regionale bzw. lokale Bauvorschriften.
= Geltende Unfallverhitungsgesetze.

= Brandschutzvorschriften.

= CEI-Normen (nur fur Italien).

Das Gerdt ist an der Rickseite mit einem Potenzialausgleich ¥ Abb.1
ausgestattet.

Zwischen dem Gerdt und eventuellen Wanden aus brennbarem
Material, Trennwanden, Kichenmobeln oder nebenstehenden Gerdten
mindestens 80mm Abstand halten.

Die Flachen der Wande, die mit dem Gerdt in Berthrung kommen,
mussen mit nicht brennbarem Warmeisoliermaterial verkleidet werden.

Nach der Installation die Anschlisse auf ihre Dichtheit prifen. Zur
Beseitigung von Leckstellen einen nicht korrosiven Schaum, wie z.B.
Lecksuchsprays verwenden.

n Bei der Dichtheitsprifung auf keinen Fall offene Flammen
verwenden!

Der Hersteller haftet nicht fir Beschddigungen, die aufgrund der
Nichtbeachtung der Installations- bzw. Bedienungsanleitung oder durch
fahrldssige Bedienung entstehen. AuBerdem (bernimmt er keine
Haftung, wenn der Anschluss nicht den glltigen Normen und
Brandschutzvorschriften entspricht.

Abgasabfiihrung

Die Modelle mit 6 Blechen GN1/1 und 5 Blechen fiir Gebdck gehéren zur
Kategorie des Installationstyps A3, der keinen Anschluss an einen Kamin
flr den Ausstol§ der Abgase bendétigt. Die Abgase kénnen in den
Installationsraum  geleitet werden. Eine gute und kontinuierliche
Bellftung ist dann besonders wichtig!

Die Modelle mit 10 Blechen GN1/1 und 8 Blechen fiir Gebdck haben
eine Leistung von >14 kW und fallen damit unter den Installationstyp B.

Installationstyp B13

AusstoB  mit  natlrlichem  Auftrieb,  Strémungssicherung  und
hitzebestandigem Rohr, das an den Kamin angeschlossen ist. Es ist
absolut verboten, eine direkte Kanalisierung mit einer mechanischen
Sauganlage vorzunehmen. Bei Wahl dieses Installationstyps muss an
jedem Ofen eine eigene Stromungssicherung installiert werden.

TUBO DI COLLEGAMENTO AL CAMINO
STACK CONNECTION PIPE
SCHORNSTEINANSCHLUSSROHR

TUBE DE RACCORDEMENT AU CARNEAU
TUBO DE CONEXION A LA CHIMENEA
COEIMHUTENBHAA TPYBA [IIMOXO/A

ADATTATORE
ADAPTOR
PASSRING

ADAPTATEUR

ADAPTADOR

ALAITEP

INTERRUTTORE DI TIRAGGIO
DAMPER
STROMUNGSSICHERUNG
INTERRUPTEUR DE TIRAGE
INTERRUPTOR DEL TIRO
BbIOWKA

Kontrolle des Versorgungsdrucks

Der Versorgungsdruck muss den Werten entsprechen, die in der
,Dusentabelle” angegeben sind.

Sollte der Leitungsdruck am  Aufstellungsort nicht den in der Tabelle
angegebenen Werten entsprechen, den Gasversorger benachrichtigen und
das Gerét nicht in Betrieb nehmen, bevor die Ursache geklart und behoben ist.

Der Leitungsdruck ist mit einem U-Rohr Manometer (Auflésung mind.
0,1 mbar) messbar, welches an den Druckanschluss hinter der
Bedienblende (Abb. 6) angeschlossen werden kann.

B Abb.5

1. Das seitliche Paneel entfernen (Abb. 1.1).

2. Fur den Anschluss des Manometers muss die Dichtschraube am
Druckanschluss gelockert werden (Abb. 5).

3. Das Gerét in Betrieb nehmen, wie in der Bedienungsanleitung erldutert,
und priifen, ob der angegebene Druck im zuldssigen Bereich liegt.

4. Das Manometer entfernen und die Schraube wieder sorgfaltig
anziehen (Abb. 5).

5. Die Anfangssituation wiederherstellen.

Abb.6
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Umwandlung und Anpassung an neue Gasarten

Die Umstellung auf eine andere Gasart z.B. von Erdgas auf Flussiggas
erfolgt durch den Austausch der Brennerdisen.

Auf allen Disen ist der Durchmesser in 1/100 angegebenen; die Disen
werden in einem Beutel mitgeliefert.

Nach jeder Umstellung oder Anpassung des Gerdtes ist eine
Funktionskontrolle vorzunehmen und das Zusatzschild entsprechend
der erfolgten Umstellung bzw. Anpassung zu dndern.

n Alle Anschluss-, Installations- sowie Wartungsarbeiten am Gerdt
durfen nur von Fachpersonal unter Beachtung aller entsprechenden
Vorschriften durchgefthrt werden!

Fir eventuelle Umwandlungen oder Einstellungen muss das rechte
Seitenpaneel entfernt werden, um Zugriff zum Ventil und zum Brenner
zu erhalten (Abb. 1.1).

Die Dise | U | (Abb. 7) mit einer fiir die neue Gasart geeigneten ersetzen
- siehe ,Diisentabelle”, Abschnitt , Technische Daten”.

Abb. 7

Bei Umwandlung von einer Gas- auf eine andere Ausfiihrung muss auch
der Ausgangsdruck des Ventils requliert werden. Dieser ist mit einem U-
Rohr-Manometer (Auflésung mind. 0,1 mbar) messbar, das an den
Druckanschluss abgeschlossen wird (Abb. 8).
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Abb. 8

Die Einstellung des Drucks erfolgt mithilfe der Schrauben A - B (Abb. 9);
die Bezugswerte sind in der ,Diisentabelle” angegeben:

= B -externe Sechskantschraube zur Regulierung des Hochstdrucks
= A - mittlere Schraube zur Regulierung des Mindestdrucks

Abb. 9
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Beschreibung der Bedienblende

Gestattet die Aktivierung der Bedienblende.
Led an > Apparat steht unter Spannung, Bedienfeld ist aus.
Led aus > Bedienfeld ist an und betriebsbereit.

C

Gestattet den zyklischen Ubergang von einer hohen zu einer niedrigen

\\.';;-\ Rotationsgeschwindigkeit des Fliigelrades.
172¢ Led an > niedrige Geschwindigkeit aktiv.

Led aus > hohe Geschwindigkeit aktiv.

Durch Driicken der Taste wird die Beleuchtung in der Garkammer aktiviert bzw. deaktiviert.
Nach dem Start des Garzyklus geht das Licht automatisch beim Offnen der Tiir an.

Start- und Stopp-Taste Garvorgang.

START > Led an > Garvorgang gestartet.

STOP (Pausen-Funktion) > Led-Lampe blinkt > Voriibergehende Unterbrechung des
Garvorgangs durch Offnen der Tlr oder einmaliges Driicken der Taste. Durch Schlieen der Tir
oder erneutes Driicken der Taste wird der Garvorgang wieder aufgenommen.

STOP > Led aus > Der Garvorgang wird endgliltig abgebrochen, als wére die Zeit abgelaufen.
Dazu die Taste fir mehr als 3 Sekunden gedrickt halten; der Ofen piept 3 Mal.

4
>
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Aktiviert den Modus “UMLUFTGAREN".

Aktiviert den Modus “GEMISCHTES GAREN".

Aktiviert den Modus “DAMPFGAREN".

Schnelles Abkiihlen bei offener Tiir, niitzliche Funktion zum schnellen Absenken der
Temperatur der Backkammer auf bis 50°.

Led-Lampe blinkt > die Fligelrdder beginnen sich mit hoher Geschwindigkeit zu drehen und
es ist moglich, die Tir zu 6ffnen, um den Temperaturabfall zu beschleunigen; wenn die
Abkiihlung bei geschlossener Tur aktiviert wird, piept der Ofen 2 Mal alle 5 Sekunden; das
Signal kann durch Driicken einer beliebigen Taste oder das Offnen der Tiir beendet werden.

48

Entliftungsoffnung fir den Dampfauslass: durch Driicken der Taste 6ffnet sich die Entliftung
und lasst die in der Backkammer vorhandene Feuchtigkeit austreten. Zum Schlieen der
Entlftung erneut die Taste driicken.

Led an > Entliftung geoffnet

Led aus > Entliiftung geschlossen

Automatische Garzyklen: gestattet die Einstellung, das Abrufen und die Anzeige der Garzyklen.

Garvorgang mit AT; Garmodus, der fiir grofes Gargut geeignet ist.

Dieser Garvorgang ist langfristig angelegt, da die Temperatur in der Kammer automatisch in
Abhangigkeit der Temperatur im Inneren des Garguts reguliert wird, wodurch die Differenz
zwischen beiden wahrend der gesamten Gardauer konstant gehalten wird.

Dieser Modus ist Ofen mit Kernsonde vorbehalten (nur Modelle DS und DSL).

B &

Programmauswahl | Rezepte | Spllung: gestattet die Einstellung, das Aufrufen und die Anzeige
der personalisierten Garprogramme, der vom Hersteller voreingestellten Rezepte und der
Spilprogramme.

Dampfstufe in der Kammer: Taste flr die Dosierung der Dampfmenge in der Kammer.

0000 Im Modus "Gemischt" > Led an > 10 auswahlbare Stufen.

0030 In allen Modi > fiihrt die manuelle Befeuchtungsfunktion aus: nach Start des Garvorgangs die
Taste solange gedriickt halten, wie Dampf in die Kammer gegeben werden soll.

Kernsonde > gestattet die Aktivierung der Einstellung der Garvorgange mit Kernsonde.
Dieser Modus ist Ofen mit Kernsonde vorbehalten (nur Modelle DS und DSL).

.
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Temperaturdisplay > das Display zeigt die Temperatur in der Backkammer, die Programme,
Rezepte, Spulmodi und die Temperatur AT an.

.

Ny
0
I
S |

Zeitdisplay > das Display zeigt die Restzeit oder die eingestellte Zeit, die Temperatur im Herzen
des Garguts oder die Dampfstufe im Modus ,gemischter Garvorgang” an

Anschluss Kernsonde: Anschluss fur die Kernsonde (nur bei den Ofenmodellen DS und DSL).
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Teil 2 - Gebrauch

Offnen der Tiir

Komplette Standardéffnung der Tar:

= Den Turgriff drehen (egal, in welche Richtung), bis er anhalt. Das
eventuell laufende Garprogramm wird unterbrochen.

MODELLE MIT SICHERHEITSSYSTEM (AUF WUNSCH)

Der Ofen ist mit einem Sicherheitssystem ausgestattet, das verhindert,
dass man beim vollstandigen Offnen der Tir nicht den ganzen Dampf
abbekommt:

= Den Turgriff im Uhrzeigersinn drehen, bis er anhalt; die Tur 6ffnet
sich etwas und l6st dabei die Sicherheitsvorrichtung aus, die ein
eventuell laufendes Garprogramm unterbricht.

= Den Griff entgegen dem Uhrzeigersinn drehen, bis er anhalt, um
die Ofentir komplett zu 6ffnen.

Einstellungen fiir den einfachen Garvorgang

Einschalten des Ofens

Abspeichern des Garvorgangs

N

Die Taste drlicken. Es geschieht Folgendes:

= Die Led der Taste geht aus
= einige Funktionen des Ofens beginnen zu blinken
= das Display zeigt die in der Backkammer vorhandene Temperatur an

Auswahl des Garmodus

AE

Zum Abspeichern des Garvorgangs mindestens 3 Sekunden lang die
Taste driicken: es erscheint die Nummer des Programms, in dem er
abgespeichert wurde.

Start des Garvorgangs

P X

Die Led der Tasten der Garmodi blinken; dann die Taste des
gewinschten Garmodus drlicken.

Nachdem die Auswahl getroffen wurde, bleibt die entsprechende Led
an und die anderen gehen aus

Temperatureinstellung

START
STOP

Zum Starten des Garvorgangs die Taste driicken. Die zugehorige LED
bleibt an und leuchtet fix.

= Das Temperaturdisplay zeigt die tatsachliche Temperatur in der
Backkammer an.

= Das Zeitdisplay zeigt die noch verbleibende Restzeit bis zum
Abschluss des Garvorgangs an.

Ende des Garvorgangs

~—
L
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Auf dem Temperaturdisplay wird eine voreingestellte Temperatur
basierend auf dem gewahlten Garmodus angezeigt.

Um diese zu verdndern, den entsprechenden Drehknopf auf dem
Temperaturdisplay driicken und drehen, um die gewlnschte
Temperatur  einzustellen  (Temperaturerhdhung  nach  rechts,
Temperaturverringerung nach links). Zum Bestatigen driicken.

Einstellung der Garzeit

START
STOP

Wenn die unbegrenzte Zeit eingestellt ist, den Garvorgang durch
Driicken der Taste fiir einige Sekunden anhalten (die Led der Taste ist
aus). Es erklingen 3 Pieptdne. Wenn eine Garzeit oder eine Temperatur
fur die Kernsonde eingestellt ist, weist ein akustisches Signal auf den
Ablauf der Zeit oder das Erreichen der fiir die Sonde eingestellten
Temperatur darauf hin, dass der Garvorgang abgeschlossen ist (die Led
der Taste ist aus). Zum Beenden des Signals reicht es aus, die Tur zu
6ffnen oder eine beliebige Taste zu driicken.

Das Produkt aus der Backkammer nehmen.

Anzeige/Anderung der eingestellten Werte

Al

Auf dem Zeitdisplay wird |INF| angezeigt: den Drehknopf des
Zeitdisplays nach rechts drehen, um die Garzeit einzustellen, bzw. nach
links drehen, um die unbegrenzte Zeit |INF| einzustellen.

@ Ollg)

Sollte es wahrend des Garvorgangs erforderlich sein, die eingestellten
Werte zu kontrollieren oder zu verdndern, den entsprechenden
Drehknopf oder die Taste des Werts driicken, der angezeigt/verandert
werden soll. Den gew(nschten Wert durch Drehen des Drehknopfes
verandern und durch Drlicken bestatigen.
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Einstellungen fiir den Garvorgang mit mehreren Zyklen nacheinander

Vorbemerkung | VORHEIZZYKLUS

Einstellung der Garzeit | ZYKLUS 1

alO]get ol
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Wby

Der Garvorgang mit mehreren Phasen nacheinander gestattet die
Nutzung einer ersten Phase fiir das Vorheizen der leeren Backkammer,
bevor das Gargut hineingegeben wird: die Zeit des Zyklus | 1 | auf
unbegrenzt | INF | einstellen; bei Erreichen der Vorheiztemperatur weist
ein akustisches Signal darauf hin, dass nun das Gargut in den Ofen
gegeben werden kann; beim SchlieBen der Tur geht die Zyklusanzeige
auf | 2 | Uber und startet den Garvorgang.

Einschalten des Ofens

2

Auf dem Zeitdisplay wird |INF| angezeigt: den Drehknopf des
Zeitdisplays nach rechts drehen, um die Garzeit einzustellen, bzw. nach
links drehen, um die unbegrenzte Zeit |INF| einzustellen, wodurch der
erste Zyklus zum Vorheizen genutzt wird.

Einstellung | ZYKLUS 2 (bis zu 4 Zyklen)

NG
(

o 4- D

Die Zyklus-Taste zum Auswahlen des Zyklus | 2 | drlicken. Dann mit den

Einstellungen fortfahren, wie bereits fiir den Zyklus 1 beschrieben.

Wby

Abspeichern des Garvorgangs

Die Taste drlicken. Es geschieht Folgendes:

= Die Led der Taste geht aus
=  einige Funktionen des Ofens beginnen zu blinken
= das Display zeigt die in der Backkammer vorhandene Temperatur an

Auswahl des Garmodus

nE

Zum Abspeichern des Garvorgangs mindestens 3 Sekunden lang die
Taste drlcken: es erscheint die Nummer des Programms, in dem er
abgespeichert wurde.

Start des Garvorgangs

START
STOP

Zum Starten des Garvorgangs die Taste driicken. Die zugehorige LED
bleibt an und leuchtet fix. Die Displays zeigen jeweils die tatsachliche
Temperatur in der Backkammer und die noch verbleibende Restzeit bis
zum Abschluss des Garvorgangs an.

Ende des Garvorgangs

g

Die Led der Tasten der Garmodi blinken; dann die Taste des
gewlnschten Garmodus dricken.

an und die anderen gehen aus.
Einstellung der Temperatur | ZYKLUS 1
A
\ )/ \/Hh/
Auf dem Temperaturdisplay wird eine voreingestellte Temperatur

Nachdem die Auswahl getroffen wurde, bleibt die entsprechende Led
A
basierend auf dem gewahlten Garmodus angezeigt.

Um diese zu verandern, den entsprechenden Drehknopf auf dem
Temperaturdisplay drlicken und drehen, um die gewlnschte
Temperatur  einzustellen  (Temperaturerhdohung  nach  rechts,
Temperaturverringerung nach links).

START
STOP

Wenn die unbegrenzte Zeit eingestellt ist, den Garvorgang durch
Driicken der Taste fUr 3 Sekunden anhalten (die Led der Taste ist aus).
Wenn eine Garzeit oder eine Temperatur fir die Kernsonde eingestellt
ist, weist ein akustisches Signal auf den Ablauf der Zeit oder das
Erreichen der fir die Sonde eingestellten Temperatur darauf hin, dass
der Garvorgang abgeschlossen ist (die Led der Taste ist aus). Zum
Beenden des Signals reicht es aus, die Tir zu 6ffnen oder eine beliebige
Taste zu driicken.

Das Produkt aus der Backkammer nehmen.

Anzeige/Anderung der eingestellten Werte

QO

Sollte es wahrend des Garvorgangs erforderlich sein, die eingestellten
Werte zu kontrollieren oder zu verdndern, den entsprechenden
Drehknopf oder die Taste des Werts driicken, der angezeigt/verandert
werden soll. Den gew(nschten Wert durch Drehen des Drehknopfes
verandern und durch Driicken bestatigen.
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Einstellen und Abspeichern eines Programms

Einschalten des Ofens

Auswahl des Garmodus

Die Taste drlicken. Es geschieht Folgendes:

= Die Led der Taste geht aus
= einige Funktionen des Ofens beginnen zu blinken
= das Display zeigt die in der Backkammer vorhandene Temperatur an

Auswahl des Programms

| g

Die Led der Tasten der Garprogramme blinken. Die Taste des
gewiinschten Garmodus driicken. Nachdem die Auswahl getroffen
waurde, bleibt die entsprechende Led an und die anderen gehen aus

Einstellung der Temperatur | ZYKLUS 1

Die Taste der Garprogramme mehrmals nacheinander driicken, bis P01
auf dem Temperaturdisplay angezeigt wird.

Durch Drehen des Drehknopfes die Nummer auswahlen, die dem
Programm zugeordnet werden soll. Zum Bestdtigen den Drehknopf
driicken.

Das Programm ist belegt, wenn eine der Led “Garmodus” leuchtet ist;
das Programm ist frei, wenn die Punkte auf dem Display blinken:

)
Cd

Belegtes Programm

Freies Programm

Auf dem Temperaturdisplay wird eine voreingestellte Temperatur
basierend auf dem gewdhlten Garmodus angezeigt. Um diese zu
verandern, den entsprechenden Drehknopf auf dem Temperaturdisplay
driicken und drehen, um die gewlnschte Temperatur einzustellen
(Temperaturerhéhung nach rechts, Temperaturverringerung nach links).
Zum Bestdtigen drlcken.

Einstellung der Garzeit | ZYKLUS 1

Auf dem Zeitdisplay erscheint | INF |. Den Drehknopf des Zeitdisplays
nach rechts drehen, um die Garzeit einzustellen, bzw. nach links drehen,
um die unbegrenzte Zeit |INF| einzustellen, wodurch der erste Zyklus
zum Vorheizen genutzt wird. Zum Bestatigen drlcken.

Einstellung | ZYKLUS 2 (bis zu 4 Zyklen)

NE

]

o 4- o
Die Zyklus-Taste zum Auswahlen des Zyklus | 2 | drlicken. Dann mit den
Einstellungen fortfahren, wie bereits fiir den Zyklus 1 beschrieben.

Wby

Abspeichern des Programms

AE

Wenn das Programm abgespeichert werden soll, die Taste 3 Sekunden
lang drlcken. Es erscheint die Nummer des Programms, unter der es
abgespeichert wurde.
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Auswahl und Start eines abgespeicherten Programms

Einschalten des Ofens

Start des Garvorgangs

Die Taste drlicken. Es geschieht Folgendes:
= die Led der Taste geht aus
= einige Funktionen des Ofens beginnen zu blinken

= das Display zeigt die in der Backkammer vorhandene Temperatur an

Aufrufen eines Programms

START
STOP

Die Taste drlicken, um den Garvorgang zu starten; die zugehorige Led
leuchtet fix. Die Displays zeigen jeweils die tatsdchliche Temperatur in
der Backkammer und die noch verbleibende Restzeit bis zum Abschluss
des Garvorgangs an.

BESONDERE HINWEISE

Die Taste der Garprogramme mehrmals nacheinander driicken, bis | P01
| auf dem Temperaturdisplay angezeigt wird.

Durch Drehen des Drehknopfes die Nummer auswéhlen, die verwendet
werden soll.

Zum Bestatigen drlcken.

HINWEIS 1: (NUR FUR DIE MODELLE DS UND DSL): Wenn eine der
Garphasen des Programms die Nutzung der Kernsonde vorsieht, muss
diese an die Bedienblende angeschlossen werden. Anderenfalls
erscheint der Alarm | Er4 |, es wird ein akustisches Signal ausgegeben
und die Led der Taste blinkt.

HINWEIS 2: Wenn das gestartete Programm die Vorheizphase vorsieht
und diese Phase Ubersprungen werden soll, die Zyklen-Taste 3
Sekunden lang drlicken. Das Gerat geht so automatisch zum Zyklus 2
Uber und schliefit die Vorheizphase aus.

£ P

HINWEIS 3: Bei Bedarf kann das gespeicherte Programm
voribergehend, d.h. nur fir den laufenden Garvorgang, gedndert
werden. Es ist dabei erst nach Programmstart maoglich, die
verschiedenen Parameter zu betdtigen und zu verandern.

Wehy

Auswahl und Start eines abgespeicherten Rezepts

Einschalten des Ofens

Die Taste drlicken. Es geschieht Folgendes:
= Die Led der Taste geht aus
= einige Funktionen des Ofens beginnen zu blinken

= das Display zeigt die in der Backkammer vorhandene Temperatur an
Aufrufen eines abgespeicherten Rezepts

Drehknopfs die Nummer des Rezeptes auswdhlen, das verwendet
werden soll, und durch Driicken des Knopfes bestatigen.

Start des Garvorgangs

Die Taste der Garprogramme mehrmals nacheinander driicken, bis auf
dem Temperaturdisplay | r01 | angezeigt wird. Durch Drehen des

START
STOP
Zum Starten des Garvorgangs die Taste driicken. Die zugehorige LED

bleibt an und leuchtet fix.

Die Displays zeigen jeweils die tatsachliche Temperatur in der
Backkammer und die noch verbleibende Restzeit bis zum Abschluss des
Garvorgangs an.

Kopieren eines voreingestellten Rezepts

Es ist moglich, ein Rezept in die persdnlichen Programme zu kopieren,
das Rezept auszuwahlen und zu verandern.

AE

Die Taste 3 Sekunden lang gedrickt halten. Das Rezept wird im ersten
freien Programm abgespeichert und auf dem Temperaturdisplay wird
die Programmnummer angezeigt.
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Einstellung und Nutzung der Kernsonde (nur fiir die Modelle DS und DSL )

Vorbemerkung

Die Kernsonde gestattet die Ausfiihrung eines Garvorgangs, der durch
die Temperatur in der Mitte des Garguts gesteuert wird.

Die Vorrichtung beendet den Garvorgang, wenn die Temperatur im
Kern des Garguts den eingestellten Wert erreicht, wobei die Einstellung
der Garzeit ausgeschlossen ist.

Die Kernsonde kann als tragbares Thermometer genutzt werden.

Wenn der Ofen lauft, die Sonde am Anschluss an der Bedienblende
angeschlossen ist und die Sonden-Taste fir einige Sekunden gedrickt
wird, zeigt das Display fir einige Sekunden die Temperatur der Nadel an
(z. B. 65°C) — unabhangig vom Betriebsmodus.

Dies gestattet des Ablesen der Temperatur im Kern des Garguts vor dem
Garvorgang.

Vorgehensweise

Einstellen der Temperatur in der Kammer

Die Taste der Kernsonde driicken und den Drehknopf auf Hohe des
Displays drehen, um die Temperatur im Kern des Garguts zu regulieren.
Wahrend die Sonde an die Bedienblende angeschlossen ist, die Nadel in
das Gargut einflihren und dann mit der gewdhlten Methode fir die
Ausfiihrung des Garvorgangs beginnen.

Die korrekte Nutzung der Kernsonde und ihre Vorteile

Die Kernsonde an den Anschluss an der Gerdtevorderseite anschliel3en.

Wenn eine der Garphasen des Programms die Nutzung der Kernsonde
vorsieht, diese an die Bedienblende anschliefen. Anderenfalls erscheint
der Alarm | Er4 |, es wird ein akustisches Signal ausgegeben und die Led
der Taste blinkt.

Die richtige Positionierung der Kernsonde im Gargut ist von grof3er
Bedeutung:

= Die Sonde muss komplett von oben nach unten bis zum
Schwerpunkt des Garguts eingeflihrt werden.

= Wenn die Stirke des Garguts weniger als der doppelten Lénge der
Nadel entspricht, muss diese waagerecht zur Auflageflache
eingeflihrt werden, damit sich die Sondenspitze trotzdem in der
Mitte des Garguts befindet.

= Es empfiehlt sich auRerdem, die Nadel so einzufihren, dass sie sich
in der Mitte der Kammer befindet.

NO
OK

Die Verwendung der Kernsonde:

= Verbessert die Kontrolle des Garvorgangs ganz ohne Verlustrisiken
und Produktverschwendung.

= Garantiert prdzise Garergebnisse, unabhédngig von der Qualitdt oder
der Masse des Produktes.

= Spart Zeit, da die Kontrolle des Garvorgangs automatisch erfolgt

= Garantiert strikte Hygiene, da das Gargut dank der prazisen Kontrolle
der Kerntemperatur nicht zerstochen 0.d. werden muss.

= |deal fir groe Gargutstlicke. Auf den Grad genaues Garen von
heiklen Produkten wie Roastbeef.

DE/AT/CH-10



SPEZIALPROGRAMME

MANUELLER SPULVORGANG

Alle Modelle sind fir den manuellen Splzyklus vorbereitet:
= | 100 | > MANUELLE SPULUNG
Aktivierung des Spiilzyklus | LOO |

" ’l- "-_’l ,,—’l .‘A\.’ START

v STOP

Die Programmtaste mehrmals nacheinander drlicken, bis auf dem
Temperaturdisplay | LOO | angezeigt wird. Den Drehknopf drlicken, um
die Auswahl zu bestdtigen und die START/STOP-Taste dricken, um den
Spllvorgang zu starten.

AUTOMATISCHER SPULVORGANG (nur bei den Modellen DSL)

Zyklusphasen | LOO |:

= Den Ofen auf 50 °C mit Dampfeinlass vorheizen; das Ende wird
durch ein akustisches Signal angezeigt.

= Die Tir &ffnen und manuell Reinigungsmittel in der Backkammer
versprihen.

= Die Tir schlieBen und die START/STOP-Taste erneut driicken.
= Fin akustisches Signal weist auf das Ende des Splzyklus hin.

= Die Tur 6ffnen und das Innere des Ofens manuell mit der externen
Brause (Sonderzubehdr) ausspilen, um eventuelle Riickstande zu
entfernen.

= Mit einem Schwamm oder einem Lappen Uber die Dichtung an der
Vorderseite der Backkammer wischen, um sie vor frihzeitigem
Verschleifl zu schitzen. Wéhrend der Ruhezeiten sollte die Tir halb
gedffnet bleiben und sdmtliche Versorgungen sollten unterbrochen
und geschlossen werden.

Der Apparat ist mit einem Spllsatz ausgestattet (Modelle DSL), der die
Aktivierung von drei Splzyklen der Backkammer erméglicht, ohne dass
der Bediener die Reinigungsarbeiten direkt selbst ausfihren muss:

* | LOT|> SPULUNG SOFT > fiir NORMALEN Schmutz (33 Minuten).

= | L02|> SPULUNG MEDIUM > fiir SCHWIERIGEN Schmutz (47 Minuten).
» | L03|> SPULUNG HARD > fur HARTNACKIGEN Schmutz (1:17 Minuten).
Das Reinigungsmittel wird gleichméBig von dem entsprechenden

Spriihgerét verteilt, wodurch der Bediener vor einem moglichen Kontakt
geschitzt ist.

Von der Verwendung von anderen als den vom Hersteller gelieferten
Reinigungsmitteln wird abgeraten, da diese keine griindliche Reinigung
garantieren und schadlich fir die Unversehrtheit der Spilanlage sein
kénnen.

Der automatische Spllzyklus beginnt, wenn die Temperatur in der
Backkammer automatisch den Wert 50°C erreicht hat.

Wenn die Ofentemperatur sehr hoch ist, empfehlen wir vor Start des
Spilvorgangs die Durchfihrung einer schnellen Abkiihlung bei
gedffneter Tir.

N

ACHTUNG! DAS REINIGUNGSMITTEL NICHT VERDUNNEN.
Vor jedem Spiilzyklus:

= Vor Spiilung der Backkammer den eventuellen Fettfilter entfernen.

= Sicher gehen, dass der Anschluss des Reinigungsmittel richtig
eingesetzt ist

= Kontrollieren, dass der Tank mindestens 2 Liter Reinigungsmittel
enthalt.

= Wenn sich betrachtliche Schmutzriickstande auf dem Auslassfilter in
der Mitte des Backkammerbodens abgelagert haben, muss dieser
gereinigt werden, damit Wasser und Reinigungsmittel ungehindert
abflieSen kénnen.

= Mit einem Schwamm oder einem Lappen Uber die Dichtung an der
Vorderseite der Backkammer wischen, um sie vor frihzeitigem
Verschleifs zu schiitzen.

= Wahrend der Ruhezeiten sollte die Tur halb gedffnet bleiben und
samtliche Versorgungen sollten unterbrochen und geschlossen
werden.

Aktivierung des automatischen Spiilzyklus |L01-L02-

LO3|

N
|

Die Programmtaste mehrmals nacheinander drlicken, bis auf dem

Temperaturdisplay | LOO | angezeigt wird. Die gewlinschte Intensitat des

Spilvorgangs | LOT |, | LO2 | oder | LO3 | durch Drehen des Drehknopfs

wahlen, und den Drehknopf zum Bestdtigen driicken. Zum Starten des

Spllvorgangs die Taste dricken.

Das Ende des Spuilvorgangs wird durch einen Summton angezeigt; zum
Abschalten des Tons die Tur 6ffnen. Das Ausschalten des Apparats mit
der ON/OFF-Taste ist wahrend des Betriebs der Spulprogramme nicht
maglich; das Signal des Ende des Spiilvorgangs abwarten und erst dann
den Apparat abschalten.
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SELBSTDIAGNOSE UND ANZEIGE VON STORUNGEN

Vorbemerkung

Beim Einschalten mit dem Hauptschalter fihrt der Apparat automatisch
eine elektronische Kontrolle der wichtigsten Vorrichtungen aus. Geht
aus der Selbstdiagnose hervor, dass sich der Apparat in perfektem
Zustand befindet, wird der Wert der Temperatur in der Backkammer
angezeigt und die Led der Garmodus-Tasten blinken. Es ist nun maglich,
mit der Einstellung der Garparameter zu beginnen.

Legende Stérungen

Sollte der Ofen hingegen Anomalien aufweisen, werden diese auf dem
Zeitdisplay angezeigt. Die Fehleranzeige ist sehr wichtig fur die Arbeit
des technischen Kundendienstes, da die Fehler bereits Informationen
zur Art der Stérung liefern. Die Meldung auf dem Display wird durch ein
akustisches Signal begleitet. Bei Driicken einer beliebigen Taste wird das
akustische Signal beendet.

Display

Mogliche Ursache

Eingriff des Ubertemperaturschutzes der Backkammer.

Eingriff des Motorthermoschutzes.

Stérung an der Temperatursonde der Backkammer.

Stoérung an der Kernsonde.

Im Raum der Komponenten wurde eine ungewohnlich hohe
Temperatur gemessen, die die Unversehrtheit der
Komponenten beeintrachtigen kann.

Im Raum der elektrischen Komponenten wurde eine
ungewohnliche hohe Temperatur gemessen.

Auf dem Display erscheint | Er7 | + | H20 |, was bedeutet, dass
kein Wasser ankommt; daher muss gepriift werden, ob der
Hahn gedffnet und Wasser im Hahn vorhanden ist.

Stoérung an der Temperatursonde der Kondensation der
ausgestoRenen Dampfe.

Auf dem Display erscheint | Er9 | + | BrU |, Brenner blockiert.

Behebung

Den Ofen sofort abschalten und den technischen Kundendienst
anrufen.

Den Ofen sofort abschalten und den technischen Kundendienst
anrufen.

Den Ofen sofort abschalten und den technischen Kundendienst
anrufen.

Kontrollieren, dass der Steckverbinder richtig im Anschluss an der
Bedienblende des Ofens steckt.

Wenn das Problem weiterhin besteht, kann der Ofen bis zum Eingriff
des technischen Kundendienstes trotzdem fir zeitgesteuerte
Garvorgange genutzt werden, auf die Sonde muss dabei aber
verzichtet werden.

Den Ofen sofort abschalten und den technischen Kundendienst
anrufen.

Der Ofen kann bis zum Eingriff des technischen Kundendienstes
trotzdem weiter genutzt werden, muss dabei aber genau
beobachtet werden.

Wenn der Wassermangel vom Netz abhdngt, muss das Problem
dem Wasserversorger vorgetragen werden; wenn hingegen Wasser
im Netz vorhanden ist, wenden Sie sich an den technischen
Kundendienst. In der Zwischenzeit kann der Ofen mit Umluft
genutzt werden.

Die Kondensation des Dampfes erfolgt ohne Unterbrechung. Der
Ofen kann, unter genauer Beobachtung, bis zum Eingriff des
technischen Kundendienstes trotzdem weiter verwendet werden
(mit hoherem Wasserverbrauch).

Gasgerdte sind mit einer Zlindvorrichtung mit automatischer
Instandsetzung ausgerstet. Wenn die automatische Instandsetzung
nach einigen Versuchen nicht erfolgt, erscheint am Displayrand der
Fehlercode. Ein akustisches Signal weist den Bediener auf das
Problem hin. Driicken Sie die Taste |Start Stop| an der Bedienblende,
um ihn wieder einzuschalten. Wenn sich die Stérung wiederholt,
den technischen Kundendienst rufen.

Die Ursache dieses Fehlers kann ein Gasmangel sein; priifen Sie, dass
der Sperrhahn offen ist und die Gasversorgung funktioniert. Wenn
der Mangel vom Netz abhangt, muss das Problem dem Versorger
vorgetragen werden; wenn hingegen Gas im Netz vorhanden ist,
wenden Sie sich an den technischen Kundendienst.

DE/AT/CH-
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WARTUNG

RegelmaBige ordentliche Wartung

Die Reinigung des Leitblechs und der Blechhaltegitter sollte je nach
Bedarf vorgenommen werden.

Dazu wie folgt vorgehen: sdmtliche Versorgungen unterbrechen und
schlieBen (elektrische Energie, Wasser); die starren Blechhalterungen
herausziehen; mit einem Schraubenzieher angemessener Grofe oder
einer Minze die Schrauben des Leitblechs l6sen und aus der
Backkammer herausnehmen, damit der dahinter liegende Bereich
gereinigt werden kann. Zum grindlichen Abspllen wird die Nutzung
der Brause empfohlen (Sonderzubehdr). Mit einem sauberen Tuch
abtrocknen. Keine Scheuermittel, Stahlwolle o.d. verwenden, da diese
die Oberfliche des Stahls beschddigen kénnen. Wenn es der Platz
zuldsst, das Leitblech im Geschirrspller waschen. Das Leitblech wieder
in der Kammer befestigen und sicher gehen, dass die beiden
Befestigungsschrauben an der Oberseite richtig festgezogen sind.

Allgemeine Reinigung

Langerer Stillstand

Wenn der Ofen flr langere Zeit nicht genutzt wird, muss er vorher
grindlich von samtlichen Riickstanden befreit werden. Die Tur
halboffen lassen, damit Luft im Inneren der Backkammer zirkulieren
kann. Unbedingt samtliche Versorgungen unterbrechen und schlieSen
(Strom, Wasser). Fur eine komplette Pflege konnen die AufSenflachen
zudem mit einem handelstblichen, schitzenden Produkt behandelt
werden.

AuBerordentliche Wartung

Fir einen korrekten und sicheren Betrieb muss der Ofen mindestens
einmal pro Jahr durch den technischen Kundendienst gewartet werden.

Kein direktes oder unter Druck stehendes Strahlwasser fir die Reinigung
der AuBenwdnde des Ofens verwenden. Auf keinen Fall korrosive
und/oder scheuernde Substanzen, Stahlwolle, Eisenbirsten o.d. auf
Stahloberflichen verwenden, da sie diese irreparabel beschddigen
wirden.  AuBerdem kdnnen zu aggressive, nicht basische
Reinigungsmittel  oder  solche  mit  hohen  Natrium- und
Ammoniakkonzentrationen in kurzer Zeit die Dichtungen beschadigen
und so die Dichtheit des Ofens beeintrachtigen. Die AulSenoberflachen
sollten mit einem Schwamm und warmem Wasser mit etwas
Reinigungsmittel, da allgemein fir solche Zwecke verwendet wird,
gereinigt werden. Das Gerdt manuell ausschlieRlich im abgekiihlten
Zustand reinigen; vor dem Reinigen das Gerat von der Stromversorgung
abtrennen. Sollte der Verdacht auf eine Betriebsstérung des Gerétes
vorliegen, die Stromzufuhr unterbrechen und den autorisierten

Reinigung der Backkammer

Kundendienst verstandigen. Die abnehmbaren Teile separat mit
warmem Wasser und Reinigungsmittel waschen und unter flieSendem
Wasser nachspiilen. Stahlteile kdnnen mit einem feuchten Lappen und
einem nicht scheuernden Mittel gereinigt werden, zum Abschluss
kénnen diese Teile mit einem weichen und trockenen Tuch abgerieben
werden. Zum Entfernen von hartndckigen Flecken sollten warmes
Wasser und Essig verwendet werden.

Auf keinen Fall diirfen nicht befugte Personen versuchen, die Reparatur
durchzufiihren. Dadurch verfallt die Garantie!

Um die Umweltbelastung durch Reinigungsmittel zu verringern, wird
empfohlen, das Gerat nur mit Produkten zu reinigen, die zu mindestens
90% biologisch abbaubar sind.

Fir die Reinigung der Backkammer soll auf die im Kapitel
“Spezialprogramme”  beschriebenen manuellen und automatischen
Spllvorgange verwiesen werden.

Defekte

Die furr die Konstruktion dieses Apparats verwendeten Komponenten
sind von bester Qualitat.

Umweltschutz

Defekte konnen auch durch Spannungsschwankungen, Staub und/oder
Schmutz, die in die Komponenten eindringen, verursacht werden.

Dieser Apparat wurde anhand von Laboruntersuchungen gepriift und
optimiert, um so besonders hohe Leistungen zu erzielen. Dennoch wird
zur Verringerung des Energieverbrauchs (Strom, Gas und Wasser)
empfohlen, das Gerat nicht fir langere Zeit unbenutzt eingeschaltet zu
lassen und es nur unter optimalen Betriebsbedingungen zu verwenden.
Alle fiir die Verpackung verwendeten Materialien sind umweltvertraglich.
Sie kénnen daher ohne Gefahr aufbewahrt oder in einer dafir
vorgesehenen Millverbrennungsanlage verbrannt werden. Die folgenden
Kunststoffteile sind flr eine eventuelle Wiederverwertung geeignet:

= Polyathylen: AuRenhtlle der Verpackung und/oder Noppenfolien

= Polypropylen: Bander
= Styropor: winkel-, platten- oder wirfelférmiges Schutzmaterial

Nach Ablauf der vorgesehenen Lebensdauer des Gerdtes ist dieses
ordnungsgemadl zu entsorgen. Das Produkt wurde zu mehr als 90% aus
Metall hergestellt (Edelstahl, Eisen, Aluminiumblech usw.) und kann
daher den jeweiligen ortsiiblichen Entsorgungsstellen problemlos zur
Wiederverwertung zugefiihrt werden

@ Vor der Entsorgung muss der Apparat funktionsunttichtig gemacht
werden, indem das Netzkabel am Gerat abgeschnitten wird.
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Partie 1 - Installation

FOURS MIXTES A VAPEUR DIRECTE | ELECTRONIQUES | PROGRAMMABLES

Consignes générales

L'appareil auquel la présente notice d'emploi se référe a été fabriqué
conformément aux exigences requises par les Directives : "Basse Tension”
2004/108/CEE,  2006/42/CEE et  EN55014  “Compatibilité
électromagnétique”. Linstallation doit étre effectuée par un personnel
qualifié selon les normes et les prescriptions en vigueur dans le pays et
conformément a la présente notice. Retirer I'emballage et le film
protecteur et, si cela est nécessaire, éliminer toute trace de colle en
utilisant un solvant approprié. Il est recommandé d'éliminer I'emballage
conformément aux prescriptions en vigueur. Lors de l'installation, observer
et respecter toutes les normes en vigueur, a savoir :

= Dispositions Iégales en vigueur sur cette matiére ;
= Normes régionales et/ou locales relatives aux normes de

Il ne faut pas obstruer les ouvertures et les fissures présentes sur le
revétement du four, car celles-ci servent a éliminer la chaleur du
compartiment des composants électriques.

L'appareil n'est pas adapté pour l'encastrement.

Controler que la vapeur provenant de l|'évacuation du four ou
d'appareils adjacents n'atteigne pas les ouvertures d'aération
destinées au refroidissement des composants internes et situées sur
le fond de I'appareil.

Suivre scrupuleusement les schémas d'installation.

Il est recommandé d'installer I'appareil sous une hotte aspirante afin
d'évacuer les vapeurs qui se produisent pendant la cuisson.

S'il est installé avec d’autres appareils :

construction ;
= Prescriptions et normes de la compagnie de I'électricité ;
= Normes pour la prévention des accidents en vigueur ;
= Prescriptions contre les incendies;
= Normes CEl correspondantes (uniquement pour ['ltalie).

Pour utiliser correctement cet appareil, respecter les
consignes suivantes :

= Cetappareil a été concu pour la cuisson des aliments uniquement.

= [‘appareil ne doit étre utilisé que sous surveillance et est destiné a
un usage professionnel, limité a un personnel qualifié.

= Lorsqu'il fonctionne, les surfaces de cuisson sont trés chaudes :
observer les précautions nécessaires.

Branchement électrique

Respecter une distance minimale (voir schéma d'installation) entre
I'appareil et les parois réalisées en matériau inflammable, les
cloisons, les meubles de cuisine ou les autres appareils adjacents.
Les surfaces en contact avec les éléments sus-mentionnés devront
étre revétues avec un matériau isolant thermique de type non
combustible.

L'appareil et, en particulier, le cable d'alimentation ne doivent pas se
trouver a proximité de sources de chaleur.

La température environnante et celle de l'appareil ne doivent pas
dépasser 40 °C.

n Débrancher I'appareil en cas de panne ou de mauvais fonctionnement.

VERSIONS ELECTRIQUES - (fig.1)

INGRESSO ACQUA ADDOLCITA. E OBBLIGATORIO L'USO DELLADDOLCITORE. | | =W I 3+6°fH
5 SOFTENED WATER INLET. THE USE OF WATER. SOFTENER IS MANDATORY. | | Y/ 2+ 5 bar
8 EINTRITY ENTHARTETEN WASSER. VERWENDUNG VON ENTHARTER OBLIGATORISCH. [ =) @ - n’/‘l":)z‘]sz"sz A
S ARRIVEE D' EAU ADOUCISSEE. IL EST OBLIGATOIRE D'UTILISER LADOUCISSEUR.
b ENTRADA AGUA ABLANDADA . EL EMPLEO DEL REBLENDECEDOR ESTA OBBLIGATORIO. [/ N
BXO EKANbLYHUPOBAHHO/ BOZbI. CTIONb30BAHME YMATYUTENS BOAibl OBA3ATENbHO.
INGRESSO ACQUA FREDDA. E CONSIGLIATO L'USO DELLADDOLCITORE. | S0LO FORNI (EF_DS ) - H 2+ 5bar N\ /
COLD WATER INLET. THE USE OF WATER SOFTENER IS RECOMMENDED. ! ONLY (EF_DS_) OVENS iy <
EINTRITT KALTEN WASSER. VERWENDUNG VON ENTHALTER GERATEN. ! NUR(EF_DS_) BACKOFEN ! Y
ARRIVEE D' EAU FROIDE. IL EST CONSEILLEE D'UTILISER LADOUCISSEUR. ! SEULEMENT (EF_DS_) FOURS |
ENTRADA AGUA FRIA. EL EMPLEO DEL REBLENDECEDOR ESTA ACONSEJADO. | SOLO (EF_DS )HORNOS !
BXO/1XO7IO/1HOM BOALL. MCTIONIb30BAHUE YMATYMTENA BO/Ibl COBETOBAHO. | | TOMbKO (EF_DS)MEWM |
T
INGRESSO DETERGENTE | | SOLO FORNI (EF_DSL) | INGRESSO CAVO ELETTRICO. PER IL COLLEGAMENTO UTILIZZARE LO SCHEMA ELETTRICO ALLEGATO AL LIBRETTO USO E MANUTENZIONE. SCARICO
INLET DETERGENT | | ONLY (EF_DSL) OVENS } ELECTRIC CABLE INLET. FOR CONNECTING THE CABLE, CONSULT THE WIRING DIAGRAM ENCLOSED TO THE OPERATION AND MAINTENANCE MANUAL. DRAIN
EINGANG REINIGER | | NUR (EF_DSL) BACKOFEN ! EINTRITT STROMKABEL. FUR KABELVERBINDUNG BENUTZEN SIE DEN BEILIEGENDEN ZUR ANLEITUNG SCHALTPLAN. ABFLUSS
ENTREE DETEREGENT | | SEULEMENT (EF_DSL) FOURS ! ENTREE CABLE ELECTRIQUE. POUR LE BRANCHEMENT SE REFERER AU SCHEMA ELECTRIQUE JOINT A LA NOTICE D'EMPLOI ET DE MAINTENANCE VIDANGE
ENTRADA LIMPIADOR | | SOLO (EF_DSL)HORNOS ! ENTRADA CABLE ELECTRICO. PARA LA CONEXIGN DEL CABLE EMPLEAR EL ESQUEMA ELECTRICO ANEXO AL MANUAL DE INSTRUCCIGNES. DESAGUE
BXOA OWMIbTP | ! TONbKO (EF_DSL)MEYM | BXOZ JMEKTPUYECKOrO KAGENS. [UNA COERMHEHMS KABENA UCMONIb30BATb MEKTPUYECKOT CXEMbI MPUMIOZKEHOi K MHCTPYKLIH. B
VERSIONS A GAZ - (fig.1)
INGRESSO GAS 3:6°fH = 17 | | INGRESSO ACQUA ADDOLCITA. E OBBLIGATORIO LUSO DELLADDOLCITORE.
GAS INLET 2+5bar | |Y || SOFTENED WATER INLET. THE USE OF WATER. SOFTENER IS MANDATORY. 8
GASEINGANG MAX 50°C @ @ | | EINTRITT ENTHARTETEN WASSER. VERWENDUNG VON ENTHARTER OBLIGATORISCH. 5
ARRIVEE DU GAZ maxi22% | | & ARRIVEE D' EAU ADOUCISSEE. IL EST OBLIGATOIRE D'UTILISER LADOUCISSEUR. S
ENTRADA GAS ENTRADA AGUA ABLANDADA . EL EMPLEO DEL REBLENDECEDOR ESTA OBBLIGATORIO. 3
FA3A HA BXOAE BXO/} AEKANIbLHUPOBAHHO/ BOZbI. HCONIb30BAHUE YMATYUTENS BOfIbl OBA3ATENBHO.
INGRESSO DETERGENTE | | SOLO FORNI (GF_DSL) S0LO FORNI (GF_DS_) i [ INGRESSO ACQUA FREDDA. E CONSIGLIATO L'USO DELUADDOLCITORE.
ﬂ'":::’ugig:l':::'i‘; ! :’;;‘(g’—&il)):‘:’c%sm ONLY (GF_DS_) OVENS ! | COLDWATER INLET. THE USE OF WATER SOFTENER IS RECOMMENDED.
GANG ! _ NUR(GF_DS_)BACKOFEN | | EINTRITT KALTEN WASSER. VERWENDUNG VON ENTHALTER GERATEN.
::TT::;‘:’EIT':';IE:;;‘; 3 :g‘:;‘(’ﬁ‘:“;s(gfﬁg:;)o’;’“"s SEULEMENT (GF_DS_) FOURS | | ARRIVEE D' EAU FROIDE. IL EST CONSEILLEE D'UTILISER LADOUCISSEUR.
BXOONMLTP. 1 TONbRO (G BSt) NEWMH SOLO (GF_DS_)HORNOS || ENTRADA AGUA FRIA. EL EMPLEO DEL REBLENDECEDOR ESTA ACONSEJADO.
1 TONbKO (GF_DSLTERM TONbKO (GF_DS )MEYN | | BXO/XONIOZHOM BO/IbI. UCTIONb30BAHME YMATHUTENA BO/IbI COBETOBAHO.
SCARICO INGRESSO CAVO ELETTRICO. PER IL COLLEGAMENTO UTILIZZARE LO SCHEMA ELETTRICO ALLEGATO AL LIBRETTO USO E MANUTENZIONE.
DRAIN ELECTRIC CABLE INLET. FOR CONNECTING THE CABLE, CONSULT THE WIRING DIAGRAM ENCLOSED TO THE OPERATION AND MAINTENANCE MANUAL.
ABFLUSS EINTRITT STROMKABEL. FUR KABELVERBINDUNG BENUTZEN SIE DEN BEILIEGENDEN ZUR ANLEITUNG SCHALTPLAN,
VIDANGE ENTREE CABLE ELECTRIQUE. POUR LE BRANCHEMENT SE REFERER AU SCHEMA ELECTRIQUE JOINT A LA NOTICE D'EMPLOI ET DE MAINTENANCE
DESAGUE ENTRADA CABLE ELECTRICO. PARA LA CONEXIGN DEL CABLE EMPLEAR EL ESQUEMA ELECTRICO ANEXO AL MANUAL DE INSTRUCCIGNES.
B BXO/} NEKTPUYECKOTO KABENA. /N1A COEAMHEHMA KABENSA MCTIONb30BATb SNEKTPUYECKOI CXEMDbI MIPUNOKEHO K UHCTPYKLIM.
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Avant d'effectuer le branchement électrique, contrdler sur la plaque
signalétique les données techniques nécessaires a l'alimentation de
I'appareil : tension, fréquence, nombre de phases et puissance.

DATITECNICI

TECHNICAL DATA

TECHNISCHE DATEN

DONNEES TECHNIQUES

DATOS TECNICOS

TEXHNYECKME XAPAKTEPUCTNKIN

TR B

MATRICOLA |
SERIAL NUMBER
SERIENNUMMER
NUMERO DE SERIE
NUMERO DE SERIE
MNACMOPTHbI HOMEP

\
[}
)

T
"

1
[}
.,

/

Fig. 1.1

ﬂ La plaque signalétique | T | fig.1.1 en polyester adhésif se trouve a
l'intérieur et a l'extérieur du coté droit.

L'installateur sera chargé d'effectuer le branchement en interposant un
interrupteur principal facilement accessible et coupant I'alimentation
d'énergie de maniere omnipolaire. L'ouverture minimale entre les
contacts doit étre d'au moins 3 mm par pole.

Raccordement hydraulique

LE CABLE:

= ne doit pas étre installé trop prés d'une source de chaleur et Ia
température a proximité ne doit pas dépasser 50°C.

= Doit étre protégé par un tube en métal ou en plastique rigide.

= Ne doit pas avoir les caractéristiques inférieures a HO7 RN-F.

= Doit avoir une section minimale comme indiqué sur la couverture
de la notice

MODELES ELECTRIQUES MODELES A GAZ

==

Fig. 2

Pour accéder au bornier | M | fig. 2, enlever le panneau en dévissant les
vis | X | fig.1.1 présentes en bas et en haut de celui-ci. Suivre les
indications du schéma électrique pour brancher les conducteurs du
cable d'alimentation au bornier. Maintenir le cable collé au fond et le
bloquer avec le serre-cable | 7 | fig. 1. Il est indispensable de brancher
I'appareil & une prise de terre efficace. A cet effet, & proximité du bornier,
il y a une vis marquée du symbole T3 laquelle il faudra raccorder le fil
de terre. De plus, lappareil doit étre inclus dans un systeme
équipotentiel. Le branchement s'effectue a l'aide d'une vis marquée du
symbole | v | fig. 1 située au dos de l'appareil. Le conducteur
équipotentiel doit avoir une section de 10 mm?.

La pression de I'eau dans le réseau doit étre comprise entre 2-5 bar. Sila
pression est supérieure, interposer en amont de I'appareil un réducteur
de pression. Pour l'alimentation du vaporisateur, il est nécessaire de
raccorder I'eau adoucie froide ou chaude (max. 50 °C) selon les
caractéristiques reportées ci-dessous. Le raccord de I'eau est R 3/4". Le
tube flexible d'adduction d'eau doit étre fourni par l'installateur. En
amont du four, un robinet d'arrét de I'eau doit étre interposé.

Installation de vidange de I'eau

Caractéristiques de I'eau

Les caractéristiques de I'eau doivent absolument étre comprises dans les
valeurs limites reportées ci-dessous. Cela est important pour la
réalisation d'un systéme de traitement d'eau adéquat :

= Dureté: comprise entre 3° et 6°fH.
= pH:supérieura7,5.
= Chlorures : inférieurs a 30 ppm.

II'est indispensable d'interposer un verre garantissant un saut d'air d'au
moins 25 mm entre un coude de vidange en plastique de I'appareil et la
canalisation de vidange fig. 3 - 4. La vidange doit absolument étre située
a l'extérieur du périmétre du four afin d'éviter que toute vapeur émise
par le saut d'air n'atteigne les ouvertures d'aération présentes sur le fond
de l'appareil.
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Fig. 3 Raccordement au sol sur grille

Il est interdit de:

= Réduire le diamétre du tube de vidange.

= Raccorder la vidange directement, sans saut d'air.

[

Fig. 4 Raccordement moyennant siphon




Raccordement au réseau du gaz

n Avant de procéder a l'installation de I'apparelil, il est indispensable
de se faire délivrer par la compagnie du gaz l'autorisation a l'installation,
puis de comparer les données de I'appareil (plague signalétique) avec
celles du gaz distribué.

Sortir I'appareil de I'emballage, retirer le film protecteur et, si cela est
nécessaire, éliminer toute trace de colle en utilisant un solvant
approprié. Il est recommandé de jeter I'emballage suivant les normes en
vigueur (pour plus de détails a ce sujet, se reporter au chapitre
"ECOLOGIE ET ENVIRONNEMENT”).

Avant de raccorder I'appareil au réseau du gaz, contréler sur la plaque
signalétique si I'appareil est prévu et testé pour fonctionner avec le type
de gaz existant. Si le type de gaz reporté sur la plaque signalétique ne
correspond pas au type de gaz existant, consulter le chapitre
“TRANSFORMATION ET ADAPTATION".

Le raccordement au réseau de distribution du gaz doit étre réalisé avec
des tubes métalliques ayant un diamétre adéquat et en interposant un
robinet d'arrét homologué. Si vous utilisez des tubes flexibles, ceux-ci
devront étre en acier inoxydable selon les normes en vigueur.

Pendant linstallation, observer et respecter toutes les normes en
vigueur, a savoir :

= Norme de sécurité UNI-CIG 8723, loi n°46 du 5 mars 1990 et
circulaire n°68.

= Normes régionales et/ou locales relatives aux normes de construction;
= Normes pour la prévention des accidents en vigueur;

= Prescriptions contre les incendies.

= Normes CEl correspondantes (uniquement pour ['ltalie).

En outre, I'appareil est doté d'une bore équipotentielle |¥ fig.1|
positionnée a l'arriére.
Respecter une distance minimale de 80 mm entre I'appareil et les parois

réalisées en matériau inflammable, les cloisons, les meubles de cuisine
ou d'autres appareils adjacents.

Les surfaces des parois en contact avec l'appareil devront étre revétues
avec un matériau isolant thermique de type non combustible.

Une fois que linstallation est terminée, contrOler I'étanchéité des
raccords. Pour vérifier s'il y a des fuites, il est recommandé d'utiliser des
produits a base de mousse non corrosive, de type spray cherche-fuites.

n Lors de I'essai d'étanchéité, ne pas utiliser de flammes nues !

Le fabricant décline toute garantie pour des dommages dérivant de la
non-observation de la présente notice d'installation et d'utilisation ou
bien d’une utilisation non appropriée de I'appareil. En outre, il décline
toute garantie en cas de raccordement non conforme aux normes en
vigueur et aux prescriptions pour la prévention des incendies.

Evacuation des gaz imbrilés

Les modéles 6 plats a four GN1/1 et 5 plats a four Patisserie
appartiennent a la catégorie du type d'installation A3, qui ne nécessite
pas de raccordement a une cheminée pour I'évaluation des produits de
la combustion. Les produits de la combustion peuvent étre évacués
dans le local d'installation. Une aération correcte et continue est
particulierement importante !

Les modeles 10 plats a four GN1/1 et 8 plats a four Patisserie ont une puissance
de >14 kW et pour ceux-ci il faut prévoir une installation de type B.

Installation de type B13

Evacuation avec poussée ascensionnelle naturelle avec interposition
d'interrupteur de tirage et tube résistant a la chaleur raccordé a la cheminée.
Il est strictement interdit de procéder a une canalisation directe avec un
systéme aspirant mécanique. Avec ce type d'installation, il faut monter sur le
four linterrupteur de tirage spécifique pour chaque four.

TUBO DI COLLEGAMENTO AL CAMINO

ADQE@%E STACK CONNECTION PIPE

PASSRING SCHORNSTEINANSCHLUSSROHR
ADAPTATEUR TUBE DE RACCORDEMENT AU CARNEAU
ADAPTADOR TUBO DE CONEXION A LA CHIMENEA

ALATEP COEAMHUTENBbHAA TPYBA IIMOXOAA

INTERRUTTORE DITIRAGGIO
DAMPER
STROMUNGSSICHERUNG
INTERRUPTEUR DE TIRAGE
INTERRUPTOR DEL TIRO

Controle de la pression d'alimentation

La pression d'alimentation devra respecter les valeurs indiquées dans le
“tableau des injecteurs”.

Si la pression d'alimentation dans le local d'installation ne correspond
pas a ce qui est indiqué dans le tableau, prévenir la compagnie de
distribution du gaz et ne pas mettre en marche l'appareil avant que la
cause n'ait été trouvée et éliminée.

La pression d'alimentation doit étre mesurée avec un manométre en U
(résolution mini. 0.1.mbar) que I'on reliera a la prise de pression (fig.6)
située derriere le bandeau de commande.

B

J

fig.5

—_

Enlever le panneau latéral (fig.1.1)

2. Pour raccorder le manometre, il est nécessaire de desserrer la vis
d'étanchéité de la prise de pression (fig.5)

3. Mettre en marche l'appareil comme indiqué dans la notice
d'utilisation et controler si la pression mesurée est comprise dans la
plage des valeurs des pressions admises.

4. Débrancher le manometre et refermer avec soin la vis (fig.5)

5. Rétablir la situation initiale.

fig.6
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Transformation et adaptation a un nouveau type de gaz

Pour la transformation d’un type de gaz a un autre, par exemple pour
changer du gaz naturel au GPL, il est nécessaire de remplacer les
injecteurs du brdleur.

Tous les injecteurs sont marqués d'un numéro indiquant le diamétre en
1/100 et sont fournis avec I'appareil dans un sachet.

Apres chaque transformation ou adaptation, essayer les fonctions de
I'appareil et mettre a jour la plague supplémentaire en fonction de la
transformation ou de I'adaptation effectuée.

n Il est recommandé de faire effectuer toutes les opérations
relatives aux branchements, a l'installation et a la maintenance de
I'appareil exclusivement par du personnel qualifié et conformément a
toutes les prescriptions en vigueur !

Pour toute transformation ou réglage, il faut accéder a la soupape et au
brlleur en retirant le panneau latéral droit (fig.1.1).

Remplacer l'injecteur | U | (fig.7) par celui adapté au nouveau type de
gaz, voir “tableau des injecteurs” dans la section données techniques.

Fig.7

La transformation d'un gaz a un autre comporte également le réglage
de la pression de sortie de la soupape, mesurable avec un manometre
en U (résolution mini. 0.1 mbar), relié a la prise de pression (fig.8).

~ N

\
/

Fig.8

Le réglage de la pression s'effectue moyennant les vis A - B (fig.9), les
valeurs de référence sont indiquées dans le “tableau des injecteurs” :

= B-lavis externe hexagonale régle la pression maximale
= A-lavis centrale régle la pression minimale

Fig.9
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Description du panneau de commande

C

Permet l'activation du panneau de commande.
Led allumée > appareil sous tension, panneau de commande éteint.
Led éteinte > panneau de commande allumé prét pour I'utilisation.

24
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Permet de passer cycliquement d'une haute a une basse vitesse de rotation du ventilateur.
Led allumée > basse vitesse active.
Led éteinte > haute vitesse active.

En appuyant sur le bouton, on active et désactive |'éclairage de la chambre de cuisson.
Une fois le cycle de cuisson mis en marche, la lumiere s'allume automatiquement lors de
I'ouverture de la porte.

3
>
)
3
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Bouton de mise en marche et d'arrét de la cuisson.

START > Led allumée > cuisson mise en marche.

STOP (fonction pause ) > Led lumiére intermittente > Interruption temporaire de la cuisson ;
elle s'obtient en ouvrant la porte ou en appuyant une fois sur le bouton. En fermant la porte ou
en appuyant de nouveau sur la touche, la cuisson est remise en marche.

STOP > Led éteinte > Arrét définitif de la cuisson comme si le temps était fini. Il s'obtient en
maintenant le bouton enfoncé pendant plus de 3 secondes, le four émet 3 “bip”.

Active le mode de “CUISSON A CONVECTION".

Active le mode de “CUISSON MIXTE".

Active le mode de “CUISSON A VAPEUR”.

48

Refroidissement rapide avec porte ouverte, fonction utile pour abaisser rapidement la
température de la chambre jusqu'a 50°.

Led lumiere intermittente > les ventilateurs commencent a tourner a vitesse élevée, il est
possible d'ouvrir la porte pour faciliter I'abaissement de la température ; si le refroidissement
est activé avec la porte fermée, un signal sonore se déclenche avec 2 « bip » toutes les 5 sec,, le
signal s'arréte en appuyant sur une touche ou a I'ouverture de la porte.

Ouverture de |'évent d'évacuation des vapeurs : en appuyant sur la touche, I'évent s'ouvre pour
laisser sortir I'humidité présente dans la chambre de cuisson. Pour fermer I'évent, appuyer de
nouveau sur la touche.

Led allumée > évent ouvert

Led éteinte > évent fermé

Cycles automatiques de cuisson : permet de configurer, rappeler et visualiser les cycles de cuisson.

B &

Cuisson avec AT, mode de cuisson adapté aux aliments de grosses tailles.

Ce type de cuisson est de longue durée car la température dans la cellule est
automatiquement réglée en fonction de celle a l'intérieur de I'aliment en maintenant une
différence constante entre I'une et l'autre pour toute la durée de la cuisson.

Modalité validée pour les fours équipés de sonde a coeur (uniqguement modeles DS et DSL).

Sélection des programmes | recettes | lavage : permet de configurer, rappeler et visualiser les
programmes de cuisson personnalisés, les recettes préconfigurées par le fabricant et les
programmes de lavage.

Niveau de vapeur dans la chambre : bouton pour doser le niveau de vapeur dans la chambre.
En mode Mixte > Led allumée > 10 niveaux sélectionnables.

Avec n'importe quelle modalité > il sert d'humidificateur manuel. Une fois la cuisson mise en
marche, maintenir enfoncé le bouton plus ou moins longtemps, selon la quantité d'humidité
que I'on souhaite introduire dans la chambre.

Sonde a coeur > permet d'activer la configuration des cuissons avec sonde a coeur.
Modalité validée pour les fours équipés de sonde a coeur (uniqguement modeles DS et DSL).

H H H| Afficheur de Température > l'afficheur montre la température dans la chambre de cuisson, les
programmes, les recettes, le mode de lavage et la température AT.
H H HI Afficheur du Temps > I'afficheur montre le temps de cuisson manquant ou celui configuré, la

température au coeur de l'aliment ou le niveau de vapeur en mode de cuisson mixte

Connecteur de la Sonde a Ceeur : prise pour raccorder la sonde a cceur (uniquement pour fours
DS et DSL).
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Partie 2- Utilisation

Ouverture de la porte

Ouverture standard compléte de la porte :

= Tourner la poignée de la porte (indifféremment) dans un sens ou
dans l'autre jusqu'a son arrét. Le programme de cuisson, si en
cours, est interrompu.

MODELES AVEC SYSTEME DE SECURITE (SUR DEMANDE)

Le four est équipé d'un systeme de sécurité pour éviter d'étre investi par
la vapeur lorsque la porte est entiérement ouverte :

= Tourner la manette de la porte dans le sens des aiguilles d'une
montre jusqu'a son arrét, la porte s'ouvre légerement en
s'accrochant au dispositif de sécurité. Le programme de cuisson, si
en cours, est interrompu.

= Tourner la poignée dans le sens contraire des aiguilles d'une
montre jusqu'a son arrét pour obtenir la compléte ouverture de la
porte du four.

Configurations pour cuisson simple

Allumage du Four

Appuyer sur le bouton, les conditions suivantes se vérifient :

= laled du bouton s'éteint
= certaines fonctions du four commencent a clignoter
= [afficheur indique la température présente dans la cellule

Choix du mode de cuisson

P X

Les leds des boutons des modes de cuisson clignotent, appuyer sur le
bouton du mode de cuisson souhaité.

Une fois le choix effectué, la led reste allumée tandis que les autres
s'éteignent

Configuration de la Température

de Ia
préconfigurée selon le mode de cuisson choisi.

Sur I'afficheur température apparaitra la température

Pour la changer, appuyer sur la manette correspondant a I'afficheur de
température et la tourner pour configurer la température souhaitée
(vers la droite on augmente, vers la gauche on diminue). Appuyer pour
confirmer.

Configuration du temps de cuisson

A
\ ¢
Sur l'afficheur du temps apparaitra |INF| : tourner la manette

correspondant a I'afficheur du temps vers la droite pour configurer le
temps de cuisson, vers la gauche pour configurer le temps infini |INF|.

Mémorisation de la cuisson

nE

Pour mémoriser la cuisson, appuyer pendant 3 secondes sur le bouton :
le numéro du programme dans lequel elle a été sauvegardée apparaitra.

Mise en marche de la cuisson

START
STOP

Appuyer sur le bouton pour mettre en marche la cuisson. La led
correspondante reste allumée de maniere fixe.

= |'afficheur de la température indique la température réelle dans la
chambre de cuisson.

= |'afficheur du temps indique le temps manquant pour la fin de la
cuisson.

Fin de cuisson

START
STOP

Si le temps infini a été sélectionné, arréter manuellement la cuisson en
appuyant pendant quelques secondes sur le bouton (led du bouton
éteinte). On entendra 3 “bip”. Si un temps de cuisson ou une
température pour la sonde a cceur ont été sélectionnés, une fois le
temps écoulé ou une fois la température configurée pour la sonde
atteinte, un signal sonore avertit que la cuisson est terminée (led du
bouton éteinte). Pour interrompre le signal, il suffit d'ouvrir la porte ou
d'appuyer sur un bouton.

Extraire le produit de la chambre de cuisson.

Visualisation/modification des valeurs configurées

G Ollg)

Pour controler ou modifier les valeurs configurées durant la cuisson,
appuyer sur la manette ou sur le bouton correspondant a la donnée a
visualiser/modifier. Agir sur la manette pour modifier les valeurs et
appuyer sur celle-ci pour confirmer la nouvelle donnée.
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Configurations pour une cuisson avec plusieurs cycles en séquence

Avant-propos | CYCLE DE PRECHAUFFAGE

alO]get ol

A

q 0
1-
[}
4.

Wby

La cuisson avec plusieurs phases en séquence permet d'utiliser Ia
premiere phase pour le préchauffage de la chambre de cuisson a vide

une fois la température de préchauffage atteinte, un signal sonore
signalera qu'il est temps d'enfourner ; lorsque la porte est fermée,
lindicateur du cycle de cuisson passera sur | 2 | et la cuisson se mettra
en marche.

Allumage du Four

Appuyer sur le bouton, les conditions suivantes se vérifient :

=  laled dubouton s'éteint
= certaines fonctions du four commencent a clignoter
= [afficheur indique la température présente dans la cellule

Choix du mode de cuisson

g

Les leds des boutons des modes de cuisson clignotent, appuyer sur le
bouton du mode de cuisson souhaité.

Une fois le choix effectué, la led reste allumée tandis que les autres

Configuration de la Température | CYCLE 1

s'éteignent.

apparaitra la

de 1a
préconfigurée selon le mode de cuisson choisi.

Sur  I'afficheur température température

Pour la changer, appuyer sur la manette correspondant a l'afficheur de
température et la tourner pour configurer la température souhaitée
(vers la droite on augmente, vers la gauche on diminue).

Configuration du temps de cuisson | CYCLE 1

&

Sur l'afficheur du temps apparaltra |INF| : tourner la manette
correspondant a I'afficheur du temps vers la droite pour configurer le
temps de cuisson, vers la gauche pour configurer le temps infini | INF |
en exploitant ainsi le premier cycle comme préchauffage.

Conﬁguration | CYCLE 2 (jusqu'a 4 cycles)

W—M

Appuyer sur le bouton cycle pour sélectionner le cycle | 2 |. Configurer

comme pour le cycle 1.

Mémorisation de la cuisson

nE

Pour mémoriser la cuisson, appuyer pendant 3 secondes sur le bouton :
le numéro du programme dans lequel elle a été sauvegardée apparaitra.

Mise en marche de la cuisson

START
STOP

Appuyer sur le bouton pour mettre en marche la cuisson. La led
correspondante reste allumée de maniére fixe. Les afficheurs indiquent
la température réelle dans la chambre de cuisson et le temps manquant
pour la fin de la cuisson.

Fin de cuisson

START
STOP

Si le temps infini a été sélectionné, arréter manuellement la cuisson en
appuyant pendant 3 secondes sur le bouton (led du bouton éteinte). Si
un temps de cuisson ou une température pour la sonde a coeur ont été
sélectionnés, une fois le temps écoulé ou une fois la température
configurée pour la sonde atteinte, un signal sonore avertit que la
cuisson est terminée (led du bouton éteinte). Pour interrompre le signal,
il suffit d'ouvrir la porte ou d'appuyer sur un bouton.

Extraire le produit de la chambre de cuisson.

Visualisation/modification des valeurs configurées

G Ollg)

Pour controler ou modifier les valeurs configurées durant la cuisson,
appuyer sur la manette ou sur le bouton correspondant a la donnée a
visualiser/modifier. Agir sur la manette pour modifier les valeurs et
appuyer sur celle-ci pour confirmer la nouvelle donnée.
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Configuration et mémorisation d'un programme

Allumage du Four

Appuyer sur le bouton, les conditions suivantes se vérifient :

= |aled du bouton s'éteint
= certaines fonctions du four commencent a clignoter
= [afficheur indique la température présente dans la cellule

Sélectionner le programme

Appuyer sur le bouton des programmes de cuisson de maniere répétée
jusqu'a ce que PO1 apparaisse sur l'afficheur de la température.

En tournant la manette, sélectionner le numéro que l'on souhaite
assigner au programme. Appuyer sur la manette pour confirmer.

Le programme est occupé lorsqu'une des leds “mode de cuisson” est
allumée, le programme est libre lorsque les points sur l'afficheur

clignotent :

Programme occupé

Programme libre

Choix du mode de cuisson

| g

Les leds des boutons des modes de cuisson clignotent. Appuyer sur le
bouton du mode de cuisson souhaité. Une fois le choix effectué, la led
reste allumée tandis que les autres s'éteignent

Configuration de la Température | CYCLE 1

Sur lafficheur de la température apparaitra la température
préconfigurée selon le mode de cuisson choisi. Pour la changer, appuyer
sur la manette correspondant a I'afficheur de température et la tourner
pour configurer la température souhaitée (vers la droite on augmente,
vers la gauche on diminue). Appuyer pour confirmer.

Configuration du temps de cuisson | CYCLE 1
IR

Y 'IA\‘
“I ‘ L‘ VJ
Sur l'afficheur du temps, apparaitra | INF |. Tourner la manette
correspondant a l'afficheur du temps vers la droite pour configurer le
temps de cuisson, vers la gauche pour configurer le temps infini | INF |

en exploitant ainsi le premier cycle comme préchauffage. Appuyer pour
confirmer.

Configuration | CYCLE 2 (jusqu'a 4 cycles)

" . 1—l D

(

4
Appuyer sur le bouton cycle pour sélectionner le cycle | 2 |. Configurer
comme pour le cycle 1.

Wby

Mémorisation du programme

AE

Pour mémoriser le programme, appuyer pendant 3 secondes sur le
bouton. Le numéro du programme dans lequel celui-ci a été
sauvegardé apparaitra.
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Sélection et mise en marche d'un programme mémorisé

Allumage du Four

Appuyer sur le bouton, les conditions suivantes se vérifient :
= |aled dubouton s'éteint
= certaines fonctions du four commencent a clignoter

= |'afficheur indique la température présente dans la cellule

Rappeler un Programme

G

Appuyer sur le bouton des programmes de cuisson de maniere répétée
jusqu'a ce que | POT | apparaisse sur l'afficheur de la température.

En tournant la manette, sélectionner le numéro que l'on souhaite
utiliser.

Appuyer pour confirmer.

Mise en marche de la cuisson

START
STOP

Appuyer sur le bouton pour mettre en marche la cuisson, la led
correspondante reste allumée de maniere fixe. Les afficheurs indiquent
la température réelle dans la chambre de cuisson et le temps manquant
pour la fin de la cuisson.

REMARQUES PARTICULIERES

REMARQUE 1 : (UNIQUEMENT MODELES DS ET DSL) : si une des
phases de cuisson du programme prévoit ['utilisation de la sonde a
coeur, connecter cette derniere au panneau frontal. En cas contraire,
lalarme | Er4 | apparaitra, un signal sonore sera émis et la led
correspondant au bouton clignotera.

REMARQUE 2 : si le programme mis en marche prévoit le préchauffage
et si l'on souhaite sauter cette phase, appuyer pendant 3 secondes sur le
bouton des cycles. On passera automatiquement au cycle 2 en excluant
la phase de préchauffage.

£ P

REMARQUE 3 : si nécessaire, il est possible de modifier temporairement
et uniquement pour la cuisson en cours le programme mémorisé. Il est
possible d'agir sur les différents parametres et de les modifier
uniquement lorsque le programme est mis en marche.

Wehy

Sélection et mise en marche d'une recette mémorisée

Allumage du Four

Appuyer sur le bouton, les conditions suivantes se vérifient :
= laled du bouton s'éteint
= certaines fonctions du four commencent a clignoter

= |'afficheur indique la température présente dans la cellule
Rappeler une recette mémorisée

Appuyer sur le bouton des programmes de cuisson de maniere répétée
jusqu'a ce que | r01 | apparaisse sur l'afficheur de la température.

En tournant la manette, sélectionner le numéro correspondant a la
recette que I'on souhaite utiliser et appuyer pour confirmer.

Mise en marche de la cuisson

START
STOP
Appuyer sur le bouton pour mettre en marche la cuisson. La led

correspondante reste allumée de maniere fixe.

Les afficheurs indiquent la température réelle dans la chambre de
cuisson et le temps manquant pour la fin de la cuisson.

Copie d'une recette préconfigurée

Il est possible de copier une recette dans les programmes personnels :
sélectionner la recette et la modifier.

nE

Maintenir enfoncé le bouton pendant 3 secondes. La recette sera
mémorisée sur le premier programme libre et sur l'afficheur de la
température apparaitra le numéro du programme.
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Configurations et utilisation de la sonde a coeur ( uniquement modeéles DS et DSL )

Avant-propos

La sonde a cceur permet d'effectuer une cuisson réglée par la
température au coeur du produit.

Le dispositif arréte la cuisson lorsque le cceur du produit atteint la
température configurée, en excluant la configuration du temps de
cuisson.

La sonde a coeur peut étre utilisée comme thermometre portable.

En effet, en insérant la sonde dans le connecteur présent sur le panneau
frontal avec n'importe quelle modalité de fonctionnement a temps,
avec four en marche et en maintenant enfoncé le bouton sonde
pendant quelques secondes, I'afficheur montrera pendant quelques
secondes la température de l'aiguille (ex. 65°C).

Cela permet de relever la température au cceur du produit avant la
cuisson.

Procédure

Raccorder la sonde a cceur au connecteur frontal.

Si une des phases de cuisson du programme prévoit ['utilisation de la
sonde a cceur, la connecter au panneau frontal. En cas contraire, l'alarme
| Er4 | apparaitra, un signal sonore sera émis et la led du bouton
clignotera.

Configurer la température dans la chambre de cuisson

Appuyer sur le bouton de la sonde a cceur et tourner la manette
correspondant a l'afficheur pour régler la température au cceur du
produit. Avec sonde raccordée au panneau frontal, enfiler 'aiguille dans
le produit et procéder avec la méthode choisie pour I'exécution de la
cuisson.

Utilisation correcte de la sonde a coeur et ses avantages

La position de la sonde a cceur durant les cuissons avec ce dispositif est
tres importante :

= [a sonde doit étre entierement insérée du haut vers le bas jusqu'au
barycentre du produit a cuire.

= Pour les aliments avec des épaisseurs inférieures au double de
l'aiguille, introduire celle-ci horizontalement par rapport au plan
d'appui, de maniere a ce que la pointe de la sonde se trouve au
centre du produit.

= || est en outre conseillé d'introduire I'aiguille dans une position
centrale par rapport a la chambre de cuisson.

NO
OK

L'utilisation de la sonde a coeur :

= Améliore le contréle de la cuisson, en éliminant les risques de perte
et de gaspillage de produit.

= Permet de réaliser des cuissons précises, indépendamment de la
qualité ou de la masse du produit.

= Permet d'économiser du temps car le controle de la cuisson est
automatique

= Garantit une hygiene rigoureuse, car connaissant avec précision la
température au coeur de I'aliment toute manipulation de I'aliment
est évitée.

= |déal pour les produits de grosses tailles. Précision au degré

centigrade lors de la cuisson de produits délicats tels que le roast-
beef.
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PROGRAMMES SPECIAUX

LAVAGE MANUEL

Tous les modeéles sont prévus pour le cycle de lavage manuel :
= | L00| > LAVAGE MANUEL
Activation du cycle de lavage | LOO |

Appuyer sur le bouton des programmes de maniere répétée jusqu'a ce
que | LOO | apparaisse sur I'afficheur de la température. Appuyer sur la
manette pour confirmer le choix et appuyer sur le bouton START/STOP
pour mettre en marche le lavage.

LAVAGE AUTOMATIQUE (uniquement modéles DSL)

Phases du cycle | L0O | :

= Préchauffage a 50 °C avec introduction de vapeur qui se termine par
un signal sonore.

= Quvrir la porte et vaporiser manuellement le détergent dans la
chambre de cuisson.

= Fermer la porte et appuyer de nouveau sur le bouton START/STOP.
= Unsignal sonore signalera la fin du cycle de lavage.

= Quvrir la porte et rincer manuellement ['intérieur du four avec une
douchette externe (en option) pour éliminer tout résidu.

= Nettoyer avec une éponge ou un chiffon le joint frontal de la
chambre de cuisson afin d'éviter toute détérioration prématurée.
Pendant le repos, laisser la porte entrouverte et interrompre et
fermer toutes les alimentations.

L'appareil équipé du kit lavage (modeles DSL) permet d'activer trois
cycles de lavage de la chambre de cuisson sans que l'opérateur
n'intervienne directement lors des opérations de nettoyage :

= |LOT]|> LAVAGE SOFT > pour une saleté NORMALE (33 minutes).

= | L02|> LAVAGE MEDIUM > pour une saleté DIFFICILE (47 minutes).
» | L03|> LAVAGE HARD > pour une saleté OBSTINEE (1:17 minutes).

Le détergent est distribué uniformément par un vaporisateur prévu a
cet effet, en évitant toute possibilité de contact avec I'opérateur.

II'est déconseillé d'utiliser des détergents différents de celui fourni par le
fabricant car cela pourrait ne pas assurer un bon nettoyage et
compromettre l'intégrité de I'installation de lavage.

Le cycle de lavage automatique commencera lorsque la température
dans la chambre de cuisson aura automatiquement atteint la valeur de
50°C.

Si la température du four est tres élevée, il est conseillé d'effectuer un
refroidissement rapide avec porte ouverte avant de mettre en marche le
lavage et appuyer sur la touche.

N

ATTENTION ! NE PAS DILUER LE DETERGENT.
Avant chaque cycle de lavage :

= Avant d'effectuer le lavage de la chambre de cuisson, retirer
I'éventuel filtre des graisses.

= S'assurer que I'embout de raccordement du détergent soit bien
inséré

= Controler que le réservoir contienne au moins 2 litres de détergent.

= Aucas ol se déposeraient d'importants résidus de saleté sur le filtre
de vidange situé au centre du fond de la chambre de cuisson,
nettoyer de maniére a garantir un écoulement libre de I'eau et du
détergent.

= Nettoyer avec une éponge ou un chiffon le joint frontal de la
chambre de cuisson afin d'éviter toute détérioration prématurée.

= Pendant le repos, laisser la porte entrouverte et interrompre et
fermer toutes les alimentations.

Activation du cycle automatique de lavage |L01-L02-L03]|

I
L

I /
L /

Appuyer sur le bouton des programmes de maniére répétée jusqu'a ce
que | LOO | apparaisse sur lafficheur de la température. Tourner la
manette pour choisir 'intensité de lavage souhaitée | LOT | ou | LO2 | ou |
LO3 | et appuyer sur la manette pour la sélectionner. Appuyer sur le
bouton pour mettre en marche le lavage.

La fin du programme de lavage est définie par un signal sonore cyclique,
ouvrir la porte pour désactiver la sonnerie. L'extinction de I'appareil avec
la touche ON/OFF n'est pas permise durant le fonctionnement des
programmes de lavage ; attendre le signal de fin de lavage pour
éteindre I'appareil.
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AUTODIAGNOSTIC ET SIGNALISATION D'ANOMALIES

Avant-propos

Lors de l'allumage moyennant l'interrupteur principal, I'appareil effectue
automatiquement un controle électronique des principaux dispositifs de
fonctionnement. Une fois I'autodiagnostic effectué et si l'appareil est
dans de parfaites conditions, la valeur de température réellement
existante dans la chambre apparait sur I'afficheur de la température et
les leds des boutons des modes de cuisson clignotent. Il est maintenant
possible de commencer la configuration des paramétres de cuisson.

Légende des Anomalies

Si, par contre, le four présente des anomalies de fonctionnement, celles-
ci sont indiquées sur l'afficheur “temps”. La visualisation des erreurs est
tres importante lorsque doit intervenir 'assistance technique, car cette
donnée informe sur le type d'anomalie. Le message sur I'afficheur est
accompagné d'un signal sonore. En appuyant sur une touche, le signal
sonore s'arréte.

afficheur Cause possible

chambre de cuisson.

Intervention de la protection thermique du moteur.

Panne de la sonde a cceur.

composants a été relevée,

température excessive et hors norme a été relevée.

Sur I'afficheur apparait

d'arrét est ouvert et s'il y a de I'eau dans le réseau.

vapeurs d'évacuation.

Sur I'afficheur apparait

Er9|+|BrU |, Blocage Brleur.

Intervention de la protection contre la surchauffe de Ia

Panne de la sonde de température de la chambre de cuisson.

Dans le compartiment des composants, une température
excessive et anormale pouvant compromettre ['intégrité des

Dans le compartiment des composants électriques, une

Er7 | +|H20 |, cela signifie que I'eau
n‘arrive pas. Il est donc nécessaire de vérifier si le robinet

Panne de la sonde de la température de condensation des

Action

Eteindre immédiatement le four et appeler le service d'assistance
technique.

Eteindre immédiatement le four et appeler le service d'assistance
technique.

Eteindre immédiatement le four et appeler le service d'assistance
technique.

Controler que le connecteur soit bien fixé sur la prise présente sur le
panneau frontal du four.

Si le probléme n'est pas résolu, le four peut quand méme étre utilisé
avec des cuissons a temps jusqu'a I'intervention du service
d'assistance technique, mais sans utiliser la sonde.

Eteindre immédiatement le four et appeler le service d'assistance
technique.

Le four peut quand méme étre utilisé sous stricte surveillance,
jusqu'a l'intervention du service d'assistance technique.

Sil'absence d'eau dépend du réseau, avertir la compagnie de
distribution ; si par contre I'eau est présente dans le réseau, appeler
le service d'assistance technique. Entre temps, il est possible
d'utiliser le four en mode convection.

La condensation des vapeurs s'effectue en mode continu. Malgré
cela, le four peut fonctionner sous stricte surveillance
(consommation d'eau supérieure), jusqu'a l'intervention du service
d'assistance technique.

Les appareils a gaz sont équipés de dispositif d'allumage avec
rétablissement automatique. Si apres plusieurs tentatives le
rétablissement automatique n'a pas lieu, sur l'afficheur apparait le
code d'erreur, indiqué en marge. Un signal sonore avertit 'opérateur.
Appuyer sur le bouton |Start Stop| pour rétablir I'allumage. Si
I'inconvénient se répete, appeler le service d'assistance technique.

La cause de cette erreur pourrait étre I'absence de gaz, controler que
le robinet d'arrét soit ouvert et qu'il y ait du gaz dans le réseau. Si
I'absence dépend du réseau, avertir la compagnie de distribution ; si
par contre le gaz est présent dans le réseau, appeler le service
d'assistance technique.
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MAINTENANCE

Maintenance ordinaire périodique

Il est conseillé de nettoyer le déflecteur et les grilles de support des plats
a four selon les nécessités.

Pour cela, procéder de la maniere suivante : interrompre et couper
toutes les alimentations (énergie électrique, eau), extraire les rails de
support des plats a four et a l'aide d'un tournevis de dimensions
adéquates ou d'une piéce de monnaie dévisser les vis du déflecteur et
I'extraire de la chambre de cuisson afin de permettre le nettoyage de la
partie arriere. Pour un rincage approfondi, il est conseillé d'utiliser la
pomme de douche (en option). Essuyer avec un chiffon propre. Ne pas
utiliser d'abrasifs ou de pailles de fer qui endommageraient la surface de
I'acier. Si les dimensions le permettent, mettre le déflecteur dans le lave-
vaisselle. Fixer le déflecteur dans la chambre et veiller a ce que les deux
vis de fixation présentes sur le coté supérieur soient bien fermées.

Nettoyage général

Inactivité prolongée

Si le four reste inactif pendant une longue période, le nettoyer
soigneusement sans laisser aucun résidu. Laisser la porte entrouverte
afin que l'air circule a I'intérieur de la chambre de cuisson. Interrompre
absolument toutes les alimentations (énergie électrique, eau). Pour un
soin plus complet, il est possible de traiter les surfaces externes avec un
produit de protection habituellement en vente dans le commerce.

Entretien extraordinaire

Pour un fonctionnement correct et sir, il est nécessaire de soumettre le
four a un entretien de la part du service d'assistance technique au moins
une fois par an.

Ne pas utiliser de jets d'eau directs ou sous pression pour nettoyer les
parois externes du four. Eviter absolument toute substance corrosive
et/ou abrasive, ainsi que les pailles et les brosses de fer sur les surfaces
en acier afin de ne pas les endommager de maniere définitive. De plus,
les détergents trop agressifs, non alcalins et contenant un pourcentage
élevé de sodium et d'ammoniaque peuvent en peu de temps
endommager les joints et compromettre I'étanchéité du four. Les
surfaces externes se lavent avec une éponge et de I'eau chaude
mélangée a un détergent commun et approprié. Le nettoyage manuel
ne doit s'effectuer que lorsque I'appareil est froid et que le courant est
coupé. A chaque fois que l'on soupconne une anomalie dans le
fonctionnement de I'appareil, couper le courant et prévenir le service
d'assistance agréé. Les parties amovibles doivent étre lavées

Nettoyage de la chambre de cuisson

séparément avec de l'eau chaude et du détergent puis étre rincées a
l'eau courante. Les parties en acier peuvent étre nettoyées avec un
chiffon humide et un détergent absolument non abrasif. Il est ensuite
possible de les frotter avec un chiffon doux et sec. En cas de taches trés
résistantes, utiliser de I'eau chaude et du vinaigre.

Ne pas s'improviser dépanneur car la manipulation de I'appareil annule
la garantie !

Afin de réduire I'émission de substances polluantes dans I'atmospheére, il
est recommandé de nettoyer I'appareil avec des produits ayant une
biodégradabilité supérieure a 90%.

Pour le nettoyage de la chambre de cuisson, se référer au chapitre
“Programmes spéciaux” et aux paragraphes concernant le lavage
manuel et automatique.

Pannes

Les composants utilisés pour la fabrication de cet appareil sont
d'excellente qualité.

Ecologie et environnement

Les pannes peuvent étre causées par des sautes de tension, la poussiére
et/ou la saleté qui pénétre dans les composants fonctionnels.

L'appareil a été étudié et optimisé avec des tests de laboratoire pour
obtenir des performances et des rendements élevés. Cependant, afin de
minimiser les consommations d'énergie (électricité, gaz et eau), il est
recommandé d'éviter d'utiliser trop longtemps I'appareil sans aliments
ou dans des conditions qui en compromettraient le rendement optimal.
Tous les matériaux utilisés pour I'emballage sont compatibles avec
I'environnement. Ils peuvent étre conservés sans danger ou étre brilés
dans des installations spéciales prévues pour la combustion des
déchets. Les composants en matiere plastique sujettes a recyclage sont
les suivantes :

= Polyéthylene: pellicule extérieure de I'emballage et/ou pellicule
pluribol

= Polypropyléne : feuillards
= Polystyréne expansé : corniéres, plaques et cubes de protection

Ala fin du cycle de vie de I'appareil, ne pas le jeter dans la nature. Le
produit a été réalisé avec plus de 90% de matériaux métalliques (acier
inox, fer, tole aluminée, etc) et il est donc possible de les recycler en
faisant appel aux structures de récupération traditionnelles,
conformément aux normes en vigueur dans le pays d'installation.

@ En cas d'élimination de I'appareil, faire en sorte qu'il soit inutilisable
:enlever le cable d'alimentation.
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Capitulo 1 - Instalacion

HORNOS MIXTOS DE VAPOR DIRECTO | ELECTRONICOS | PROGRAMABLES
Advertencias Generales

El aparato al que se refiere este manual de instrucciones estd fabricado

conforme a
2004/108/CEE,

Directivas:
EN55014

los requisitos de las

2006/42/CEE

"Baja  tension”
“Compatibilidad

electromagnética”. La instalacion debe ser efectuada por personal
cualificado, seguin las normas y las disposiciones vigentes en el pais y de
conformidad con las presentes instrucciones. Retire el embalaje y la
pelicula protectora; si fuera necesario, elimine los residuos de la cola con
un disolvente adecuado. El embalaje se debe eliminar de acuerdo con
lo que disponen las normas vigentes. Durante la instalacion se deben
observar y cumplir las normas siguientes:

Normas legales vigentes en la materia.

Normas regionales y/o locales, por ejemplo reglamentacién de la
construccion.

Disposiciones y normas de la empresa que suministra la corriente
eléctrica.

Normas vigentes para la prevencién de accidentes.

Disposiciones para la prevencion de incendios.

Normas CEl correspondientes (solo para Italia).

Para hacer un uso correcto, cumpla las siguientes
advertencias:

Este aparato esta disefiado Unicamente para la coccidon de alimentos.
El aparato debe utilizarse Unicamente bajo vigilancia y estd
destinado al uso profesional, limitado a personal cualificado.

Durante el funcionamiento las superficies de coccién estan muy
calientes, por o tanto es necesario prestar la maxima atencion.

Conexion a la red eléctrica

No se deben obstruir las aberturas y ranuras del revestimiento
externo del horno, ya que son necesarias para evacuar el calor del
compartimento de los componentes eléctricos.

El aparato no es apto para la instalacion empotrada.

Compruebe que el vapor procedente del desagle del horno o de
aparatos contiguos no alcance las aberturas de ventilacidon
destinadas a la refrigeracion de los componentes internos, situadas
en el fondo del equipo.

Siga escrupulosamente los esquemas de instalacion.

Se aconseja instalar el aparato debajo de una campana extractora
que evacue velozmente los vapores producidos durante la coccion.

Si el aparato esta instalado en bateria:

Deje la distancia minima (véase el esquema de instalacion) respecto
a otros aparatos y las posibles paredes de material inflamable,
tabiques, muebles de cocina o equipos adyacentes.

Las superficies en contacto con el aparato se tendrdn que revestir
con material aislante térmico de tipo no combustible.

El aparato, y en especial el cable de alimentacién, no deben
colocarse cerca de fuentes de calor.

El ambiente que rodea al aparato, asf como este Ultimo, no deben
superar la temperatura de 40 °C.

n Desactive el aparato en caso de averia o mal funcionamiento.

VERSIONES ELECTRICAS - (fig.1)

5400.206.01

INGRESSO ACQUA ADDOLCITA. E OBBLIGATORIO L'USO DELLADDOLCITORE.
SOFTENED WATER INLET. THE USE OF WATER. SOFTENER IS MANDATORY.

EINTRITT ENTHARTETEN WASSER. VERWENDUNG VON ENTHARTER OBLIGATORISCH.
ARRIVEE D' EAU ADOUCISSEE. IL EST OBLIGATOIRE D'UTILISER L'ADOUCISSEUR.

I

3+6°fH
2+ 5bar
H MAX50°C
MAX 122°F

ENTRADA AGUA ABLANDADA . EL EMPLEO DEL REBLENDECEDOR ESTA OBBLIGATORIO.
BXO/l AEKANbLUHUPOBAHHOH BOAbI. MCNONb30BAHUE YMATYUTENS BOAbI OBAATENBHO.

INGRESSO ACQUA FREDDA. E CONSIGLIATO L'USO DELLADDOLCITORE.

COLD WATER INLET. THE USE OF WATER SOFTENER IS RECOMMENDED.

EINTRITT KALTEN WASSER. VERWENDUNG VON ENTHALTER GERATEN.

ARRIVEE D' EAU FROIDE. IL EST CONSEILLEE D'UTILISER LADOUCISSEUR.
ENTRADA AGUA FRIA. EL EMPLEO DEL REBLENDECEDOR ESTA ACONSEJADO.

BXO/ XONI0AHO/ BOJIbI. MCNONb30BAHWE YMATYUTENS BOfbI COBETOBAHO.

| 50L0 FORNI (EF_DS )
! ONLY (EF_DS_) OVENS
! NUR (EF_DS_) BACKGFEN

i SOLO (EF_DS_) HORNOS

i SEULEMENT (EF_DS_) FOURS

e

INGRESSO DETERGENTE | | SOLO FORNI (EF_DSL) ‘ INGRESSO CAVO ELETTRICO. PER IL COLLEGAMENTO UTILIZZARE LO SCHEMA ELETTRICO ALLEGATO AL LIBRETTO USO E MANUTENZIONE. SCARICO
INLET DETERGENT | | ONLY (EF_DSL) OVENS | ELECTRIC CABLE INLET. FOR CONNECTING THE CABLE, CONSULT THE WIRING DIAGRAM ENCLOSED TO THE OPERATION AND MAINTENANCE MANUAL. DRAIN
EINGANG REINIGER | | NUR (EF_DSL) BACKOFEN | EINTRITT STROMKABEL. FUR KABELVERBINDUNG BENUTZEN SIE DEN BEILIEGENDEN ZUR ANLEITUNG SCHALTPLAN. ABFLUSS
ENTREE DETEREGENT | | SEULEMENT (EF_DSL) FOURS | ENTREE CABLE ELECTRIQUE. POUR LE BRANCHEMENT SE REFERER AU SCHEMA ELECTRIQUE JOINT A LA NOTICE D'EMPLOI ET DE MAINTENANCE VIDANGE
ENTRADA LIMPIADOR | | SOLO (EF_DSL)HORNOS | ENTRADA CABLE ELECTRICO. PARA LA CONEXIGN DEL CABLE EMPLEAR EL ESQUEMA ELECTRICO ANEXO AL MANUAL DE INSTRUCCIONES. DESAGUE
BXOA OWNLTP | ! TONbKO (EF_DSL)MEYM | BXOJ DNEKTPUYECKOrO KABENA. /1A COEAMHEHMA KABENA UCMONb30BATb NEKTPUYECKOM CXEMbI IPUAOXKEHO K UHCTPYKLIMM. B
VERSIONES DE GAS - (fig.1)
INGRESSO GAS 3+6°fH E“ﬂ INGRESSO ACQUA ADDOLCITA. E OBBLIGATORIO L'USO DELLADDOLCITORE.
GAS INLET 2+5bar | | |_| SOFTENED WATER INLET. THE USE OF WATER. SOFTENER IS MANDATORY. 8
GASEINGANG MAX 50°C =) ‘ EINTRITT ENTHARTETEN WASSER. VERWENDUNG VON ENTHARTER OBLIGATORISCH. g
ARRIVEE DU GAZ max122F | | & ARRIVEE D' EAU ADOUCISSEE. IL EST OBLIGATOIRE D'UTILISER LADOUCISSEUR. S
ENTRADA GAS ENTRADA AGUA ABLANDADA . EL EMPLEO DEL REBLENDECEDOR ESTA OBBLIGATORIO. b
TA3A HA BXOJE BXO/ AEKANbLUHUPOBAHHOM BOAbI. MCMONb30BAHWE YMArYUTENA BObI 0BA3ATENBHO.
INGRESSO DETERGENTE | | SOLO FORNI {GF_DSL) SOLO FORNI (GF_DS ) | INGRESSO ACQUA FREDDA. E CONSIGLIATO L'USO DELU'ADDOLCITORE.
INLET DETERGENT | , ONLY (GF_DSL) OVENS ONLY (GF_DS_) OVENS ! | COLD WATER INLET. THE USE OF WATER SOFTENER IS RECOMMENDED.
Eﬂ’;ﬁ:’;&":ﬂ';‘é::’: ! ;‘:l:‘l.(i‘:ﬁ?rsh)i:‘l;:r)ﬂuns NUR (GF_DS_)BACKGFEN | | EINTRITT KALTEN WASSER. VERWENDUNG VON ENTHALTER GERATEN.
1 | SEULEMENT (GF_DS_) FOURS ! | ARRIVEE D' EAU FROIDE. IL EST CONSEILLEE D'UTILISER LADOUCISSEUR.
ENTRADA LIMPIADOR | | SOLO (GF_DSL) HORNOS S0LO (GF_DS_)HORNOS || ENTRADA AGUA FRIA. EL EMPLEO DEL REBLENDECEDOR ESTA ACONSEJADO.
BXOA OUAITP | TONbKO (GF_DSL)MEYM TObKO (GF_DS_)MEYH | | BXOAX0NIOAHO/ BOAbI. UCMIONIb30BAHUE YMATYHTENA BOfibI COBETOBAHO.
SCARICO INGRESSO CAVO ELETTRICO. PER IL COLLEGAMENTO UTILIZZARE LO SCHEMA ELETTRICO ALLEGATO AL LIBRETTO USO E MANUTENZIONE.
DRAIN || ELECTRIC CABLE INLET. FOR CONNECTING THE CABLE, CONSULT THE WIRING DIAGRAM ENCLOSED TO THE OPERATION AND MAINTENANCE MANUAL.
ABFLUSS EINTRITT STROMKABEL. FIR KABELVERBINDUNG BENUTZEN SIE DEN BEILIEGENDEN ZUR ANLEITUNG SCHALTPLAN,
VIDANGE ENTREE CABLE ELECTRIQUE. POUR LE BRANCHEMENT SE REFERER AU SCHEMA ELECTRIQUE JOINT A LA NOTICE D'EMPLOI ET DE MAINTENANCE
DESAGUE ENTRADA CABLE ELECTRICO. PARA LA CONEXION DEL CABLE EMPLEAR EL ESQUEMA ELECTRICO ANEXO AL MANUAL DE INSTRUCCIONES.
B BXOJ1 SNEKTPUYECKOTO KAGENA. [U1A COEAMHEHMS KABENS HCNOAb30BATb NEKTPUUECKO/ CXEMbI NPUMOKEHOI K UHCTPYKLWM.
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Antes de proceder con la conexion, compruebe en la placa de
caracteristicas del aparato los datos técnicos necesarios para la
instalacion: tensién, frecuencia, nimero de fases y potencia.

& DATI TECNIC]
TECHNICAL DATA
TECHNISCHE DATEN
{ DONNEES TECHNIQUES
DATOS TECNICOS
TEXHUYECKME XAPAKTEPVCT/IKM
MATRICOLA |
SERIAL NUMBER -
SERIENNUMMER .
NUMERO DESEREE  [|¥
NUMERO DE SERIE o
MACTOPTHBI HOMEP [ |

Fig. 1.1

ﬂ La placa de datos técnicos | T | fig.1.1 de poliéster adhesivo se
encuentra por dentro y por fuera del costado derecho.

El instalador debe hacerse cargo de la conexion, tras haber intercalado
un interruptor principal de facil acceso, que debe cortar el suministro de
energfa de modo omnipolar. Entre los contactos abiertos debe haber
una distancia minima de 3 mm por polo.

Conexion del agua

EL CABLE:

= No debe disponerse cerca de manantiales de calor; el ambiente
alrededor del cable no debe superar la temperatura de 50°C.

= Debe estar protegido por un tubo metalico o de plastico rigido.

= Debe tener caracteristicas no inferiores a HO7 RN-F.

= Debe tener la seccién minima que se especifica en la portada del
manual

MODELOS ELECTRICOS

MODELOS DE GAS

2
S

Fig. 2

Para acceder a la regleta de conexiones | M | fig. 2, quite el panel
desenroscando los tornillos | X | fig.1.1 situados en su parte inferior y
superior. Cumpliendo las instrucciones del esquema eléctrico, conecte
los conductores del cable de alimentacion a la regleta de conexiones.
Mantenga el cable apoyado en el fondo y sujételo por medio del
sujetacables dispuesto a tal fin | 7 | fig. 1. Es indispensable conectar el
aparato a una toma de tierra que funcione correctamente. Para ello,
cerca de la regleta de conexiones se ha colocado un tornillo,
identificado con el simbolo = donde se debe conectar el conductor de
tierra. Ademds, el aparato debe estar incluido en un sistema
equipotencial. La conexion se realiza por medio del tornillo marcado
con el simbolo | v | fig. 1 situado en la parte posterior del aparato. El
cable equipotencial debe tener una seccion de 10 mm?.

La presién del agua de red debe estar comprendida entre 2-5 bar. Si la
presion fuese superior, monte aguas arriba del aparato un reductor de
presion. Para la alimentacion del vaporizador se necesita una conexion
de agua suavizada fria o caliente (méx. 50 °C) con las siguientes
caracterfsticas. La conexion del agua es de R 3/4". El tubo flexible de
conduccién del agua debe ser proporcionado por el instalador. Aguas
arriba del horno debe montarse una llave de paso del agua.

Sistema de desagiie

Caracteristicas del agua

Las caracteristicas del agua no deben salirse nunca de los valores limite
indicados a continuacién, ya que son importantes para realizar un
sistema de tratamiento de agua adecuado:

=  Dureza: comprendida entre 3°y 6° fH.
= pH:mayorde75.
= Cloruros: inferiores a 30 ppm.

Es indispensable instalar un embudo que garantice una caida libre minima
de 25 mm entre el codo de desagie de plastico del aparato y el conducto
de desagiie fig. 3 - 4. El desaglie debe estar situado siempre fuera del
perimetro del horno para evitar que los vapores desprendidos de la caida
libre alcancen las aberturas de ventilacién situadas en el fondo del aparato.
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Fig. 3 Conexién a suelo sobre enrejado

Se prohibe:

= Reducir el didmetro del desague.

= (Conectar el desagtie directamente, sin caida libre.

000 ====———=|
25 #J J
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50
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Fig. 4 Conexidon mediante sifon




Conexion a la red de gas

n Antes de proceder a la instalacién del aparato es indispensable
hacerse expedir por la sociedad suministradora del gas la autorizacion
para la instalacién, luego comparar los datos correspondientes a las
predisposiciones del aparato (placa de caracteristicas) con el suministro
in situ.

Quite el embalaje del aparato, quite la pelicula protectora y, si es
necesario, elimine los residuos de la cola con un disolvente adecuado.
Se aconseja eliminar el material del embalaje de acuerdo con lo que
disponen las normas vigentes (para mas detalles, vea el capitulo
“ECOLOGIA Y MEDIO AMBIENTE").

Antes de conectar el aparato a la red del gas, compruebe en la placa de
caracteristicas que el aparato esté preparado y probado para el tipo de
gas disponible. Cuando el tipo de gas indicado en la placa no
corresponda al tipo de gas disponible, consulte el parrafo
“CONVERSION Y ADAPTACION".

La conexion a la red de suministro del gas debe realizarse con tubos
metalicos, de didmetro adecuado y con una llave de paso homologada,
dispuesta entre el aparato y la red. Si se emplean tubos flexibles, éstos
deben ser de acero inoxidable segln las normas vigentes.

Durante la instalacion se deben cumplir todas las normas vigentes, a
saber:

= Norma de seguridad UNI-CIG 8723, ley n°. 46 de 5 de marzo de 1990
y circular n®. 68.

= Normas regionales y/o locales, por ejemplo reglamentacion de la
construccion.

= Normas vigentes para la prevencion de accidentes.

= Disposiciones para la prevencion de incendios.

= Normas CEl correspondientes (solo Italia).

Ademas, el aparato estd provisto de borne equipotencial |¥ fig.1|
situado en la parte trasera.

Respete una distancia minima de 80mm entre el aparato y las paredes
eventuales de material inflamable, tabiques, muebles de cocina o
equipos adyacentes.

Las superficies de las paredes en contacto con el aparato se tendran que
revestir con material aislante térmico de tipo no combustible.

Una vez realizada la instalacion, proceda al control de la hermeticidad
de los empalmes. Para localizar las fugas eventuales, se aconseja el uso
de productos a base espumosa no corrosiva, tipo spray para la
deteccion de fugas.

n iDurante la prueba no utilice llamas libres!

El Fabricante no asume ningin compromiso de garantia por dafos
debidos al incumplimiento de las instrucciones para la instalacion v el
UsO O a un uso impropio. Tampoco asume ningin compromiso de
garantfa en caso de una acometida realizada sin cumplir con las normas
vigentes y las disposiciones para la prevencién de incendios.

Evacuacion de los gases no quemados

Los modelos de 6 bandejas GN1/1 y de 5 bandejas para reposteria
pertenecen a la categorfa A3 de tipo de instalacién, que no requiere
conexion a una chimenea para evacuar los productos de la combustion.
Los productos de la combustién pueden evacuarse al local de instalacion.
iUna ventilacién eficaz y continua es de especial importancia!

Los modelos de 10 bandejas GN1/1 y de 8 bandejas para reposteria
tienen una potencia >14 kW'y requieren una instalacion de tipo B.

Instalacion de tipo B13

Evacuacién por empuje ascensional natural con interruptor de tiro
intercalado y con tubo resistente al calor conectado a la chimenea. Se
prohibe terminantemente realizar una canalizacién directa con un sistema
de aspiracidon mecanico. Si se escoge este tipo de instalacion, debe
montarse en el horno el interruptor de tiro especifico para cada horno.

TUBO DI COLLEGAMENTO AL CAMINO
STACK CONNECTION PIPE

ADATTATORE

ADAPTOR

PASSRING SCHORNSTEINANSCHLUSSROHR
ADAPTATEUR TUBE DE RACCORDEMENT AU CARNEAU
ADAPTADOR TUBO DE CONEXION A LA CHIMENEA

AIANTEP COEANHUTENBHAA TPYBA [IbIMOXOAA

INTERRUTTORE DI TIRAGGIO
DAMPER
STROMUNGSSICHERUNG
INTERRUPTEUR DE TIRAGE
INTERRUPTOR DEL TIRO
BbIOLWKA

Control de la presion de red

La presion de red deberd cumplir los valores que se indican en la “tabla
de inyectores”.

Cuando la presion de la red en el lugar de la instalacion no sea conforme a lo
indicado en la tabla, avise a la sociedad suministradora y no ponga en
servicio el aparato hasta que el problema haya sido identificado y eliminado.

La presién de red puede medirse con un manémetro en U (definicién
min. 0,1 mbar), conectable a la toma de presion (fig.6) situada detras del

cuadro de mandos.
) Amii

U

fig.5

1. Quite el panel lateral (fig.1.1)

2. Para conectar el manémetro hay que aflojar el tornillo de sujecién
de la toma de presion (fig.5)
3. Ponga en servicio el aparato tal y como se explica en las

instrucciones de uso y compruebe si la presion indicada esta en el
campo de las presiones admitidas.

4. Desconecte el manémetro y vuelva a apretar con cuidado el
tornillo (fig.5)

5. Restablezca la situacién inicial.

fig.6




Conversion y adaptacion a nuevo tipo de gas

Para la conversion desde un tipo de gas a otro, por ej. de metano a GLP,
se deben sustituir los inyectores del quemador.

Todos los inyectores estan marcados con un numero que indica el
didmetro en 1/100 y se suministran en una bolsa.

Después de cada conversién o adaptacion debe efectuarse una prueba
de las funciones del aparato y actualizar la placa suplementaria de
acuerdo con la conversion o adaptacion efectuadas.

n]Todos los trabajos relativos a la conexién, instalacién y
mantenimiento del aparato deben ser efectuados exclusivamente por
personal cualificado y cumpliendo las relativas disposiciones!

Para llevar a cabo cualquier conversién o regulacion hay que acceder a
la vélvula y al quemador quitando el panel lateral derecho (fig.1.1).

Sustituya el inyector | U | (fig.7) por el adecuado para el nuevo tipo de
gas; consulte la “tabla de inyectores” en el capitulo Datos técnicos.

Fig.7

Para la conversion desde un gas a otro también se debe regular la
presién de salida de la valvula, que se puede medir con un manémetro
en U (definicion min. 0,1 mbar), conectable a la toma de presion (fig.8).
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Fig.8

La presion se regula mediante los tornillos A - B (fig.9); los valores de
referencia se indican en la “tabla de inyectores”:

= B-tornillo externo hexagonal, regula la presion maxima
= A-tornillo central, regula la presion minima

Fig.9




Descripcion del tablero de mandos

C

Permite activar el tablero de mandos.
Led encendido > aparato bajo tension, tablero de mandos apagado.
Led apagado > tablero de mandos encendido y listo para el uso.
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Permite pasar ciclicamente de alta a baja velocidad de rotacién del ventilador.
Led encendido > baja velocidad activa.
Led apagado > alta velocidad activa.

Presionando el pulsador se activa y desactiva la iluminacion de la cémara de coccion.
Una vez iniciado el ciclo de coccion, la luz se enciende automaticamente al abrir la puerta.
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Pulsador de inicio e interrupcién de la coccion.

START > Led encendido > coccién iniciada.

STOP (funcién pausa) > Led con luz intermitente > Interrupcién temporal de la coccion; se
realiza abriendo la puerta o presionando una vez el pulsador. Al cerrar la puerta o presionar de
nuevo el pulsador se reanuda la coccion.

STOP > Led apagado > Interrupcion definitiva de la coccién, como si se hubiese agotado el
tiempo. Se realiza manteniendo presionado el pulsador durante mas de 3 sequndos; el horno
emite 3 “beeps”.

Activa la modalidad de “COCCION CONVECCION”.

Activa la modalidad de “COCCION MIXTA”.

Activa la modalidad de “COCCION VAPOR".

48

Enfriamiento rapido con la puerta abierta; funcién Util para reducir rapidamente la temperatura
de la camara hasta los 50°.

Led con luz intermitente > los ventiladores comienzan a girar a alta velocidad; se puede abrir la
puerta para facilitar el descenso de la temperatura; si se activa el enfriamiento con la puerta
cerrada, se emitird una sefal acUstica con 2 “beeps” cada 5 sequndos; la sefal se interrumpe al
presionar cualquier tecla o al abrir la puerta.

Apertura del respiradero de evacuacién de vapores: al presionar la tecla se abre el respiradero,
dejando que salga la humedad contenida en la cdmara de coccién. Para cerrar el respiradero
vuelva a presionar la tecla.

Led encendido > respiradero abierto

Led apagado > respiradero cerrado

Ciclos autométicos de coccion: permite ajustar, cargar y consultar los ciclos de coccion.

B &

Coccién con AT, modalidad de coccién apta para alimentos en piezas grandes.

Este tipo de coccién es de larga duracion porque la temperatura de la cdmara se regula
automaticamente en funcién de la interna del alimento, manteniendo una diferencia
constante entre ambas durante toda la coccién.

Modalidad habilitada para hornos que incluyen termémetro sonda (solo modelos DS y DSL).

D

Seleccién de programas | recetas | lavado: permite ajustar, cargar y consultar los programas de
coccién personalizados, las recetas predefinidas por el fabricante y los programas de lavado.

Nivel de vapor en la cdmara: pulsador para dosificar el nivel de vapor en la cdmara.

En modalidad Mixto > Led encendido > 10 niveles seleccionables.

En cualquier modalidad > desempefia la funcion de humidificador manual; con la coccién
iniciada, mantenga presionado el pulsador durante el tiempo que se desee inyectar humedad
en la cdmara.

Termoémetro sonda > permite activar el ajuste de las cocciones con termémetro sonda.
Modalidad habilitada para hornos que incluyen termémetro sonda (solo modelos DS y DSL).

FH H HI Display Temperatura > el display muestra la temperatura en la cémara de coccion, programas,
recetas, modalidad de lavado y temperatura AT.

H H H| Display Tiempo > el display muestra el tiempo de coccion restante o el definido, la
temperatura en el corazén del alimento o el nivel de vapor en modalidad de coccién mixta

Conector del termdmetro sonda: toma para conectar el termémetro sonda (solo para hornos
DSy DSL).




Capitulo 2 - Uso

Apertura de la puerta

Apertura estandar completa de la puerta:

= Gire la manilla de la puerta (indistintamente) en cualquier sentido
hasta que se detenga. El programa de coccién se interrumpe, si se
estd realizando.

MODELOS CON SISTEMA DE SEGURIDAD (BAJO PEDIDO)

El horno incluye un sistema de seguridad para evitar que el vapor
golpee al usuario al abrir completamente la puerta:

= Gire la manilla de la puerta en el sentido de las agujas del reloj
hasta que se detenga; la puerta se abrird levemente,
enganchandose al seguro. El programa de coccién se interrumpe,
si se esta realizando.

= Gire la manilla en sentido contrario al de las agujas del reloj para
abrir completamente la puerta del horno.

Ajustes para coccion simple

Encendido del horno

Presione el pulsador; ocurrird lo siguiente:

=  Elled del pulsador se apaga
= Algunas funciones del horno comienzan a parpadear
=  FEldisplay indica la temperatura en la cdmara

Seleccion de la modalidad de coccion

P X

Los leds de los pulsadores de modalidad de coccion parpadean;
presione el pulsador del modo de coccién deseado.

Una vez realizada la seleccién, el led permanece encendido y los demds
se apagan

Ajuste de la temperatura

En el display de la temperatura aparecerd una temperatura predefinida,
que depende de la modalidad de coccién seleccionada.

Para modificarla presione el mando correspondiente al display de la
temperatura y girelo para ajustar la temperatura deseada (hacia la
derecha se aumenta, hacia la izquierda se reduce). Presione para
confirmar.

Ajuste del tiempo de coccion

A
\ ¢
En el display del tiempo aparecerd |INF|: gire el mando correspondiente

al display del tiempo hacia la derecha para ajustar el tiempo de coccién
o hacia la izquierda para seleccionar el tiempo infinito |INF|.

Memorizacion de la coccidon

AE

Si decide memorizar la coccién, presione durante 3 segundos el
pulsador: aparecera el nimero del programa en el que se ha guardado.

Inicio de la coccion

START
STOP

Presione el pulsador para iniciar la coccién. El led correspondiente
permanecera encendido fijo.

= Fldisplay de la temperatura indica la temperatura real en la cdmara
de coccién.

= El display del tiempo indica el tiempo restante para el final de la
coccion.

Final de la coccion

START
STOP

Si se ha seleccionado el tiempo infinito, interrumpa manualmente la
coccion presionando durante algunos segundos el pulsador (led del
pulsador apagado). Se oirdn 3 “beeps”. Si se ha definido un tiempo de
coccion o una temperatura para el termémetro sonda, al agotarse el
tiempo o al alcanzarse la temperatura definida para el termémetro
sonda, una sefal acustica avisara de que la coccion ha concluido (led del
pulsador apagado). Para interrumpir la sefial basta con abrir la puerta o
presionar cualquier pulsador.

Extraiga el producto de la cdmara de coccion.

Consulta/modificacion de los valores definidos

@ Ollg)

Si durante la coccién fuese necesario comprobar o modificar los valores
definidos, presione el mando o el pulsador correspondientes al dato que
desea consultar/modificar. Utilice el mando para modificar los valores y
presidnelo para confirmar el nuevo dato.




Ajustes para coccidn con varios ciclos en secuencia

Introduccién | CICLO DE PRECALENTAMIENTO
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La coccién con varias fases en secuencia permite utilizar la primera fase
para el precalentamiento de la cdmara de coccién en vacio, antes de
introducir los alimentos: ajuste el tiempo del ciclo | 1| a Infinito | INF |;
una vez alcanzada la temperatura de precalentamiento, una sefal
aclstica avisara de que es el momento e introducir los alimentos; al
cerrar la puerta, el indicador del ciclo de coccion pasard al | 2 | y
comenzara la coccion.

Encendido del horno

Presione el pulsador; ocurrird lo siguiente:

= Elled del pulsador se apaga
= Algunas funciones del horno comienzan a parpadear
=  Eldisplay indica la temperatura en la cdmara

Seleccion de la modalidad de coccion

g

Los leds de los pulsadores de modalidad de coccion parpadean;
presione el pulsador del modo de coccién deseado.

Una vez realizada la seleccion, el led permanece encendido y los demas

Ajuste de la temperatura | CICLO 1

G

En el display de la temperatura aparecerd una temperatura predefinida,
gue depende de la modalidad de coccién seleccionada.

Para modificarla presione el mando correspondiente al display de la
temperatura y gfrelo para ajustar la temperatura deseada (hacia la
derecha se aumenta, hacia la izquierda se reduce).

Ajuste del tiempo de coccién | CICLO 1

En el display del tiempo aparecerd |INF|: gire el mando correspondiente
al display del tiempo hacia la derecha para ajustar el tiempo de coccion
0 hacia la izquierda para seleccionar el tiempo infinito | INF |
aprovechando asi el primer ciclo como precalentamiento.

Ajuste del | CICLO 2 (hasta 4 ciclos)
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Presione el pulsador de ciclo para seleccionar el ciclo | 2 |. Luego realice

los ajustes de la misma manera que para el ciclo 1.

Memorizacion de la coccion

AE

Si decide memorizar la coccién, presione durante 3 segundos el
pulsador: aparecerd el nimero del programa en el que se ha guardado.

Inicio de la coccion

START
STOP

Presione el pulsador para iniciar la coccién. El led correspondiente
permanecerd encendido fijo. Los displays indican, respectivamente, la
temperatura real en la cdmara de coccién y el tiempo restante para el
final de la coccion.

Final de la coccion

START
STOP

Si se ha seleccionado el tiempo infinito, interrumpa manualmente la
coccién presionando durante 3 segundos el pulsador (led del pulsador
apagado). Si se ha definido un tiempo de coccién o una temperatura para
el termdmetro sonda, al agotarse el tiempo o al alcanzarse la temperatura
definida para el termémetro sonda, una sefial acUstica avisara de que la
coccién ha concluido (led del pulsador apagado). Para interrumpir la sefial
basta con abrir la puerta o presionar cualquier pulsador.

Extraiga el producto de la cdmara de coccion.

Consulta/modificacion de los valores definidos

G Ollg)

Si durante la coccién fuese necesario comprobar o modificar los valores
definidos, presione el mando o el pulsador correspondientes al dato que
desea consultar/modificar. Utilice el mando para modificar los valores y
presiénelo para confirmar el nuevo dato.




Ajuste y memorizacion de un programa

Encendido del horno

Presione el pulsador; ocurrird lo siguiente:

= Flled del pulsador se apaga
= Algunas funciones del horno comienzan a parpadear
= FEldisplay indica la temperatura en la cdmara

Seleccion del programa

Ca

Presione el pulsador de programas de coccidn varias veces hasta que
aparezca P01 en el display de la temperatura.

Girando el mando, seleccione el nimero que desea asignar al programa.
Presione el mando para confirmar.

El programa estd ocupado cuando uno de los leds de “modalidad de
coccién” esta encendido; el programa esté libre cuando los puntos del

display parpadean:

Programa ocupado

Programa libre

Seleccion de la modalidad de coccion

| g

Los leds de los pulsadores de modalidad de coccién parpadean.
Presione el pulsador del modo de coccion deseado. Una vez realizada la
seleccion, el led permanece encendido y los demas se apagan

Ajuste de la temperatura | CICLO 1

En el display de la temperatura aparecerd una temperatura predefinida,
que depende de la modalidad de coccién seleccionada. Para modificarla
presione el mando correspondiente al display de la temperatura y girelo
para ajustar la temperatura deseada (hacia la derecha se aumenta, hacia

Ajuste del tiempo de coccién | CICLO 1

la izquierda se reduce). Presione para confirmar.
A
\ B/

En el display del tiempo aparecerd | INF |. Gire el mando
correspondiente al display del tiempo hacia la derecha para ajustar el
tiempo de coccién o hacia la izquierda para seleccionar el tiempo
infinito | INF | aprovechando asi el primer ciclo como precalentamiento.
Presione para confirmar.

Ajuste del | CICLO 2 (hasta 4 ciclos)
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Presione el pulsador de ciclo para seleccionar el ciclo | 2 |. Luego realice
los ajustes de la misma manera que para el ciclo 1.

Wby

Memorizacion del programa

AE

Si decide memorizar el programa, presione durante 3 segundos el
pulsador. Aparecerd el nimero del programa en el que se ha guardado.




Seleccion e inicio de un programa memorizado

Encendido del horno

Presione el pulsador; ocurrird lo siguiente:
= elled del pulsador se apaga
= algunas funciones del horno comienzan a parpadear

= el display indica la temperatura en la cdmara

Carga de un programa

Presione el pulsador de programas de coccidn varias veces hasta que
aparezca | P01 | en el display de la temperatura.

Girando el mando, seleccione el nimero que desea utilizar.

Presione para confirmar.

Inicio de la coccion

START
STOP

Presione el pulsador para iniciar la cocciéon; el led correspondiente
permanecera encendido fijo. Los displays indican, respectivamente, la
temperatura real en la cdmara de coccién y el tiempo restante para el
final de la coccién.

NOTAS PARTICULARES

NOTA 1: (SOLO MODELOS DS Y DSL): si una de las fases de coccién
del programa incluye el uso del termdmetro sonda, conecte este Ultimo
al panel frontal. En caso contrario aparecera la alarma | Er4 |, se emitird
un aviso sonoro y parpadeard el led del pulsador correspondiente.

NOTA 2: si el programa iniciado incluye el precalentamiento y desea
omitir esta fase, presione durante 3 segundos el pulsador de ciclos. Se
pasara automaticamente al ciclo 2 omitiendo la fase de precalentamiento.
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NOTA 3: en caso necesario, se puede modificar temporalmente, es
decir, solo para la coccién en curso, el programa memorizado. Para
poder intervenir en los parametros y modificarlos, debe haberse iniciado
el programa.

Wby

Seleccion e inicio de una receta memorizada

Encendido del horno

Presione el pulsador; ocurrird lo siguiente:

= Flled del pulsador se apaga

= Algunas funciones del horno comienzan a parpadear
= FEldisplay indica la temperatura en la cdmara

Carga de una receta memorizada

()

Presione el pulsador de programas de coccién varias veces hasta que
aparezca | r01 | en el display de la temperatura. Girando el mando,

seleccione el nimero correspondiente a la receta que desea utilizar y
presione para confirmar.

Inicio de la coccion

START
STOP
Presione el pulsador para iniciar la coccién. El led correspondiente

permanecerd encendido fijo.

Los displays indican, respectivamente, la temperatura real en la cdmara
de coccién y el tiempo restante para el final de la coccion.

Copia de una receta predefinida

Se puede copiar una receta a los programas personales: seleccione la
receta y modifiquela.

ol

Mantenga presionado el pulsador durante 3 segundos. La receta
quedard memorizada en el primer programa libre y el display de la
temperatura mostrara el nimero del programa.




Ajustes y uso del termometro sonda (solo modelos DSy DSL)

Introduccion

El termémetro sonda permite realizar una cocciéon regulada por la
temperatura en el corazén del producto.

El dispositivo interrumpe la coccién en cuanto el corazéon del producto
alcanza la temperatura definida, deshabilitando el ajuste del tiempo de
coccion.

El termémetro sonda se puede utilizar como termémetro portatil.

De hecho, insertando el termémetro sonda en el panel frontal en
cualquier modalidad de funcionamiento por tiempo, con el horno el
funcionamiento, si se mantiene presionado durante unos segundos el
pulsador de la sonda, el display mostrard durante algunos segundos la
temperatura de la aguja (ej. 65°C).

Esto permite medir la temperatura en el corazén del producto antes de
la coccion.

Procedimiento

Conecte el termdmetro sonda al conector frontal.

Si una de las fases de coccion del programa incluye el uso del
termometro sonda, conéctelo al panel frontal. En caso contrario
aparecera la alarma | Er4 |, se emitird un aviso sonoro y parpadeard el led
del pulsador.

Ajuste de la temperatura en la cdmara

Presione el pulsador del termdémetro sonda y gire el mando
correspondiente al display para regular la temperatura en el corazén del
producto. Con el termémetro sonda conectado al panel frontal,
introduzca la aguja en el producto y continde con el método elegido
para realizar la coccion.

Uso correcto del termdmetro sonda y ventajas

La posicion del termdmetro sonda en las cocciones con este dispositivo
es muy importante:

= El termémetro sonda debe estar completamente introducido de
arriba abajo hasta el centro del producto que se va a cocinar.

= En caso de piezas de grosor inferior al doble de la aguja, esta se
debe introducir en horizontal con respecto a la superficie de apoyo,
de manera que la punta del termémetro sonda se encuentre de
todos modos en el centro del producto.

= Se recomienda ademads introducir la aguja en posicién central
respecto a la camara.

NO

NO OK

OK

El uso del termometro sonda:

= Mejora el control de la coccidn, eliminando los riesgos de pérdida y
los derroches de producto.

= Permite realizar cocciones precisas, independientemente de la
calidad o peso del producto.

= Ahorra tiempo porque el control de la coccidn es automatico.

= Garantiza una completa higiene, porque al conocerse con precision
la temperatura en el corazén, se evita manipular o pinchar el
alimento.

= |deal para productos en piezas grandes. Precision al grado
centigrado en la coccién de productos delicados como el rosbif.
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PROGRAMAS ESPECIALES

LAVADO MANUAL

Todos los modelos estan preparados para el ciclo de lavado manual:
= |L00|>LAVADO MANUAL
Activacion del ciclo de lavado | LOO |

Presione el pulsador de programas varias veces hasta que aparezca | L0
| en el display de la temperatura. Presione el mando para confirmar la
seleccion y presione el pulsador START/STOP para iniciar el lavado.

LAVADO AUTOMATICO (solo modelos DSL)

Fases del ciclo | LOO |:

= Precalentamiento a 50 °C con inyeccién de vapor; termina con la
sefial acustica.

= Abra la puerta y rocie manualmente el detergente por la cdmara de
coccion.

= (ierre la puerta y vuelva a presionar el pulsador START/STOP.
= Una sefal acUstica avisara de que ha concluido el ciclo de lavado.

= Abra la puerta y aclare manualmente el interior del horno con la
ducha externa (opcional) para eliminar los posibles restos.

= Repase con una esponja o un pafo la junta frontal de la cdmara de
coccién para protegerla contra un deterioro prematuro. Durante el
tiempo de reposo conviene dejar la puerta entornada e interrumpir
y cerrar todos los suministros.

El aparato que incluye el kit de lavado (modelos DSL) permite activar
tres ciclos de lavado de la camara de coccién sin que el operador
intervenga directamente en las operaciones de limpieza:

= |LOT|>LAVADO SOFT > para la suciedad NORMAL (33 minutos).

= |L02]|>LAVADO MEDIUM > para la suciedad DIFICIL (47 minutos).

= |LO3| > LAVADO HARD > para la suciedad RESISTENTE (1:17 minutos).

El rociador previsto distribuye el detergente uniformemente, evitando
que el operador entre en contacto con él.

Se desaconseja utilizar detergentes distintos del facilitado por el
fabricante porque podrian no garantizar una buena limpieza y ocasionar
danos al sistema de lavado.

El ciclo de lavado automdtico comenzara cuando la temperatura de Ia
cémara de coccién alcance automaticamente el valor de 50°C.

Si la temperatura del horno es muy alta, se recomienda llevar a cabo un
enfriamiento rapido con la puerta abierta antes de iniciar el lavado;
luego pulse la tecla.

N

{ATENCION! NO DILUYA EL DETERGENTE.
Antes de cada ciclo de lavado:

= Antes de realizar el lavado de la cdmara de coccion, quite el filtro de
grasas, si lo hay.

= Asegurese de que el acoplamiento de conexién del detergente esté
bien insertado

= Compruebe que el depdsito contenga al menos 2 litros de
detergente.

= Si se depositasen residuos consistentes de suciedad en el filtro de
desagiie situado en el centro del fondo de la cdmara de coccion,
limpielo para garantizar el libre flujo de agua y detergente.

= Repase con una esponja o un pafio la junta frontal de la cdmara de
coccién para protegerla contra un deterioro prematuro.

= Durante el tiempo de reposo conviene dejar la puerta entornada e
interrumpir y cerrar todos los suministros.

Activacion del ciclo automatico de lavado |L01-L02-L03}|

/I |
R |

N BN | o

Presione el pulsador de programas varias veces hasta que aparezca | LOO
| en el display de la temperatura. Gire el mando para seleccionar la
intensidad de lavado deseada | LO1 | o | L02 | o | LO3 | y presione el
mando para seleccionarla. Presione el pulsador para iniciar el lavado.

El final del programa de lavado se indica con una sefal acUstica ciclica;
abra la puerta para desactivar el timbre. Durante el funcionamiento de
los programas de lavado no se puede apagar el aparato con la tecla
ON/OFF; espere a que suene la sefal de final de lavado para apagar el
aparato.
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AUTODIAGNOSTICO E INDICACION DE ANOMALIAS

Introduccion

Al encenderse mediante el interruptor principal, el aparato realiza
automaticamente una comprobacién electrénica de los principales
dispositivos de funcionamiento. Una vez realizado el autodiagndstico, si
el aparato se encuentra en perfectas condiciones, el display de la
temperatura muestra el valor de la temperatura real de la cdmara y los
leds de los pulsadores de las modalidades de coccién parpadean. A
continuacién se puede comenzar a ajustar los parametros de coccion.

Leyenda de anomalias

En cambio, si el horno presenta anomalfas de funcionamiento, estas se
indican en el display “tiempo”. La visualizacién de los errores es muy
importante en el momento en que debe intervenir el servicio técnico, ya
que este dato informa sobre el tipo de anomalia. EI mensaje del display
va acompafiado de una sefial acustica. Al presionar cualquier tecla se
silencia la sefial acUstica.

Posible causa

display

de coccion.

Disparo de la proteccion térmica del motor.

Averfa en el termémetro sonda.

peligro los componentes.

compartimento de los componentes eléctricos.

abierta y que haya agua en la red.

vapores evacuados.

Se ha detectado una sobretemperatura anormal en el
compartimento de los componentes que puede poner en

Se ha detectado una sobretemperatura anormal en el

Disparo de la proteccion por sobretemperatura de la camara

Averfa en la sonda de temperatura de la cdmara de coccién.

El display muestra | Er7 | + | H20 |; significa que no llega agua,
por lo que es necesario comprobar que la llave de paso esté

Averia en la sonda de la temperatura de condensacién de los

El display muestra | Er9 | + | BrU |, Bloqueo del quemador.

Accion

Apague inmediatamente el horno y llame al servicio técnico.

Apague inmediatamente el horno y llame al servicio técnico.

Apague inmediatamente el horno y llame al servicio técnico.

Compruebe que el conector esté bien fijado en la toma del panel
frontal del horno.

Sino se resuelve el problema, se puede sequir utilizando igualmente
el horno para cocciones por tiempo hasta que intervenga el servicio
técnico, pero sin utilizar el termémetro sonda.

Apague inmediatamente el horno y llame al servicio técnico.

Se puede seguir utilizando igualmente el horno bajo una atenta
supervision hasta que intervenga el servicio técnico.

Sila falta de agua se debe a la red, avise a la empresa de suministro;
sihay agua en la red, llame al servicio técnico. Mientras tanto se
puede utilizar el horno en modalidad de conveccién.

La condensacién de los vapores se realiza de manera continuada.
Aun asf, el horno puede funcionar bajo una atenta supervision
(mayor consumo de agua) hasta que intervenga el servicio técnico.

Los aparatos de gas estan equipados con un dispositivo de
encendido con rearme automatico. Si, tras varios intentos, no se
produce el rearme automatico, el display muestra el cédigo de error,
indicado al margen. Una sefal acUstica avisa al operador. Presione el
pulsador |Start Stop| para rearmar el encendido. Si se repite este
inconveniente, habra que llamar al servicio técnico.

Este error podria deberse a una falta de gas; compruebe que la llave
de paso esté abierta y que haya gas en la red. Si la falta se debe a la
red, avise a la empresa de suministro; si hay gas en la red, llame al
servicio técnico.
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MANTENIMIENTO

Mantenimiento ordinario periédico

Se recomienda limpiar el deflector y las guias de soporte de la bandejas
cuando resulte necesario.

Para ello hay que seguir estos pasos: interrumpa y cierre todos los
suministros (energia eléctrica y agua); extraiga las guias de soporte de
las bandejas; use un destornillador de tamafio adecuado o una moneda
para desenroscar los tornillos del deflector y extrdigalo de la cdmara de
coccién para poder limpiar la parte situada detrés. Para aclarar en
profundidad se recomienda utilizar la ducha (opcional). Seque con un
pafno limpio. No utilice productos abrasivos o estropajos, que dafan la
superficie del acero. Si su tamafio lo permite, lave el deflector en el
lavavajillas. Fije el deflector en la cdmara asegurandose de que los dos
tornillos de fijacién del lado superior estén bien apretados.

Limpieza general

Inactividad prolongada

Si el horno permaneciese inactivo durante un periodo prolongado,
limpielo en profundidad sin dejar restos. Deje la puerta entornada para
que circule el aire por el interior de la cdmara de coccién. Corte siempre
todos los suministros (energia eléctrica y agua). Para realizar un cuidado
mds completo se pueden tratar las superficies externas con un producto
de proteccion, que se puede encontrar facilmente en el mercado.

Mantenimiento extraordinario

Para garantizar un funcionamiento correcto y seguro, es necesario
someter el horno, al menos una vez al afio, a una intervencién de
mantenimiento por parte del servicio técnico.

No utilice chorros de agua directos o a presiéon para limpiar las paredes
externas del horno. No utilice bajo ningln concepto sustancias
corrosivas y/o abrasivas, ni tampoco estropajos o cepillos de hierro,
sobre las superficies de acero, para no causar dafos irreparables.
Ademas, los detergentes demasiado agresivos, no alcalinos, que
contengan altos porcentajes de sodio y amoniaco pueden causar dafos
a las juntas en poco tiempo, comprometiendo el aislamiento del horno.
Las superficies externas deben lavarse con una esponja y agua caliente
con detergente corriente apto para tal fin. La limpieza manual se debe
realizar Unicamente con el aparato frio y desconectado de la red
eléctrica. Si se sospecha un problema de funcionamiento, es necesario
desconectar la alimentacion eléctrica y avisar al servicio técnico
autorizado. Las piezas extraibles se deben lavar por separado con agua

Limpieza de la cdmara de coccidn

caliente y detergente y luego aclarar con agua corriente. Las piezas de
acero se pueden limpiar con un pafo himedo y detergente, que no
debe ser abrasivo en ninguin caso; luego se pueden repasar con un pafio
suave y seco. Para manchas muy resistentes utilice agua caliente y
vinagre.

No se convierta en un técnico de mantenimiento improvisado; la
manipulacién del aparato por parte de personas inexpertas anula la
garantia.

Para reducir la emisidon de sustancias contaminantes al medio ambiente,
se aconseja limpiar el aparato con productos que sean mds de un 90%
biodegradables.

Para la limpieza de la cdmara de coccién, consulte los apartados del
lavado manual o automético del capitulo “Programas especiales”.

Averias

Los componentes utilizados para la fabricacion de este aparato son de
excelente calidad.

Ecologia y medio ambiente

Las averfas pueden deberse también a cambios bruscos de voltaje,
polvo y/o suciedad que penetra en los componentes de
funcionamiento.

El aparato ha sido estudiado y optimizado, con pruebas de laboratorio,
para obtener las mejores prestaciones y los rendimientos mas elevados.
En cualquier caso, para reducir el consumo energético (electricidad, gas
y agua) se aconseja no utilizar el aparato durante mucho tiempo en
vacio o en condiciones que afecten al rendimiento éptimo. Todos los
materiales utilizados para el embalaje son compatibles con el medio
ambiente. Se pueden conservar sin peligro o es posible quemarlos en
una instalacién de incineracion de residuos adecuada. Los componentes
en material plastico que estdn sujetos a una posible eliminacién con
reciclaje son:

= Polietileno: pelicula exterior del embalaje y/o pelicula de plastico
con burbujas

= Polipropileno: flejes
= Poliestireno expandido: angulares, Idminas y cubos de proteccién.

Al final de la vida util del producto, no libere el aparato al medio
ambiente. El aparato estd realizado con materiales metélicos (acero
inoxidable, hierro, chapa aluminizada, etc.) en un porcentaje superior al
90% y por lo tanto es posible reciclarlos, por medio de los centros de
reciclado tradicionales, cumpliendo las normativas nacionales vigentes.

4
Para su eliminacion, inutilice el aparato, quitando el cable de
alimentacion.
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Yactb 1 - MOHTax

NEYUN KOMBUHUPOBAHHbIE MAPOKOHBEKLIMOHHDIE | 3IEKTPOHHbBIE | TIPOTPAMMUWPYEMbIE
O6wue npegynpexaeHns

ObopynoBaHuWe, ONMcaHHOEe B HACTOALLE UHCTPYKLUMKW, NPOM3BEAEHO B
COOTBETCTBMM € TpeboBaHuAMK cnefylomx  [npektus: "Huskoe

HanpsxeHne”
“IneKTpomarH1THas

2004/108/CEE,  2006/42/CEE
COBMECTUMOCTb". YCTaHOBKa

EN55014
JOMKHa

OCYyUIeCTBNIATbCA KBaJ'II/Id)I/ILLI/IpOBaHHbIM nepcoHanom, B COOTBETCTBUMK C
HOpMamMin - 11 npednncaHnAamMn, [J,el;ICTByPOLU,I/IM B CTpaHe MOHTaa

obopyaoBaHus,
Pacnakyite  yCTPOWCTBO,

W B COOTBETCTBUWM C HACTOALLEN I/IHCprKLLl/Iel;l‘
CHMMWTE  3alUUTHYKO  MJIEHKY 1 NpKU

HeobXoAMMOCTW yfanuTe OCTaTKM Kres C MOMOLbIO CrelyanbHoOro
pactopuTens. CrenyeT obecneuntsb YTUNM3aLMI0 YNakoBKK COMMacHo

TpeboBaHNAM

,EleIZCTByPOLLI,eI'O 3aKOHOAATENMbCTBA. Bo BpemA

NPOBEAEHUA MOHTAXHbIX PAboT cneayeT CobniofaTs ¥ BbIMOMHATH
Tpe6oBaHWA CneayioLix HOPM:

cooTBeTCTBYIOWME Tpe6OBaHI/IFI ﬂeIZCTByPOU_lel'O 3aKOHOAaTebCTBa,

PervnoHanbHble u/nnm MeCTHble HOPMbI CTPOUTENBHOTIO
pPerynnpoBaHns;

MpennucaHna n HOPMbl KOMAAHWUU-3HEPTONOCTABLLMKS;
[encTByiolme Npasmna TexHnKM 6e3onacHoCTy;
MpaBwna noxapHon be3onacHoCTH;

B uensax npaBUIbHOrO NCNONb30BaHUA Neuwn,
Heob6xoaumo cobniogatb cnepyoLme mepbl
6e3onacHocTu:

310 obopymoBaHMe  pa3paboTaHO  UCKMIUUTENbHO A

MPUTroTOBNEHUA MALLN.

O6opynosaHme AOJIPKHO MCNOMb30BaTbCA TOMBKO MoA NPUCMOTPOM
M npegHasHadyeHo Ana  UCnosib30BaHWA KBaJ'II/I(bl/ILll/IpOBaHHbIM
nepCcoHaoOM.

MopknioyeHne K 3neKTpl/I‘leCKOI7I cetn

CobniofaTb OCTOPOXKHOCTb BO BPEMA UCMOMb30BAHMUA, MOCKONbBKY BO
BpeMs MPUroToBNeHUs pabourie NOBEPXHOCTY MOTYT ObITb OYeHb
ropAYNMU.

OTBepCTI/Iﬂ N npope3n Ha BHeLWHel 06LMBKe neun He NONKHbI
3aKpblBaTbCA, MOCKOMbKY CyXKaT AS1A OTBOAA Temnja M3 OTCeKa C
AMNEKTPUYECKMMN KOMMOHEHTaMU.

O6opyﬂ08aHme He NpeAHa3Ha4YeHOo A9 BCTPanBaeMOro MOHTa»a.

YbeamTbca, UTo nap, BbIXOAAWMIA 13 BbIMYCKHbIX OTBEPCTWM Meuw
MY U3 NpUNeratoLLeln annapaTypbl, He AOCTUTAET BEHTUNALMOHHbIX
OTBEPCTUN, KOTOpble CyxaT [ONA  OXIAKOEHUA  BHYTPEHHUX
KOMIMOHEHTOB, PACNONOMKEHHbIX Ha JHULLE Neyn.

TwatenbHo NPNAEPKNBATbCA MOHTAMXHbIX CXEM.

PekomeHayeTcA yCTaHaBnMBaTb 0OOPYAOBaHWME MOL  BbITAXKHBIM
30HTOM ANA BO3MOXHOCTY OTBOZA MapoB, 0OPa3yIoLMXCa BO Bpema
NPUroTOBAEHNA.

Ecnu o6opynoBaHue ycTaHOBNIEHO B rpynne:

Cobniofatb  MUHMMaNbHOE paccTosHue (CM. CXxemy YCTaHOBKM)
Mexay eavHuUaMy obopyaoBaHWA U CTEHAMK 13 BO3rOPaeMoro
MaTepuana,  pasfaenuTenbHbIMU - MEePeropofikamy,  KyXOHHOW
mebenbio N HaxoAALLMMCA pAaoM 000PYA0BAHNEM.

MoBEPXHOCTY, HAxOAALMECs B KOHTaKTe C 0bOpydoBaHvewm,
JOMKHbI ObiTb  MOKPBITHI  TEMIOW30MALMOHHBIM  HEBO3rOpaeMbiM
MaTepUasoM.

Ob6opyfoBaHue ¥, B YaCTHOCTW, Kabenb MUTAHWA He [OSKHbI
HaXOAWTLCA BOAM3M UCTOUHUKOB TeMa.

Okpyalolan cpega v 000pyAoBaHME He AOMKHbI MpeBbillaTh
Temnepatypy 40°C.

n CnepyeT oTKMt0uaTb 060PYAOBAHME B Cilyyae MOMAOMKU WK
HeuncnpasHoM paboTbl.

INEKTPUYECKME MOLE - (puc.1)

INGRESSO ACQUA ADDOLCITA. E OBBLIGATORIO L'USO DELLADDOLCITORE. E“W 3+6°fH
S SOFTENED WATER INLET. THE USE OF WATER. SOFTENER IS MANDATORY. | | 'Y/ 2+ 5 bar
8 EINTRITT ENTHARTETEN WASSER. VERWENDUNG VON ENTHARTER OBLIGATORISCH. @ ‘ H ,\"‘l":;‘fz"sz A
S ARRIVEE D' EAU ADOUCISSEE. IL EST OBLIGATOIRE D'UTILISER LADOUCISSEUR.
3 ENTRADA AGUA ABLANDADA . EL EMPLEO DEL REBLENDECEDOR ESTA OBBLIGATORIO. [/ N
BXO AEKANbLWHUPOBAHHOM BOAbL. UCMONb30BAHWE YMATYUTENSA BOJbI OBA3ATENHO.
INGRESSO ACQUA FREDDA. E CONSIGLIATO L'USO DELLADDOLCITORE. | S0L0 FORNI (EF_Ds_) — H 2+ 5bar \ /
COLD WATER INLET. THE USE OF WATER SOFTENER IS RECOMMENDED. I ONLY (EF_DS_) OVENS 3 Y =
EINTRITT KALTEN WASSER. VERWENDUNG VON ENTHALTER GERATEN. ! NUR(EF_DS_) BACKOFEN ! f‘
ARRIVEE D' EAU FROIDE. IL EST CONSEILLEE D'UTILISER LADOUCISSEUR. ! SEULEMENT (EF_DS_) FOURS !
ENTRADA AGUA FRIA. EL EMPLEO DEL REBLENDECEDOR ESTA ACONSEJADO. | SOLO (EF_DS_)HORNOS |
BXO/ XOMO/AHO/! BOAbI. HCMONb30BAHME YMATYMTENS BOAbI COBETOBAHO. | | TONbKO (EF_DS )MEYM |
T
INGRESSO DETERGENTE | | SOLO FORNI (EF_DSL) | INGRESSO CAVO ELETTRICO. PER IL COLLEGAMENTO UTILIZZARE LO SCHEMA ELETTRICO ALLEGATO AL LIBRETTO USO E MANUTENZIONE. SCARICO
INLET DETERGENT | | ONLY (EF_DSL) OVENS | ELECTRIC CABLE INLET. FOR CONNECTING THE CABLE, CONSULT THE WIRING DIAGRAM ENCLOSED TO THE OPERATION AND MAINTENANCE MANUAL. DRAIN
EINGANG REINIGER | | NUR (EF_DSL) BACKOFEN | EINTRITT STROMKABEL. FUR KABELVERBINDUNG BENUTZEN SIE DEN BEILIEGENDEN ZUR ANLEITUNG SCHALTPLAN. ABFLUSS
ENTREE DETEREGENT | | SEULEMENT (EF_DSL) FOURS | ENTREE CABLE ELECTRIQUE. POUR LE BRANCHEMENT SE REFERER AU SCHEMA ELECTRIQUE JOINT A LA NOTICE D'EMPLOI ET DE MAINTENANCE VIDANGE
ENTRADA LIMPIADOR | | SOLO (EF_DSL)HORNOS | ENTRADA CABLE ELECTRICO. PARA LA CONEXIGN DEL CABLE EMPLEAR EL ESQUEMA ELECTRICO ANEXO AL MANUAL DE INSTRUCCIGNES. DESAGUE
BXOA OWNLTP | ! TONbKO (EF_DSL)MEYM | BXOJ DNEKTPUYECKOrO KABENA. /1A COEAMHEHMA KABENA UCMONb30BATb NEKTPUYECKOM CXEMbI IPUAOXKEHO K UHCTPYKLIMM. B
A30BbIE MOAEIN — (puc.1)
INGRESSO GAS 3+6°fH =“ﬂ INGRESSO ACQUA ADDOLCITA. E OBBLIGATORIO L'USO DELLADDOLCITORE.
GAS INLET 2+5bar | |} |_| SOFTENED WATER INLET. THE USE OF WATER. SOFTENER IS MANDATORY. 8
GASEINGANG MAX 50°C =) ‘ EINTRITT ENTHARTETEN WASSER. VERWENDUNG VON ENTHARTER OBLIGATORISCH. g
ARRIVEE DU GAZ max122F | | & ARRIVEE D' EAU ADOUCISSEE. IL EST OBLIGATOIRE D'UTILISER LADOUCISSEUR. S
ENTRADA GAS ENTRADA AGUA ABLANDADA . EL EMPLEO DEL REBLENDECEDOR ESTA OBBLIGATORIO. b
TA3A HA BXOJE BXOJ AEKANbLUHUPOBAHHOM BOAbI. MCMONb30BAHUE YMAYUTENA BObI 0BA3ATENBHO.
INGRESSO DETERGENTE | | SOLO FORNI {GF_DSL) S0LO FORNI (GF_DS_) | INGRESSO ACQUA FREDDA. E CONSIGLIATO L'USO DELLADDOLCITORE.
INLET DETERGENT | ; ONLY (GF_DSL) OVENS ONLY (GF_DS_) OVENS | COLD WATER INLET. THE USE OF WATER SOFTENER IS RECOMMENDED.
Eﬂ:ﬁ:’;ﬁ:‘:ﬁ'g{:ﬁ:’: : ;‘:l:‘l.(i‘:ﬁ?rsh)i:‘l;:r)ﬂuns NUR (GF_DS_)BACKOFEN | | EINTRITT KALTEN WASSER, VERWENDUNG VON ENTHALTER GERATEN.
! | SEULEMENT (GF_DS_) FOURS ! | ARRIVEE D' EAU FROIDE. IL EST CONSEILLEE D'UTILISER LADOUCISSEUR.
E""‘“B")‘(‘o”"""“"“ | SOLO(GF_DSL) HoRNOS SOLO(GF_DS )HORNOS | ENTRADA AGUA FRIA. EL EMPLEO DEL REBLENDECEDOR ESTA ACONSEJADO.
A OUBTP [ TONbKO (GF_DSL)MEYM TObKO (GF_DS_)MEYH | | BXOAXONIOAHO/ BOAbI. UCMIONIb30BAHUE YMATYHTENA BOfibI COBETOBAHO.
SCARICO INGRESSO CAVO ELETTRICO. PER IL COLLEGAMENTO UTILIZZARE LO SCHEMA ELETTRICO ALLEGATO AL LIBRETTO USO E MANUTENZIONE.
DRAIN || ELECTRIC CABLE INLET. FOR CONNECTING THE CABLE, CONSULT THE WIRING DIAGRAM ENCLOSED TO THE OPERATION AND MAINTENANCE MANUAL.
ABFLUSS EINTRITT STROMKABEL. FIR KABELVERBINDUNG BENUTZEN SIE DEN BEILIEGENDEN ZUR ANLEITUNG SCHALTPLAN,
VIDANGE ENTREE CABLE ELECTRIQUE. POUR LE BRANCHEMENT SE REFERER AU SCHEMA ELECTRIQUE JOINT A LA NOTICE D'EMPLOI ET DE MAINTENANCE
DESAGUE ENTRADA CABLE ELECTRICO. PARA LA CONEXION DEL CABLE EMPLEAR EL ESQUEMA ELECTRICO ANEXO AL MANUAL DE INSTRUCCIONES.
B BXOJ1 SNEKTPUYECKOTO KAGENA. [U1A COEAMHEHMS KABENS HCNOAb30BATb NEKTPUUECKO/ CXEMbI NPUMOKEHOI K UHCTPYKLUM.
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Mepen Havanom nposefeHns paboT Mo MOAKMOYEHWIO  CnedyeT
onpeaeniTb Mo 3aBOACKON TabMMUKe TEXHUUECKME XapaKTepUCTUKK,
HeobXxoaMble 1R YCTaHOBKM: HANPAKEHME, YAaCTOTa, KOMMYECTBO (a3 1
MOLLHOCTb.

Q DATITECNIC|
TECHNICAL DATA
TECHNISCHE DATEN
{ DONNEES TECHNIQUES
DATOS TECNICOS
TEXHNYECKIE XAPAKTEPVICTVIKM
MATRICOLA B
SERIAL NUMBER oo
SERIENNUMMER £
NUMERO DE SERE ~ [It
NUMERO DE SERIE
NACTIOPTHBI HOMEP [™X_|

Puc. 1.1

ﬂ 3aBofcKan TabnanuKa € TexHudeckumn ganHeiMu | T | prc.l.l u3
KNerKoro MonuacTepa HaxO[WTCA Ha MpaBoWi CTEHKE - BHYTPW U
CHapYXMU.

Mpn  MoOHTaxe  0OOPYAOBaHWA  HEOOXOAMMO  MPEeABAPUTENBHO
NPeaycMOTPETb  YCTAHOBKY — IErKO  [IOCTYMHOrO  BCEMOMIOCHOTO
BbIK/I0YaTENA, OTKNIOUAIOLLErO YCTPOCTBO OT CETU INEKTPOCHADXEHUS.
MUHUMaNbHOE PacCTOAHKE MEX[Y PA3OMKHYTbIMM KOHTAKTaMM AOMKHO
COCTaBMIATb HE MEHee 3 MM Ha MojTioC.

MopcoepnHeHne K ceTy BOJOCHabXeHus

KABE/b:

= He [OMKEH HAXOAUTBCA PAAOM C UCTOUHMKAMM TeMNNa; TeMnepaTypa
OKpY»KaloLLen cpefibl He AoMKHa NpeBbiaTh 50 °C.

= JlomkeH ObITb 3alMlleH METannMueckon TPYOKOM WAW KeCTKM
MNACTUKOM.

= JlomkeH obnafaTtb xapakTepucTkamm He meree HO7 RN-F

= JlomKeH MMeTb MUHUMANbHOE CeveHue, YKd3aHHOE Ha TUTYJIbHOM
NINCTE NHCTPYKLUNN

ANEKTPUYECKUE MOLENN FA30OBbIE MOJIENIN

==

N

TN W A7

i {

/A

Puc. 2

[ina noctyna K KnemmHoin konogke | M | puc. 2 cnepyeT CHATb 3afHIOK0
naHenb, OTBUHUMBaA BUHTHI | X | puc.1.1, KOTopble HaxodaTca B ee
BEPXHEN 1 HukHel yvacTv. Cneflys MHCTPYKUMAM  3NEKTPOCXEM,
NOACOEANHNTL MPOBOAHMKM Kabens MuTaHWA K KNeMMHOWN KOMOAKe.
MponoxnTb Kabenb Ha AHWLIE, 3adUKCMPOBAB €ro  CreLmnasnbHbIM
NpUWX1MOM | 7 | puc. 1. Mogkmounts 06OpYyAOBaHME K HafeXHOM
cUCTeMe  3a3emfieHrs, MOACOEAVHMB  3a3eMnAllLIMA  NpoBOA K
PacnofiokeHHOMy — PAAOM  C  KIEMMHOM r_<|(_)ﬂom<017| BUHTY,
0003HaYeHHOMy COOTBETCTBYIOLMM cumBOnioM = . ObopynoBaHue
JOMKHO OblTb TakKe BKMOYEHO B 3KBMMOTEHUMANbHYIO CUCTEMY,
nopgobHoe  COeAMHEHWe  OCYLIeCTBAAETCA  MOCPEACTBOM  BUHTA,
0603HaYeHHOTO CHMBOJIOM | v | puc. 1, KoTopbiii pacnonoxeH 8
3afiHeln YacTyi 0bOpPYAOBaHWA. IKBUMOTEHLMANbBHBIA NMPOBOL AOMKEH
MMETb ceuenne 10 Mm?.

[laBneHvie BOfb B CETU JOMKHO HaXOAWTbCA B AnanasoHe 2-5 6ap. Ecm
3HaueHne MpPeBbIWAET fiaHHble Npefenbl, HeOOXOANMO YCTaHOBUTb Ha
Bxone B 000pyAoBaHWe peykTop [AaBneHus.  [nA  nuTaHwA
napoobpasoBatens HeobXOAUMO MOAKMOUYUT XONOAHYIO UK ropsauyio
(Makc. 50 °C) ymAryeHHyto BOAY, COMIACHO HWKENPUBEAEHHBIM
xapaktepucTkam. OUTUHT Ha noakMtoyeHun Bogbl - R 3/4”. LnaHr ana
noABOa BOAbI OMKEH 0beCneunTbCA YCTaHOBLLMKOM. Ha BXofe B neub
CnepyeT yCTaHOBUTb OTCEUHBIN KPaH N4 BOADI.

Cucrema cnuBa Bogbl

XapakTepuctuku soapl

XapakTepucTvKin - BOMbl  [OMKHBI  00A3aTENbHO  COOTBETCTBOBATH
yKa3aHHbIM npegenbHbIM 3HaUEHMAM, ABNAOLMMCA
OCHOBOMOMAraloLWMMIA 19 COOTBETCTBYIOWIEN CUCTEMbI MO 06paboTke
BObI:

= KecTKocCTb: B npegenax ot 3° go 6° fH.
= ph:Bbiwe 7,5.
= Xnopwuctble coefiuiHeHUA: MeHee 30 ppm (YacTell Ha MANAKOH).

Heobxoanmo  ycTaHOBUTb  My®dTy, rapaHTVPYIOLYI0  MWUHWMAmbHbIN
nepenaz Bo3myxa B 25 MM MeX[y NnacTMacCoBbIM KONEHOM ClIMBHOM
TPyObl Meun 1 KaHanM3aumWoHHOM cucTemon puc. 3 - 4. CnvB aomKeH
pacnonaraTbCa CTPOro Mo BHEWHeMY NepUMETPY neuw, UTobbl 136exaTh
nonagaHua Napos, 0bpa3sylolnxca BCNeACTBME Mepenajga BO3AyXa, B
BEHTUNALMOHHbIE OTBEPCTHA Ha AHMLLE Neyn.
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Puc. 3 MNoacoeanHeHne K HaNoNbHOW peLleTke

3anpelyaerca:

= YMeHblwaTb AMaMeTp CIMBa.
= [logknoyatb CNMB HEMOCPEACTBEHHO K CIIMBHOW CUCTEMe, He
obecneuus nepenaj AaBneHys BO3Ayxa.

Puc. 4 MopfcoeamHeHne ¢ NOMOLLbIO CUdOHa
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MoaknioueHne K ra3oBom ceTn

n Mepes Hauyanom MOHTaa 060pyI0BaHNA HEOBXOAMMO NONYUNTL
B OPraHW3aLMM-noCcTaBUi/Ka ra3a pPaspelleHre Ha MOHTaX, 3aTem
CpaBHMBATb  MapameTpbl, COOTBETCTBYIOLIME  MPEAPACTONOKEHIO
0bopyaoBaHNA (Tabnnuka C XxapakTepucTUKami) NoAaBaEMOMY rasy.

PacnakyilTe ~ yCTPOWCTBO, CHUMWUTE  3aUIMTHYKO TMAEHKY U Mpu
HeobXOAMMOCTW yfanuTe OCTaTKU Kes C MOMOLbIO CrelyansHOro
pactBoputend.  ObecneunTb  yTUAM3aLUMIO  YMakoOBKWM  COMMAcHO
AENCTBYIOWMM  NpeanucaHnam  (Ana  NonyyeHWa  AOMONHUTENbHOM
nHGopmaumy cm. rnasy "SKOJTIOTUA N OKPYXKAIOLLIAA CPEJA).

Mepen nofcoeanHeHem 060py0BaHNS K ra30BOM CETH, NPOBEPUTb Ha
NacrnopTHOM Tabnnyke, 4To 3TOT TUMN 0OOPYAOBAHWSA NMPEAYCMOTPEH
WCMbITaH N9 JaHHOrO TWMa rasa. B cyuae ecnn ras, yKasaHHblii Ha
Tabnnyke, He COOTBETCTBYET TWMy MNOJABAaeMOro rasa, CM.naparpad
“MEPEKNIOMEHUE HA APYTOU TUIM TA3A W HACTPOUKA".

lNoacoefnHeHne K ra3oBOW pacnpesenunTeNibHoM CeTU OCyLLeCTBAETCA
NoCPeCTBOM METAIMUYECKNX TPYO COOTBETCTBYIOLLETO AMaMeTpa, Npu
NO3VUMOHUPOBAHNM  CePTUPULMPOBAHHOTO OTCEYHOrO KpaHa. [pu
MCNOMb30BaHMMN TUOKKMX LUNAHTOB, OHW JOMKHbI ObiTb 13 HEPXaBetoLLeN
CTanun B COOTBETCTBUM C ENCTBYIOWMMI HOPMAMN.

B xopme MoOHTaXa HeO6XO)J,MMO CO6J'HO,£laTb N BbIMOMHATL BCE

LleI7ICTBy}OLLI,I/I€ HOPMATMBbI:

=  Hopwma 6e3onacHocTy UNI-CIG 8723, 3akoH N2 46 ot 5 MapTa 1990 1
pacnopsxerne N2 68.

= PervoHanbHble U/nnm MeCTHble HOPMbI CTPOUTENBHOTO PErIaMeHTa;
= JleicTBYyIOWME NPaBUNA TEXHUKK OE30MacHOCTY;
= [IpaBuna noxapHoi 6e30MacHOCTL.

Kpome TOro, yCTpOMCTBO OCHALLIEHO SKBUMOTEHLMANbHBIM 3aKUMOM, ¥
(pnc.1), PacnonoXeHHbIM B 3aAHEN YacTL.

Cobniofatb  MUHMManNbHoe pacctosHre 80 MM Mexay eavHULamm
obopynoBaHus, CTeHaMV 3 BO3ropaemoro maTtepuana,
Pa3fenuTenbHbIMA - MEPEropofkamu, — KyXOHHOW — Mebenbio  uim
bnu3nexatm 0b6opya0BaHMEM.

HOBerHOCTI/I, HaxodAwmneca B KOHTaKTe C o6opynosaHmeM, JONXHbI
ObiTb MOKPbITbI TEMTOM30NALNOHHBIM HEBO3TOPAaEMbIM MaTEPWAIOM.

Mpu 3aBeplieHUM MOHTaxa MPOM3BECTU KOHTPOb TepMETUYHOCTM
coefyHeHNiA. B uenax  oBHapyKeHMs  BO3MOMHbIX  YTeyek,
PEKOMEHIYeTCA  WCMONb30BaHWe  CPeAcTB  Ha  MEeHUCTOW  He
KOPPO3MOHHOI OCHOBE, TUMA CNpen TeuencKaTena.

n B xope ncnbitaHmA Ha FTePMETNYHOCTb HE MCMOJb30BaTb OrOHb!

M3roToBUTENb He MNpPefoCTaBMAET rapaHTio B OTHOLWIEHUW Yliep6a,
00YCNOBNEHHOrO HECODMIOAEHNEM UHCTPYKLMIA MO SKCMNyaTaLmum, Uim
HECOOTBETCTBYIOLLMM MCMOMb30BaHMEM. Kpome TOoro, He NprHNMAeT Ha
cebA HUKaKue rapaHTUiHble 00A3aTenbCTBa B Cllydae MOAKMIOUEHUS,
BbINOMIHEHHOTO B HApYLLEHWe AeiCTBYIOLMX HOPM U MPaBUN NOXKAPHO
6e30nacHoCTy.

OTBOA OTpaboTaBLUNX ra30B

KoHauTepckme neun Ha 6 npotueHed GN1/1 v 5 npoTUBHel
NPVHALNIEXAT K KaTeropmn YCTaHOBKM A3, KOTOpad He HyKaaeTcA B
AbiMoxofe AnA oTeofa AbiMoB. OTpaboTaBLuMe rasbl MOTyT BbIBOAUTHCA
B YCTAHOBOUHYIO cpegy. Hanmume xopoLei 1 NOCTOAHHOM BEHTUNALWMA
urpaet 60MbLLIyto Posb!

Konantepckue neun Ha 10 npoTusHeidt GN1/1 v 8 npoTusHelt obnagatot
MOLHOCTBIO >14 KBT, AnA HWUX NpeayCcMOTpeHa yCTaHoOBKa Tna B.

YcTaHoBKa Tuna B13

OTBOA NyTEM HATYPANbHOW BbITAXKI NyTEM YCTAHOBKM BbIKIOYaTENA TATW,
C  TEepMOCTOVKOW  TpyboW, — MOACOEAVMHEHHOW K AbIMOOTBOAY.
KaTeropunueckn 3anpellaeTca nNpAaMad KaHanM3auma C MexaHWu4ecKom
cMCTeMOi BbITAXKKN. [1pu BbIOOpE AAHHOTO TWMA YCTAHOBKYW, Ha Mmeun
cnefyeT yCTaHOBWTb CMeLUanbHbIA BbIKMOYATENb TAMW ANA KaXA0W neyu.

TUBO DI COLLEGAMENTO AL CAMINO

ADQEQ;?S; STACK CONNECTION PIPE
PASSRING SCHORNSTEINANSCHLUSSROHR
ADAPTATEUR TUBE DE RACCORDEMENT AU CARNEAU
ADAPTADOR TUBO DE CONEXION A LA CHIMENEA
ALAMTEP COEAVHUTENBHASA TPYBA IHIMOXOMIA

INTERRUTTORE DI TIRAGGIO
DAMPER
STROMUNGSSICHERUNG
INTERRUPTEUR DE TIRAGE
INTERRUPTOR DEL TIRO
BbIOLLIKA

KOHTpOﬂb AaBJ1eHNA ceTn

[laBneHue cetu JOMKHO COOTBETCTBOBATL 3HAUEHUAM, NPVBEEHHBIM B
"Tabnuue dopcyHok".

B criyyae ecnn gaBneHue Cetu Ha MecTe YCTaHOBKW He COOTBETCTBYeT
NPVBEAEHHbIM B Tabnnue yKkasaHuAM, HeobXOAVMO MOCTaBUTb B
M3BECTHOCTb YUPEXIEHWE MO PACNpeaeneHiio rasa 1 He MoaKIyaTb
YCTPOVICTBO NOKa MPUUMHA He ByaeT yCTaHOBMEHa 1 YCTPaHeHa.

[asnenve cet onpegensetca nocpeactsom U-o6pa3Horo MaHoMeTpa
(MH.Noka3zaHve 0.1 mb6ap), NMOACOEAMHAEMOro K PO3eTKe AaBMeHUs
(pnc.6) 33 NaHenblo KOMaH.

CHAaTb 6oKoBYI0 NaHenb (puc.1.1)

puc.5

[inA nopcoenyHeHnA MaHOMeTpa CedyeT OTKPYTUTb YMOTHUTENbHbINA
BVHT pO3€eTKM AaBneHua (puc.5)

[oAKMOUNTL  YCTPOWUCTBO B COOTBETCTBUWM C  NPELOCTaBIAEMbIMM
VHCTPYKUMAMM M MPOBEPUTD, UTO 3aMepAeMOe [iaBNeHre COOTBETCTBYET
JOMYCTUMOMY [Vana3oHy AaBNEHUA.

OTCOEANHWTL MAHOMETP U TLATENbHO 3aTAHYTb BUHT (PrC.5)
BoccTaHoBuMTb HauanbHyio CTyaLmio.

pnc.6
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MNepeknioyeHne Ha APYroii TUM ra3a n HacTpoiika

[inA nepekntoyeHna C 0iHOro TUMa ra3a Ha Apyroi, Hanprumep, ¢ MeTaHa
Ha GPL, Heobxoanma 3ameHa GOPCYHOK ropesKi.

Bce dopcyHKm 0603HaueHbl HoMepoM, yKasbiBatoLum arameTp g 1/100,
VI NPEeANaraloTcA B KOMMNEKTE B NaKeTe.

Mocne nepeknioyeHna ¢ OAHOTO TUMa rasa Ha LPYrov UK HaCTPOWKMK,
cnefyeT NpPOBECTV WCMbiTaHWe GyHKUMIA YCTPOWCTBA U OOHOBUTH
JOMOMHUTENbHYI0 TabnMuUKy, YKasbiBasA BbINOHEHHOE MepeKmioyeHme
NN HACTPOWKMN.

n PekomeHayeTca nopydaTb BClo paboTy, OTHOCAUIOCA K
NOACOeAMHEHNIO, YCTAHOBKe U 0BCNYKMBaHWIO 0O0PYA0BAHNA, TONBKO
KBaIMOULMPOBAHHOMY MNepCcoHay, Npw CObMofeHn BCex MpaBun
TeXHWKM be3onacHoCTw!

[nA HaCTPOMKM MAW PEryanpoBKA ClieflyeT NoayYnTb JOCTYN K KnanaHy
V1 K ropesike nyTem cHATWA HOKOBOW NpaBoit NaHenw (puc. 1.1).

3ameHuTb GopcyHKy | U | (prc.7) Ha HOBYIO, aianTpOBaHHYIO K HOBOMY
TMNy rasa, cM. 'Tabnmua GOpCYHOK' B pasfene TeXHUUECKMX
XapaKTEPUCTVK,

Puc.7

MepeknioueHne ¢ OAHOTO TUMa rasa Ha [pYroi Takxe obycnaBaMBaeT
PErynvpoBKy [JaBNEHMS Ha BbIXOAE KanaHa, Onpefensemoro
nocpeactsom U-o6pasHoro maHomeTtpa (MuH. mokasaHue 0.1 mbap),
NoACOeAVHAEGMOrO K po3eTKe faBneHnsa (puc.8).

~
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Puc.8

PerynupoBka fiaBneHna OCyLiecTBAAETCA NOCPEACTBOM BUHTOB A - B
(pnc.9), KOHTPOMbHbIE 3HAYEHWA YKa3aHbl B “Tabnuiie popcyHOK”:

= B - BHEWHWA BWHT C WECTUrPaHHOW TOMOBKOW peryavpyert
MaKCVManbHoe AasneHue

= A - LeHTpanbHbIi BUHT PEryampyeT MAHMMAbHOe AaBneHune

)

Y.
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OnucaHune naHenun ynpasneHus

C

Cﬂy)KVIT ONA akKTUBaL M NaHeNn ynpasneHna.
CeeToavon roput > o6opygosaHme nofAd HanpAXeHneMm, naHesb ynpaBneHnAa BblKoUeHa.
CBETO,HI/IO,D He ropuT > NMaHesb ynpasBneHna BKMOYEHa 1 TOTOBA K NCMOJIb30BaHNIO.

06ecneynBaeT LMKAMYECKIIA NePexXo C BbICOKOM Ha HI3KYI0 CKOPOCTb BPALLIEHUSA KPbIbYATKM
BEHTUIATOPA.

CBETOANOL FOPWT > aKTUBMPOBAHA HI3Kas CKOPOCTb.

CBeToAMO He ropUT > aKTUBMPOBAHA BbICOKAA CKOPOCTb.

HaXaTviem Ha KHOMKy BK/IOYAETCA U BLIKIOYAETCA OCBELLIEHVe BHYTPY paboyeit Kameps.
Mpwu 3anyuieHHOM paboyem LMKNEe CBET BKIIOUAETCA aBTOMATUYECKY NP OTKPLITUN ABEPLIbI.
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KHomMKa nycka v 0CTaHOBKYM NpoLiecca NPUroToBEHUS.

START (MYCK) > cBeTOAWNOA rOpUT > LMK NPUrOTOBEHMA HavaT.

STOP ( TMAY3A ) > cBeTogMof MUraeT > BpeMeHHOe npeKpalleHe MNPUroTOBEHMS,
OCYLLECTBAAETCA OTKPbITUEM ABEPLbI MW OAHOPA30BbIM HaxaTem Ha KHOMKY. [pu 3aKpbITvn
ABepLbl UMY MOBTOPHOM HAXKaTWW Ha KHOMKY LMK NPUTOTOBNEHNA BO30OHOBKTCA.

STOP (CTOIM) > cBeTOAMOA He ropuT > OKOHYaTeNbHOE NpeKpalleHne NpoLecca NPUroToBAeHM,
nogobHoe ToMy, KOTOpOe MPOVCXOAUT NOCNe UCTeUEHMA 3aiaHHOro BpeMenu. OcyulecTenAeTca
3-CeKYHAHbIM HaXKaTeM KHOMKK, Pa3aaeTca 3 KOPOTKMX 3BYKOBbIX CHrHana.

Bkntouaet pexxmm “KOHBEKLIMOHHOIO MPATOTOBITEHNA".

Brntouaet pexxum “KOMBUHWUPOBAHHOTO MNMPUTOTOBJTEHNA".

Bkntouaet pexxum “TIPUTOTOBJTEHNA HA TTAPY”.

BbicTpoe oxnaxaeHvie npy OTKPLbITOW [Beple: nonesHas dyHKUMA Ana ObiCTporo nageHua
TemnepaTypbl B padouelt kamepe 10 50°.

CBeToamon MIraeT > KpblbUaTKM BEHTAATOPA HAUMHAIOT BPALLATLCA HA BbICOKOM CKOPOCTH, MOXHO
OTKPbITb ABEPLY ANnA Bonee BbICTPOro CHUMKEHWA TeMNepaTypbl; CAIM OXNaXKAEHVE aKTUBMPYETCA NpK
33KPbITON [iBEpLIE, Pa3AaloTCA 2 KPaTKOBPEMEHHBIX 3BYKOBbIX CMrHana C MHTEPBANIOM B 5 CeK., curHan
OTKITIOUAETCA NMPU HAXATIM Ha NtoByI0 KHOMKY N NPY OTKPLITVW ABEPLDI.

OTKprTMe BaHTYy3a 4714 OTBOMA Mapa: NpW HaxKaThh Ha KHOMKY BaHTY3 OTKPbIBAETCA, BbiMyCKaA
HaKOMnBLLYIOCA B pa6oue|71 Kamepe BN1aXXHOCTb. na 3aKpbITKA KilanaHa-BaHTy3a AOCTAaTO4YHO
MOBTOPHO HaXaTb Ha KHOMKY.

CBetoanon rOPWUT > BaHTY3 OTKPbLIT

CBetogmnon He FOPUT > BaHTY3 3aKPbIT

ma

ABTOMaTUYeCKMe LMKIbI MPUIrOTOBNEHUA: CNYXKUT ONA HaCTpOI7IKl/I, Bbl30Ba " OTO6pa>KeHI/IFI
LINKNOB MNPUTOTOBNEHNA.

B

MpuroTonexue c AT, pexum Ana NpUroToBAEHWA KPYMHbIX NPOAYKTOB.

TOT TUN NPUrOTOBNEHWA ABMAETCA [IMTENbHBIM, TMOCKOMbKY TemnepaTypa B Kamepe
PEryANPYeTCA aBTOMATUYECKM B 3aBUCKMOCTY OT BHYTPEHHEN TemnepaTypbl NPoAyKTa, npu
3TOM MOAEPKMBAETCA NOCTOAHHAA Pa3HMLA MeXy NepPBOW M BTOPOW OT Havyana 1 A0 KOHLa
NPUroTOBNEHNA.

Pexum ana neveit, OCHaLLEHHbIX TepmoLLynom (Tonbko mogenm DS n DSL).

i

Boibop mporpamMm | peuenTbl | MoViKa, CIYXUT ANA 3adaHuA, Bbi30Ba W OTOOpakeHMA
VHAVBMAYANbHO HACTPOEHHbBIX MPOrpamMm MPUrOTOBAEHMUA, PELENTOB, BHECEHHbBIX B MaMATb
CaMVM U3rOTOBUTENEM, A TaKKE MPOrPaMmM MOMKH.
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YpoBeHb napa B paboueil Kamepe, KHOMKa [1A I03MPOBAHYIA YPOBHA Mapa B Kamepe.
B pexxvme KombUHMpOBaHHbIN > cBeTOAMOA ropiT > 10 BbIOMpaeMbIX YpOBHE.

B niobom pexknme > BLINONHAET GYHKLMIO PYUHOTO YBNAXKHWUTENA, KOTAa UMK NPUrOTOBNEHNA
NOAKIIOUEH, CIeflyeT HaxaTb U YAep»KaTb KHOMKY Ha BPeMs, B TeUeHMe KOTOPOrO BNaXHOCTb
JOMKHA NOCTYNaTb B Kamepy.

c=
QN

Tepmolyn > CyKUT [1A 33[eiCTBOBaHMA Tepmollyna [ns Tex WM WHbIX BWIOB
MPUrOTOBNEHNS.
Pexnm Ana neyen, OCHalLieHHbIX TepmoLlynom (Tonbko moaenu DS n DSL).

S |
S |
S |

H

TemnepaTypHblii gucnnei > aucnnein otobpaxaeT TemnepaTypy B paboueil Kamepe,
NPOrpaMMmbl, PELIENTbI, PEXMMbI MOVKI 1 Temnepatypy AT.

(]
(]
]

BpemeHHoW aucnnen > AucCinei oTobpaxaeT OCTaBlIeeCA BPEMA MPUrOTOBAEHWA WK
3a/laHHOe  BPEMA,  BHYTPEHHIO — Temmnepatypy MpOAyKTa WAM  ypoBeHb MNapa B
KOMOMHMPOBAHHOM PEXMME NPUroTOBEHNS

Pazbem TepmolLyna: pasbem Ana NOAKNoUeHNA TepmoLliyna (Tonbko ana moaenei DS n DSL).
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YacTb 2 - [lpumeHeHne

OTKpbITHE ABepLbl

CTaHaapTHOE NoNHOe OTKPbITUE BEPLbI:

= [loBepHyTb pyuky ABepubl B Jiobyio CTOPOHY A0  ynopa.
BbinonHaeman nporpamMma npurotoseHis byaet npepsaHa.

MOJENM C CUCTEMOW 3ALLATBI (DAKYTIBTATUBHO)

[Neyb OCHalLeHa CUCTEMOW 3aLLMTDI, KOTOPasA 3alllMaeT OT NOTOKa MNapa
Mpn NONHOM OTKPbITUW ABEPLbI:

= [loBepHYTb PyyKy ABEPLbI MO YACOBOW CTPESIKe A0 YNopa, Mpu SToM
CpabaTbiBaeT CMCTeMa 3almTbl, 1 BbiNOAHAEMas MpOrpamma
MPWrOTOB/IEHNA MPEPbIBAETCA.

= [loBepHyTb pyyky ABEPLbI MPOTWMB YacOBOW CTPEKWA O YNopa,
uTOOBI MONHOCTBIO OTKPbITH ABEPLY.

Hactpoiiku ana yukna npocroro npuroToBneHus

BknioueHune neun

HaxaTb Ha KHOMKY, nNocjie Yero HabntoaatoTCA aegyroume yciosmAa:

" CBETOANO[M KHOMKK NoracHeT
" HekoTopble d)yHKLI,I/H/I neyn HauyHyT MUraTb
" Hajawucnnee OTO6pa>KaeTCﬂ Temnepatypa B kamepe

Bbi6bop pexnmoB NpuroToBneHuns

g

CBETOAMOMbI PEXMUMOB MPUTOTOBAEHNA MUraloT, CNedyeT HaXaTb Ha
KHOMKy Tpebyemoro pexwma npurotoBieHus.

Mocne Bbl60pa OANH CBeTOAnOA OCTaHEeTCA
MOracHyT.

Hacrpoiika TemnepaTtypbl

ropeTb, OCTajibHblE

Ha TemnepatypHom gucnnee OTO6pa>KaeTCFI 3apaHee yCTaHOB/IEHHAA
TemMnepatypa B 3aBUCMMOCT OT Bbl6paHHOI'O peXxnma NPUroToBIeHUA.

[ns n3meHeHVs TemMnepaTypbl HaxaTb Ha COOTBETCTBYIOLUIA PETYAATOP
Ha TemnepaTypHOM AWCTnee 1 BbIOpaTh Hy»KHYt0 TemnepaTypy (BNpaBo

- N9 YBeNWMYeHWA, BNEBO [NA  yMmeHblieHws). Haxatb  anq
NOATBEPXAEHMA.

Hactpoiika BpemeHu npuroToBneHus

Ha BpemeHHom pancnnee otobpaxaerca | INF | noBepHyTb

COOTBETCTBYIOLWIA PETYNATOP Ha BPEMEHHOM AWCriee BMNpaBo A
33[aHNA ONpPEfeNEHHOTO BPEMEHV MPUrOTOBNEHMA, BREBO - ANiA
3af1aHna 6eckoHeyHoro BpemeHm | INF .

BHeceHue B namATb AaHHDbIX O UUKNe npurotoBjyieHNA

AE

Ecn HeobxoaMmo BHECTV B MamATb AaHHbIE O LMKNe NPUroTOBAEHNS,
cnefyeT HaxaTb Ha 3 CeKyHAbl Ha KHOMKy, nocie 4ero MoABMUTCA
HaANUCb C HOMEPOM MNPOrpamMMbl, B KOTOPOW TaKue [aHHble 6yayT
COXPaHeHbI.

3anycK LMKna NpuroToBneHns

START
STOP
Ha

HaxaTb KHOMKY — AnA  3anycka  LWKna
COOTBETCTBYIOLL M CBETOAMOL NPOAOSIKAET FOPETh.

NPUroTOBNEHUA.

* Ha TemnepaTypHOM ucCniee oToOpaKaeTca Tekyllas Temneparypa
B paboyel Kamepe.

* Ha BpemeHHOM [uCrniee OTOOPaxaeTca Bpems, OCTaBlieecs [0
OKOHYaHWA NPUroTOBAEHUS.

OKOHYaHMe NpUroToBNeHNA

START
STOP

Ecnm BbibpaHo GeckoHeuHoe Bpema (TO eCTb, HEMPEPBIBHLI PEXIM),
CNeflyeT OCTaHOBWTb BPYUHYIO PEXUM MPUTOTOBAEHWA, HAaXKaB W
YAEPXKaB HeCKOMbKO CeKyHA KHOMKY (CBETOAMOM BO3Me KHOMKM He
ropuT). Mpo3By4aT 3 KOPOTKMX 3BYKOBbIX CMrHana. Ecnn yctaHosneHo
BpeMSA MPUroTOBNEHUS WAWM  Temnepatypa [AnA Tepmollyrna, Mo
UCTEYEHUN BPEMEHU WM NPW [OCTVKEHUU 3afjaHHOM Ans TepmoLllyna
TeMnepaTypbl, 3BYKOBOW CWrHan onoBellaeT 06 OKOHYaHMM Mpolecca
NPUrOTOBMEHNA (CBETOAMOA BO3ME KHOMKM He ropuT). [na oTKNioueHuns
CUrHana 1oCTaToYHO OTKPbITb ABEPLYY WM HAaXaTb Ha N00YI0 KHOMKY.

/13Bneub NprUroToBNEHHbIA NPOAYKT 13 paboyeit Kamepbl.
OTo6pakeHne/m3meHeHne 3afaHHbIX 3HaYE€HUI

G Ollg)

Ecim B mpouecce MpWroTOBAEHMA BO3HMKMAA HEOHXOAMMOCTb B
NpOBepKe UMM U3MEHEHUW 3aflaHHbIX NAaPaMeTPOB, CEAYeT HaxaTb Ha
PEerynaTop WM Ha KHOMKY, COOTBETCTBYIOL(ME MApPaMeTPy, KOTOPbIN
HY)KHO BbI3BaTb Ha AWCMNel unu n3meHuTb. [ocne yero perynatopom
M3MEHWTb 3HAUEHUA 1 HAXaTb Ha HErO XKe [1A NMOATBEPXKAEHMS.
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HacTtpoiiku gna npurotoBneHua B Buae pAga nociefoBaTe/ibHbIX LUKIOB

Bcrynnenue | LUK NPEABAPUTE/IBHOIO HATPEBA

alol L]
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1111
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Wby

MpuUroToBneHe B HECKONbKO 3TanoB  MO3BOMAET  OCYLIECTBATb
NpenBapUTENbHBIA Harpes MyCTOM Kamepsl, JOCTAaTOUHO 3adaTb BpemA
umkna | 1 | Ha 6eckoHeuHoe | INF |, nocne goctukeHus Temneparypb
NPENBAPUTENIBHOTO  HArpeBa, — 3BYKOBOW — CUTHaiA  OMOBECTUT O
HEOOXOAMMOCT/ BBOfA MPOAYKTA B KaMmepy, MOC/e 3aKpbiTus ABepLbl
WHAOWKATOP LMKMA NPUrOTOBAEHUA MEPeXoauT Ha | 2 | U HaymHaeTca
COBCTBEHHO NPUTOTOBNEHME.

BknioueHune neun

Hactpoiika BpemeHun npurotoBneHus | LIUKNA 1

"‘i@; ‘;l.\’]
Ha BpemenHom paucnnee otobpaxaetca | INF |, noBepHyTb
COOTBETCTBYIOWMIA PEryNaTOp Ha BPEMEHHOM [MChaee BhpaBo AnA
HAaCTPOWKM  BPEMEHW NPUrOTOBAEHWA, BNEBO - [AAA  33faHuA

beckoHeuHoro Bpemern | INF |, ucnonb3ys, Takum obpasom, nepsblii
LMKN B KaYeCTBe NPeABapUTENbHOMO HarpeB.a.

Hacrpoiika | LIUKNA 2 (go 4 ymknos)

Cl e
1= X
| ]
4_3
o D
HaxaTb Ha KHOMKy UMKna anAa BblbOpa LMKNa | 2 | 3aTem BbIMOMHUTD

HACTPOWKK, TaKKe KaK An1a Umkna 1.
BHeceHune B namaTb AaHHbIX O LKne NnpurotoBjsieHNA

HaxaTb Ha KHOMKY, Moc/ie Yero Ha6J'IK))J,a}OTCH aegyroume yaioBna:

" (CBETOAMOA KHOMKM NoracHeT
" HekoTopble d)yHKLl,l/H/l NneYvynm HauyHyT M1ratb
" Hajgucnnee OTO6pa>Ka€TCF| Temnepatypa B kamepe

Bbi60p peXKMMoB NpMroToBeHUs

AE

Ecn HeO6XO,ElI/IMO BHECTN B MaMATb AdHHbIE O UMKIE NPUTOTOBIEHNA,
aiedyeTr HaxkaTb Ha 3 CEKYHAbl Ha KHOTMKY, Mocie 4ero noABUTCA
Haagnncb C HOMEPOM TMpPOrpamMmbl, B KOTOPYKD 3TV [OaHHble 6)/)],)/T
COXpPaHeHbl.

3a nycK UMKna npuroToeiieHnA

START
STOP
a

HaxaTb Ha KHOMKYy [An4 3amycka UWKa  MPWUTrOTOBAEHMS,
COOTBETCTBYIOWMIA  CBETOAWOA BK/TIOUEH. Ha VHOMKaTOPax
COOTBETCTBEHHO OTOOPaxaloTCA GpakTMyeckas Temnepatypa B pabouelt
Kamepe 1 Bpems, OCTaBLLIeeca A0 KOHLA NpUroToBAEHNS.

OKOHYaHMe npoLecca NpUroToBneHNs

i R

CBETO,ELMO)J,bI cnocobos MPUrOTOBNEHMA MUTAKOT, CNEAYET HaXdaTb Ha
KHOMKY Tpe6yeMoro peXxnMa NpuUroToBIEHUA.

lNocne BbI60pa OANH CBETOAMOA OCTaHETCA TOpeTb, OCTajibHble

G

Hacrpoiika Temnepatypbi | LUKIIA 1
Ha TeEMNepaTypHoOM — ancnnee OTO6pa>KaeTCﬂ 3dpaHee  3afdaHHaA

TeMnepaTypa B 3aBUCMMOCTY OT BbIOBPAHHOTO PEXIMA MPUTOTOBNEHN.

[ins n3meHeHVs TemnepaTypbl HaaTb Ha COOTBETCTBYIOLINIA PETYAATOP
Ha TemnepaTypHOM [VCTee 1 BbIGPATb HyXXHYI0 TemnepaTypy (Bnpaso -
ANS YBENUYEHNA, BNEBO /1A YMEHbLUEHNA).

START
STOP

Ecnn BbIbpaHo BeckoHeuHoe Bpems (TO eCTb, HEMPEePbIBHbIA PeXIM),
CneflyeT OCTaHOBUTb BPYYHYIO MPOLIECC NPUTOTOBNEHUA 3-CeKyHAHbIM
HaXXaTvem Ha KHOMKy (CBETOAMO[ BO3Me KHOMKM He ropuT). Ecnu 3anaHo
BpemMA NPUroTOBNEHUA Wnv  Temrepatypa [Ana Tepmollyrna, no
UCTEYEHUN BPEMEHU VAW NPW [OCTVKEHUU 3afiaHHOW Ans TepmoLlyna
TemnepaTypbl, 3BYKOBOW CWrHan OnoBellaeT 06 OKOHYaHWM MpoLiecca
NpWroToBNeHus (CBETOAMOA BO3/1E KHOMKM He ropuT). [Ina oTKAtoYeH s
CUrHana AoCTaTo4YHO OTKPbITb ABEPLY UM HaxaTb Ha N0OYI0 KHOMKY.

V3Bneub NprroTOBAEHHBIN NPOAYKT 13 pabouel Kamepbl.
0T06pa)|(e|-||/|e/msme|-|e|-|v|e 3a4aHHbIX 3HayeHun

Ecim B mpouecce MpWroTOBAEHMA BO3HMKAA HEOHXOAMMOCTb B
NPOBepKe UMM M3MEHEHUW 3aflaHHbIX NaPaMEeTPOB, CEAYeT HaxaTb Ha
PEerynaTop WM Ha KHOMKY, COOTBETCTBYIOL(ME MApPaMeTPy, KOTOPbIN

HY)KHO BbI3BaTb Ha AWCNel unu n3meHuTb. [ocne Yero perynatopom
M3MEHWTb 3HAUEHUA 11 HAaXaTb Ha HEro [1A NOATBEPXKAEHMSA.




HacTpoliika 1 BHeceHme B NamMATb NpOrpaMmmbl

BknioueHune neun

HaxaTb Ha KHOMKy, nocne yero HabnioaaTca creaytoLvie yCnosus:
" CBETOAMO/ KHOMKM NOracHeT

" HEKOTOPbIE GYHKLMM MEUM HAUHYT MITaTb

" Ha Ancnnee oTobpaxkaeTca Temnepatypa B kamepe

Bbi6op nporpammbl
AR
Ca)

HeonHoKpaTHO HaxaTb Ha KHOMKY MporpaMm MpUroTOBAEHUA [0
noagneHua | POT | Ha TemnepaTypHOM Ancnnee.

MoBOpOTOM  perynstopa BblbpaTb HOMeEP,
3aperncTpupoBaHa  nporpamMma.  Haxatb
NOATBEPXKAEHNS.

nog  KoTopbim  Bynet
Ha  perynatop  ana

Mporpamma 3aHATa, €CiW TOPWUT OAWH U3 CBETOAMOMOB "PEXMMOB
npurotoBneHnsa", nporpamma CBoboAHa, Koraa Ha AUCTIAee MUraioT

TOUKWN:

[porpamma 3aHATa

Mporpamma cBoboAHa

Bbi60op pexnmoB NpuroToBneHus

g

CBeTOAMObl KHOMOK PEXMMa MPUrOTOBNEHUA MuWraloT. HaxaTb Ha
KHOMKy Tpebyemoro pexwuma npurotoneHus. llocne Bbibopa OAWH

CBETOAMO OCTAaHETCA FOPETb, OCTaJIbHblE MOracHyT.
Hactpoiika Temnepatypbi | LUKIA 1

[ 1
Ha TemnepaTtypHoMm aucnnee OTOOpaxaeTca 3apaHee 3afjaHHasn
TemMnepatypa B 3aBUCMOCT OT Bbl6paHHOI'O peXnMa NpUroToBIEHNAA.
,D,J'Iﬂ V3MEHEHVA TEMMEPATYPbI HaKaTb Ha COOTBeTCTByFOLLI,I/II?I pPerynAarop
Ha TemMnepaTypHOM AMCTNee 1 BblbpaTb HyxHyto TemnepaTypy (Bnpaso

- AnAa  yBeJUYeHud, BNIeBO  ONA yMeHbLIJeHI/Iﬂ). Haxatb gna
noaTBepPXKAEHNA.

Hacrpoiika BpemeHu npurotoBnenus | LIUKNA 1

Q)

INF .

Ha

BPEMEHHOM  Aucniee  oTobpaxaetca |
COOTBETCTBYIOWMIA PEFYNATOP HA BPEMEHHOM AWCTIee BNpaBo Ans
3aaHMA  ONPEJENEHHOro BPEMEHM MPUrOTOBEHNS, BNEBO - AN
3apaHnsa 6eckoHeuHoro spemenu | INF |, ncnonb3sys, Takum 06pazom,
NepBbIi LMK B KAYecTBe MPEABAPUTENLHOMO Harpesa. Haxartb and
MNOATBEPMHAEHVA.

MoBepHyTb

Hacrpoiika | LIUKNA 2 (go 4 ymknos)

(] IL.
1= X
| ]
4_3
o D
HaxaTb Ha KHOMKy UWKna o BblbOpa LMKNa | 2 | 3aTemM BbINONHUTL

HACTPOVIKK, TakxKe Kak and umnkna 1.
BHeceHuve B namATb nporpaMmbli

=

Ecnn HeobxoaMMO BHECTW B MamATb Nporpammy, ciefyeT HaxaTb Ha 3
CeKyHAbl Ha KHOMKy. [locne yero MOABMTCA HAaANWCb C HOMEPOM
NPOrpaMMbl, B KOTOPO# COXPaHEHD! Takne AaHHbIE.
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Bbi6op 1 3anycK nporpammbl U3 NamATA

BknioueHune neun

HaxaTb Ha KHOMKY, nocie yero Ha6ﬂ}0ﬂ,a}OTCﬂ aegyroume ycnoBmAa:

= CBETOAMOL KHOMKM MOracHeT
" HEKOTOPbIE GYHKLMM MEUN HAUHYT MIATaTb
" Ha gucnnee oTobpaxkaeTca Temnepatypa B kamepe

Bbi3oB nporpammbl
(o

HeonHOKpaTHO HaXuMaTb Ha KHOMKY MPOTPaMm MPUrOTOBNEHNA [0
nossneHus | POT | Ha TemnepaTypHOM Ancnnee.

oBoOpoTOM  perynatopa
MCNOMb30BaTLCA.

BblOpaTb  HOMEp,  KOTOpblid  byneT

HaxaTtb Ana noateepaeHws.

3anycK uuKna npuroToBneHns

START
STOP
Ha

HaxaTb KHOMKYy AN 3amycka  UMKAa  NPUTOTOBNEHWA,
COOTBETCTBYIOLLMA CBETOAMOJ BKIOYEH. Ha Anucnieax cOOTBETCTBEHHO
0TOOPAXKaIOTCA Tekylyas Temnepatypa B pabouein Kamepe u Bpewms,
OCTaBLUEECA 1O KOHLA MPOLIECCa NMpUroToBeHNs.

OCOBbIE MPUMEYAHUA

MPUMEYAHME 1: (TONIbKO MOAENN DS U DSL): ecnn Ha oaHOM 13
5TanoB NPUrOTOBAEHNMA NPOrPamMMoN MPeAyCMOTPEHO UCTMONb30BaHME
TepMolllyrna, CnesyeT NOAKMIOYAT €ro K nepefHel naHenu. B
NPOTMBHOM Crydae nosenseTca npegynpexaerve | Erd |, npo3syuut
3BYKOBOW CUTHAM U HAUHET MUraTb CBETOAMOZ KHOMK.

MPUMEYAHUE 2: pna nponycka npenBapuTeNbHOMO  Harpesa,
NpeayCMOTPEHHOTO B 3aMyLEeHHOW Nporpamme, Cieyer Haxatb Ha 3
CeKyH[Ibl HA KHOMKY LMKNOB. [1pOMCXOANT aBTOMATUYECKMA nepexof K
LMKAY 2, UCKMtoYan dasy NpeBapuTeNbHOro Harpesa.

Cilal
{ )
4_3

MPUMEYAHUE 3: npu HeoOXOAMMOCT MOXHO BPEMEHHO W3MEHWTb
(TO eCTb, TONbKO ANA BINOHAEMOrO LMKNa) NapameTpbl BbI3BAHHOM 13
namATh NpPoOrpaMmbl. V3MeHATb MapameTpbl MOXHO TOMbKO  Mpu
3aMnyLWeHHOM NporpaMme.

Bbi6op 1 3anycK peuenTa us namaTu

BknioyeHune neun

HaxaTb Ha KHOMKY, nocie yero Ha6ﬂ}0ﬂ,a}OTCﬂ aegyroume ycnosmAa:

" CBETOAMOL KHOMKM MOracHeT
" HEKOTOPbIE GYHKLMM MEUN HAUHYT MITaTb
" Ha gncnnee oTobPa3MTCA TeMNEepaTypa B Kamepe

Bbi3oB peuenTta u3 namaTu
G

HeonHOKpaTHO HaXumaTb Ha KHOMKY MPOTpaMm MPUrOTOBNEHNA [0
noABneHNA Ha TemnepatypHom ancnnee | 01 |. MloBopoTom perynaTopa

BblOpaTb  HOMEp, COOTBETCTBYIOWWA — peLenTy, KoTopbii  Oyaet
MCNOMb30BATLCA, U HAXaTb ANA NOATBEPMKAEHUS.
3anycK uMKna npuroToBneHus
START
STOP
HaxaTb ~Ha KHOMKY [nA  3anycka UMKNa  MPUroTOBNEHUA.

CoOTBETCTBYIOWM CBETOAMOA OyAET BKNIOUEH.

Ha aucnnenx coOTBETCTBEHHO OTOBPAXAIOTCA Tekyllas TemnepaTypa B
paboueil kamepe W Bpems, OCTaBlIeecs [0 KOHUA npouecca
NPWroToBEHNS.

KonuposaHue 3agaHHoro peuenta

MpenocTaBnaeTca BO3MOXKHOCTb KOMUPOBAHMA pelienta B NNUHble
NporpamMmbl: BbIOPaTb PeLEenT U 3MEeHWTb ero.

NE

HaxaTb v yaepxaTb KHOMKy 3 cek. Peuent GyneT BHeCeH B NamaTb B
nepBylo  CBOOOAHYIO MPOrPamMMy, Ha TemmnepaTypHOM —Aucriee
0TO6PA3NTCA HOMED NPOTPAMMDbI.
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Hactpoiku n ncnonb3oaHue tepmotuyna (tonbko mogenu DS n DSL )

Bcrynnenue

Tepmoliyn obecneunBaeT NPUroTOBNEHNE, perynpyeMoe BHyTPEHHeN
TemnepaTypon NpomyKra.

YCTPOWCTBO OCTaHABNMBAET NPUrOTOBNEHNWE, Kak TONbKO FOTOBALLMIACA
NPOAYKT [AOCTWraeT 3aflaHHOW BHYTPEHHe/ TemnepaTypbl, Mpu 3TOM
BPEMSA MPUrOTOBAEHUS He MPUHUMAETCA BO BH/MAHVE,

Tepmoluyn
TepMOMETpa.

(DakTnyeckw, BCTaBAAA €ro B rHe30 Ha nepeaHeil naHenu paboTatlLei
neus, B nbom paboyem pexume, PEryANPYeMOM BpPeMEHHbIMU
napameTpamu, eCiiv HaxaTb ¥ YAep»KaTb Ha HECKOMbKO CeKyHf KHOMKY
TEpMOLLYNa, Ha AUCMNee Ha HEeCKOoNbKO CekyHa  0TobpasnTcs
Temnepatypa urnbl (Hanp., 65°C).

MOXeT

MCMOMb30BaTbCA B KayeCTBe MOPTATVMBHOIO

3710 no3sonseT M3MEPUTb BHYTPEHHIOWD TEMMEPatypy MNpPOAYyKTa A0
Ha4asa NPUroToBIEHUA.

NHcTpyKumn

[NooKniounTb TEPMOLLYM K Pa3beMy Ha rlepe,uHeM MaHenn.

Ecnm Ha  ogHOM M3 3TanoB  MPWIOTOBIEHMA  NPOrPamMMON
NpenycMOTPEHO UCMONb30BaHWe TEPMOLLYNA, CeayeT NOAKMOUYMTL ero
K nepeaHer naHenu. B npoTMBHOM Ciydyae, NOABUTCA NpeaynpexaeHue
| Er4 |, Npo3ByuMT 3BYKOBOW CWrHan W HauHeT MWUraTb CBETOAMOA
KHOMKW.

Hactpoiika Temnepatypbl B Kamepe

—

[’
—t

L

Q)

HaaTb Ha KHOMKy TepMOLLyna 1 NOBEPHYTb PETYNATOP B COOTBETCTBIM
C Ancnneem, uyTobbl OTPErysMPOBaTb BHYTPEHHIOW Temneparypy
npoaykta. C  MOAKMIOYEHHbIM K  pasbemy MnepeaHen  naHem
TEPMOLLYNIOM BCTaBUTb WIy B MPOAYKT UM 3aTem MPUCTYNUTb K
MNPUrOTOBJIEHNIO BbIBPAHHBIM CNIOCOBOM.

COOTBeTCTB)’IOI.IJ,ee ncnosib3oBaHune Tepmotuyna n
npeunmyliecrea

MonoxeHne Tepmollyna BO BPEMS MPUrOTOBAEHWA UrPaeT Gosbluyio
pOnb:

" TepMOLLlyI'I JOJTKeH ObITb MOMHOCTHIO BCTAB/EH CBEPXY BHMU3 B LEHTP
FOTOBALLErocA NpoAyKTa.

= ECw TOMWMHA rOTOBALLErocA NpofyKra He AOCTUraeT ABOVIHOW
TOMWMHBl UMb,  ero  CleayeT  BCTaBAATb  FOPW3OHTANbHO
OTHOCMTENbHO OMOPHOM MOBEPXHOCTW, TakMM 006pazom  uyTobbl
KOHYMK UMbl OKa3anca B LeHTPe NpoayKTa.

" PeKOMeH,ElyeTCH BCTaBJIATb U1y NO LEHTPY KamMepbl.

NO
OK

Wcnonb3oBaHue Tepmolyyna:

*  YAyywaeT KOHTPOMb Haj NPUTOTOBNEHMEM, CBOAA HA HET PUCKM
MOTEePb 11 HEPALIMOHAIBHOTO PACXO0BaHA NPOAYKTA.

= [apaHTMpyeT  MPUroTOBAEHME MO  CTPOruM
HE3aBMCMUMO OT KauecTBa WM MacChl NPOAYKTa.

= ObecneunBaeTca SKOHOMUA BpeMeHy 6narofaps aBToMaTnyeckomy
KOHTPOSIO Haf, TeMNepaTypoi.

= [apaHTVpyeT COOTBETCTBUE XECTKWUM CAHUTAPHO-TUIUEHUYECKIM
TpebOoBaHMAM, MOCKOMbKY TOYHOE OnpefieneHne TemnepaTtypsl
[eNaeT  HeHyXHbiM MepeBOopauMBaHMe MPOAYKTa MM ero
NpoKasblBaHue.

= ineanbHo AnA KPYMHbIX MPOAYKTOB. TOUHOCTb [0 TPadyca Mo
CTOrPajlyCHOM LWKane Npu NPUroTOBAEHNM TaKWX AEUKATHBIX OMiof,
Kak poctound.

MHCTPYKLMAM,
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CNEUWANbHBIE MPOTPAMMBI

PYYHAA MOMKA

[ina Bcex mogenein npefyCcMOTpeHa BO3MOXHOCTb PYYHOR MOMKM:
= | L00 | > PYYHAA MOVIKA
AKTMBaLUA UMKna moiku | LOO |

HeoHOKpaTHO HaxaTb Ha KHOMKY NpOrpaMm [0 MoSBReHUs Ha
TemnepaTypHom faucnnee | LOO | Haxatb Ha perynatop anA
NoATBEPKAEHUA BbIbopa U HaxkaTb Ha kHomnky START/STOP ana 3anycka
LKA MOVKM.

ABTOMATUYECKAA MOWKA (Tonbko mogenu DSL)

®a3bl yukna | LOO |:

= [IpenBaputenbHbii HarpeB npu 50 °C ¢ BBOAOM Mapa, 000
OKOHYaHUM OnoBelLLaeT 3BYKOBOM CUrHa.

= OTKpbITb ABEpUy W BPYyuYHYlo pa3dpbi3raTb Molollee CpeacTso B
pabouyto Kamepy

= 3aKpbiTb ABEPLY W CHOBA HaXkaTb Ha KHoMKy START/STOP.
= 06 OKOHUYAHUM LMKNa MOVIKM OMOBECTUT 3BYKOBOI CHrHA.

= OTKPbITb ABEPLY ¥ ONOMOCHYTL KaMepy U3HYTPU C MOMOLLBIO AyLia
(BononHMTeNbHaA NPUHAANEXHOCTD), YAANAA OCTaTKM CPEACTBa.

= [IpoTepeTb rybkoW wmnu TPAMKOW NPOKNaAKy B NepefHei yacTtu
neyu, 4yTobbl MPEAOTBPaTUTL MOPYy MPOKMadkM. Koraa neus He
paboTaeT, peKkoMeH/yeTCcA OCTaBNATb ABEpLY MONyOTKPHITON U
MepeKpbIBaTb BCE UCTOYHMKY MUTAHWA (3NEKTPO3HEPrUio, BOAY).

ObopynoBaH1e OCHalleHo MoeyHol cuctemoit ( moaenu DSL ), koTopas
obecneymsaeT MoKy paboyel Kamepsbl 6e3 yuacTua onepatopa nyTem
NpoBefeHNA TPeX LIVKIOB:

= | LOT | > MOWKA JTETKOM WMHTEHCMBHOCTW > ana OBbIYHbIX
3arpAsHeHnit (33 MUHYTDI).

» | L02 | > MOWMKA CPEAHEN MHTEHCMBHOCTW > ana CJIOMXHbIX
3arpA3HeHNiA (47 MUHYT).

= | L03 | > MOWKA CUNBbHOM NHTEHCMBHOCTA > ans CTOMKMX
3arpAsHeHnit (1:17 MUHYT).

Mololiee  CpefcTBO  PaBHOMEPHO  PACMpeNenseTca  C  MOMOLLbIO
CNEeUManbHOrO — PacrbiInTens, YTo  NPeayrpexnaeT  KOHTAKT — C
0OMnepaTopoM.

He PEKOMEHAOYETCA KCMOJIb30BaTb MotoUWKMe CPeACTBa, OT/INYHbIE OT
MOCTaBIAEMbIX MPON3BOANTENEM, MOCKOJIbKY OHW MOTYT He obecneunTb
Haanexallen OUNCTKIA UK HaHeCTu Bpen BCEW CUCTEME MOWKM.

LIMKN aBTOMATWUECKOM MOWMKM HAUMHAETCA, KOrga Temnepatypa B
pabouell Kamepe aBToMaTnyeckn gocturaet 50°C.

Ecnu TemnepaTypa Meun OueHb BHICOKAsA, PEKOMeEHAyeTcA ObICTPO
OXNaJuTb ee MpU OTKPLITON [BepLie, Nepea HaualoM MOMKM, HaXaTb
COOTBETCTBYIOLLYIO KHOMKY.

N

BHUMAHWE! HE PA3BOAUTb MOIOLLIEE CPEACTBO.
Mepep KaXabIM LLMKNOM MOMKMN:

= [lepeq MOWMKOW pabouyeit Kamepbl cneayeT yaanuTb  UALTP
KVPOBbBIX OTAIOKEHWIA.

- HpOBepl/ITb, 4yTto CcoeanHmTenbHaA Myd)Ta moruwero  Cpeacrtsa
HaleXHO BCTaBJ1€Ha,

= [lpoBepnTb, YTO B Oake COOEPKUTCA He MeHee 2 N1 MOILIEero
CpencTsa;

= Ecm Ha dunbTpe, YyCTaHOBNEHHOM Ha CJIMBHOM OTBEPCTUM B LIEHTPE
Ha AHe paboyeit Kamepbl, 0BHAPYKEHbI 3HAUUTENbHbIE OTIOXKEHNS,
OYMCTUTb ero, yTobbl obecrneunTb CBOOOAHBIA MPOTOK BOAbI K
MOIOLLIEr0 CPeaCTBa.

= [IpoTepeTb rybkon wmnu TPAMKOW NPOKNAAKy B NepefHei yacTtu
neyu, YTobbl NPeAOTBPATUTL NOPYY NPOKMAAKMN.

= Koraa neub He pa6OTaET, peKOMeHOYETCA OCTaBNATb  ABepLy

NONYOTKPLITOM W MepeKkpbiBaTb  BCE  WCTOYHWKM  MUTAHWA
(3nekTpO3HEPriio, BOAY).
AKTUBaLMA LKA aBTOMaTNYeCKON MOMKIA
LO1 -L02-L03|
START
STOP

HeonHOKpaTHO HaXumaTb Ha KHOMKY Nporpamm [0 MOABAEHMA Ha
TemnepaTypHom aucnnee | LOO |. Moopotom perynatopa Bbibpath
Tpebyemyio MHTEHCUBHOCTb MOWKM | LOT | wam | LO2 | wnn | LO3 | un
HaXaTb Ha perynaTop Ans NOATBEPKAeHWsA. HaxaTb Ha KHOMKy Ans
3aMycKka MOMKMW.

06 OKOHYaHWV MPOrPaMMbl MOVKI OMOBELLAET 3BYKOBOW CUrHaJ, YTOObI
ero OTKIIOUNTb, AOCTATOYHO OTKPBITH ABeply. Bo Bpems MOWMKM He
pa3pelleHo BblKMYaTh 0bopyaosaHue kHomnkon ON/OFF; utobbl
BbIKNIOUNATL  0O0OPYAOBaHWE, HEOOXOAMMO  [OMXAATbCA  3BYKOBOTO
curHana.
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CAMOANATHOCTUKA N CUTHANTU3AL XA HEMONAAOK

Bcrynnenue

Bo Bpema BKMOYEHMA C  MOMOLIBIO  [ABHOMO  BbIKMOYaTeNs
ABTOMATUYECKM MPOW3BOAWTCA  SNEKTPOHHBIA  KOHTPONb  OCHOBHbIX
paboumnx yCTpoicTB. ECm nocne camoamnarHOCTUKY MOATBEPKAAIOTCA
onTUmanbHble  paboune  ycnouAa  ana  0bopynoOBaHMA,  Ha
TeMnepaTypHOM [Aucnnee paboyeit Kamepbl MOABIAETCA 3HaueHue
(GaKTNUecKo TemnepaTypbl B KaMepe, a CBETOAMOALI KHOMOK CnocoboB
NPUrOTOBNEHMA HAUMHAIOT MUraTb. [locne 3TOro MOXHO 33jaBaTh
napameTpbl NPUrOTOBNEHNA.

I'IepetleHb Ko4oB Henonagok

Ecnu xe obHapyKeHbl HeMONazAKM B COCTOAHUM MY, OHY NOABATCA Ha
"BpemeHHOM" aucnnee. Bulyanusauma KOBOB Ha AWCINee ABNAETCA
BaXKHbIM AN MEepCOHana CePBUCHOW CNyObl, MOCKOMbKY [A3eT WM
npefcTaBieHne O CyLecTBYIOWMX Henonadkax. [losenawlleecs Ha
avcnnee coobuieHre COMPOBOXAAETCA 3BYKOBbIM CUrHanom. CurHan
OTKITIOUAETCA NPY HAaXKaTW Ha Ntobyto KHOMKY.

avcnnen Bo3morkHasa npuymHa
Lo
L/ / CpabartbiBaHue 3alyWThl 13-3a Neperpesa pabouei Kameps.

H

—

I C CpabaTbiBaHWe TeNNOBOW 3aLLMTbI ABUraTENA.

i~

H

—

-

g

i~

Kamepe.

H

MNpeBbIlLaeT AOMYCTUMYIO.

BOZOMNPOBOAHON CETU.

HencnpaBHoCTb  TemnepaTypHOro faTtuvka B  paboyei

Ha nvcnnee otobpaxaetca | Er7 | + | H20 |, 06o3Hauaer, uto
HeT MOCTyNfeHNa BOfbl, MO3TOMY HEOOXOL[MMO NMPOBEPHTS,
YTO OTKPBIT OTCEUHbIA KPaH /1A BObI M YTO BOSA UMEETCA B

| HeVICI'IpaBHOCTb AatynKa TeEmMNepatypbl KOHAEHCaunn AnA

Heobxogumble aencTeuns

He3amennuTenbHO BbIKMOUATL NEYb U MO3BOHWTL B TEXHUUECKYIO
CEPBUCHYIO CyXOy.

He3amennutenbHo BbIKMIOUATL MEYb U MO3BOHUTb B TEXHUUECKYIO
CEPBYICHYIO CITyX0y.

He3ameanuTenbHO BbIKMOUNATL MeUb U MO3BOHUTD B TEXHUUECKYHO
CEPBUCHYIO CyOy.

MpoBepuTb, YTO pa3bem TePMOLLyna MAOTHO BOLIEN B rHE3[0 Ha

- [ nepenHen NaHeny neyn.
cCorro HeucnpaBHOCTS TepMmolLlyna. Ecnm npo6nema He YCTpaHeHa, Pa3peLlaeTcs 1Cnosb3oBaTh nedb
L8  PEryiMpyemblX —BPEMEHEM  PEXVMOB  MPUFOTOBMEHMI,

[OXUOAACh TEM BPEMEHEM MOMOLLW 13 CEPBICHOTO LIEHTPA U He
MPYIMEHSA CaM TEPMOLLYTT.

[ L] | B orceke komnoHenTos  TemnepaTypa  npesblwaeT

e HezamennTenbHo BIKMIOUMTE MEUb W MO3BOHUTL B TEXHUUECKYHO

L ]| nonycumyio, 4to MOXeET cKasaTbCA Ha  LENOCTHOCTM A y

CEPBYCHYIO CITyX0y.

B oTtceke JNEKTPUYECKMX  KOMIMOHEHTOB  Temnepatypa Pa3p€LLIaETCﬂ NCMONb30BaHME TMeyn 1o KeCTKUM  KOHTPOJIEM,

[OXMOaACb TeM BpemMeHeM MOMOLLN 13 CEPBNCHOTO LIEHTPa.

Ecnm oTcyTcTBME  BOmbl CBA3AHO C  CETbKO  BOJOCHAOXEHNS,
HeoBXOAMMO CBA3aTbCA C COOTBETCTBYIOLEN OpraHu3auuei, npw
HanMuMM BOAbI B BOAOMPOBOAE HEOOXOAMMO 0OPaTUTHCA B
TEXHUYECKYI0 CEePBUCHYI0 CnyxDy. Tem BpemeHeMm pa3pellaeTca
MCMOMb30BaHWE Neyn B PEXME KOHBEKLINM.

HabntopaeTcsa HenpepbiBHaA KoHaeHcalus napa. HecMotps Ha 370,
MOZ CTPOTVIM KOHTPOJMEM MeYb MOXHO VCMOsb30BaTh (MoTpebneHne
BOfbl YBEAWNUNTCA), OXKMAAA CNELMANMNCTOB U3 CEPBUCHOM CyKObI.

[a30Bble NPUOOPbI OCHALLEHbI YCTPOWCTBOM 3aXKUraH1a ¢ QyHKLMeN
aBTOMATUYECKOTO  BOCCTaHOBMeHMA.  Ecnu  aBTOMaTMueckoe

— — BOCCTAHOBMEHME CMYCTA HECKOSBKO MOMbITOK He MPOUCXOAMT, Ha

Lo L OACMAEE  BHIBOAUTCA  KOA  OWMOKW.  3BYKOBOW  CUrHan

Lr J npeaynpexmaaer onepatopa. Haxatb KHonky |Ctapt Cron| ans

BOCCTAHOBEHMS 3aXuraHna. B ciyyae ecnn npobnema BO3HMKaeT
rHoa g:]gv?ﬂee otobpaxaetca | Er9 | + | BrU |, 610knpoBKa | gyogy, cregyer sbizsath TEXHNUECKYI0 CEPBICHYIO CyX0y.

[ | P ' MPUYMHOI AaHHOW OLIMOKIM MOXKET ObiTb OTCYTCTBME ra3a, cledyeT

oru NPOBEPNTb, EC/IM OTCEUHbI KPaH OTKPLIT, @ Takke, YTo B CETH

npucyTCTBYeT ra3. ECin OTCyTCTBME BOAbl CBA3aHO C CETbiO
BOJOCHaOXeHNs, HEOBXOAMMO CBA3aTbCA C COOTBETCTBYIOLIEN
OpraHu3aumei, Npyu HanWuUy BOAbI B BOAONPOBOAE HEOBXOANMO
06paTUTLCA B TEXHUUECKYIO CEPBUCHYIO CTYXOY.




TEXOBCUJTYXUBAHUE

MnaHoBoe nepuogmnyeckoe TexobcnyxnuBaHue

PekomeHayeTca Mo mMepe HeOOXOAMMOCTM OuMLIATh fAednekTop u
peLeTKn And NPOTUBHEN.

CnepyeT neicTBOBaTb CRedytoLMM 0bpa3oM: NpepBaTh ¥ NepekpbiTb
BCE WCTOUHMKM MUTAHMA (3NEKTPUYECKYID 3HEpruio, Bofy); U3Beub
HanpaBnallMe [na  NPOTUBHEN; OTBEPTKOM  COOTBETCTBYIOLIMX
Pa3MepOB W MOHETOW OTKPYTUTb BUHTbI 1edneKTopa 1 BbIHYTb ero 13
paboueln kamepsbl, YTOObI ObeCneunTb OUMCTKY HAXOAALIENCA 3a HUM
3afHen Jactu. [nAa TwiaTenbHOrO OMONacKMBaHWA pPeKOMEH.YeTCs
MCNOMb30BaTh CMeLvanbHbI Ayl (ONONHUTENbHAA NPUHAANEXHOCTD).
BbiTepeTb Hacyxo umcToi TpankoW. He wcnonb3oBath abpasvgHble
BEWECTBA W MOYANKM U3 METaNNNUECKON CTPYXKM, MOCKOMbKY OHU
MOTYT MOBPEAUTb CTarbHble MOBEPXHOCTW. Ecnn pasmepsl no3sonset
3TO, BbIMbITb flednekTop B MOCY[OMOEYHOW MallvHe. 3aKpenuTb
aebnekTop B paboueil kamepe, NPOBEPHUB, UTO f1Ba KPEMNEXHDBIX BUHTA B
BEPXHEN YaCTV XOPOLLO 3aTAHYTbI.

O6Las uncTka

OnutenbHbIN NpocTon

Ecim neus He GymeT pabotatb AnuTenbHOE BpemsA, ee cCrefyet
TILATENbHO OUWCTUTH, YAANAA BCE OCTATKM MCMOMb30BaHHbIX CPEeACTB.
OcTaBuWTb [1BEPLY NPUOTKPLITOM ANA 0becneueHns LMPKyNaLmum Bo3ayxa
BHYTPM pabouelt Kamepbl. [epekpbiTb BCE MMEWIMECS VICTOUHMKY
NUTaHWA (3NeKTPOo3Hepruto, Boay). [nAa Gonee KOMMAEKCHOrO Yyxofa
MOXHO  00paboTaTb  HapyxHble  MOBEPXHOCTV  CheLyanbHbIMK
3aWMTHBIMA - CPEACTBAMY; Takue CPeAcTBa MOMHO Jerko Haltu B
npoaaxe.

BHennaHoBoe Texo6cnyxuBaHme

VicnpaBHaa 1 GesonacHaa  paboTa  obopymosaHua  Tpebyet
TEXHUYECKOro OOCNYXMBAHUA Meun (He pexe OfHOTO pasa B rof),
NPOBOAVMOro PaboTHUKaMU CIYKObl TEXHNUYECKOTO OOCYKNBAHUSA.

He HanpaBnATb NpAMble UK HAXOAALLMECA NOJ AaBNEHMNEM BO3MYLLUHbIE
CTPYM Ha HapyXHble uyactm neun. M36eratb  MCNONAb30BaHUA
KOPPO3MOHHBIX W/ abpasuBHbIX CPEACTB, a Takke MOYanok W3
METaNNYeckor CTPYKKWM UM CKpebKoB, B Lenax npedynpexieHuns
NOBPEXOEHWI  CTaNbHbIX MOBEPXHOCTEN. Kpome TOro, CIMWKOM
arpeccuBHble  MOIKOWME CPEACTBA, HEe LWeENOYHble U C  BbICOKMM
NPOUEHTOM HaTPWA W aMMMaKa, MOTYT 33 KOPOTKOe BpemsA MOBpPeanTb
NPOKNAAKMA ¥ HapyWWTb TepMETUYHOCTb [Beplbl neyn. HapyxHble
NOBEPXHOCTW  ClleflyeT  MbiTb  TyOKOW W ropAvyeit  BOAOW ¢
MCNONb30BaHVEM OObIYHOTO MOIOLLErO CPEeACTBA, COOTBETCTBYIOLIErO
JaHHbIM LenAam. PyyHaa 0umMCTKa AOMKHA OCYLWECTBAATLCA TONBKO Npu

CEPBUCHYI0 CTy0y CbemHble YacTu AOMKHbI MPOMbBIBATHCA OTAENbHO
ropAYen BOLOW M MOKOWWM CPEACTBOM, a 3aTem OMoMackMBaTbCA
BOLOMPOBOAHOM BOAOW. CTafbHble KOMMOHEHTb MOTYT OUMLLATHCA
NOCPEefCTBOM BAAXKHOM TPAMKM W HeabpasMBHOTO MOIOLIEro CpefcTsa,
3aTem NPOTUPATLCA MATKOW W CyXOW TPANKOW. [Ina oueHb CTOMKMX NATeH
cnefyeT UCNONb30BaTh rOPAUYI0 BOAY C YKCYCOM.

He npousBoanTe obcnyKuBaHvie CaMOCTOATENBHO,
HeCaHKUMOHUPOBAHHbIE BMeLlaTenbCTBa B 000pyAoBaHME BReKyT 3a
cobol yTpaTy rapaHTuu!

B uenAax CHWxeHuA YPOBHA  3arPA3HEHUA Opr)KaPOLLleI;I cpenbl,

OX/aX/IEHHOM 1 OTKJIIOUeHHOM 060pyIoBaHuM. B niobom cnyuae, koraa PEKOMEHAYETCA  MPOU3BOANTD OW'CTKg/ YCTPOMCTBA  MOCPECTBOM
HabnopaeTca  HewncnpaBHas pabota  0bopynoBaHWs,  HeobXOAMMO CpencTs ¢ briopasnaraemocTsio bonee 90%.

BbIKMIOUMTb  3MEKTPOMUTaHWE 1 OMOBECTUTb  ABTOPK30BAHHYIO

Ounctka pabouen Kamepbl

Mpoueaypa YMCTKM paboyeit Kamepbl NPWBOAWTCA B pasgene

“CneumanbHole  NporpaMmbl’, B 1aBax, MNOCBAWEHHBIX PYYHON W

ABTOMATUYECKOW MOVIKE.

Monomkn

[na w3roToBneHna paaHHOro 00OPYAOBaHMA OblM  UCMOb30BaHbI Bo3mOXKHble  HEMCNpPaBHOCTM  MOryT ObiTb  BbI3BaHbI  Mepenafamu

TONbKO BbICOKOKa4eCTBEHHbIE KOMMOHEHTDI.

JKonorna un OKpYyXalllad cpeaa

HaNPAXEHWA, MbI1bi0 u/nnm rPA3bI, MNPOHMKaKWMMK B pa6ou|/|e
KOMTMOHEHTbI.

Halwe obopynoBaHue pa3paboTaHO M ONTUMK3MPOBAHO MOCPEACTBOM
NabopaTopHbIX ~ TECTOB B LENAX  JOCTUXKEHUS  BbICOKMX
3KCMNYaTALMOHHBIX XapPaKTePUCTUK 1 NMPOW3BOAMTENBHOCTW. B nobom
cnyuyae, AnA yMeHbLUEHWA 3Heprosarpar (3NeKTpUUecTBo, ra3 1 Boaa),
pekoMeHayeTca u3beratb ANnTeNbHOM paboTbl 000PYAOBaHNA BMYCTYIO,
WA NPU YCNOBMAX, NPK KOTOPbIX He obecneuynBaeTca ONTUMasnbHas
NPOW3BOANTENBHOCTL. Bce MaTepuansl, MCMOb30BaHHbIE 19 YMAKOBKY,
ABNATCA SKOMOrUUECKM COBMECTUMbBIMI. OHU 6e30MacHbl B XpaHeHUm
WAW  MOTYT ObiTb COXKEHbl B CrieUManbHbIX  MyCOPOCKMIaloLLmMX
YCTaHOBKaX. [11acTVKOBble KOMMOHEHTHI, MPUrOAHbIE AN1A YTUAU3ALMN U
nepepaboTku:

= [onuaTUNEH: BHELLHAA 3aLLMUTHAA NNeHKa 1/nnu I'IJ'HOpI/I6OJ'I

" HonmnponmneH:ﬂepmaTenm
- HeHOI’lO)’Il/ICTI/IpOﬂZ YTNOBbI€ 3NEMEHTDI, INCTbI U 3alL{UTHbIE Ky6b|

Mpwn 3aBeplieHnn cpoka CyxObl 060pyAoBaHNS, He AOMYyCKaTb ero
BbIOpOCa B OKpy»KatoLLyto cpeay. Halle obopyaoBaHmue peanrsoBaHo 13
METANNOB (HepXaBeloWlan CTab, »Keneso, aNtoMUHaTHbIe UCTbl U T.4.) B
MPOLUEHTHOM OTHOWeHWY, npesbiwaowem 90%, No3TOMy BO3MOXHA
nepepaboTka ero uacteit NOCPEACTBOM TPAAULIMOHHBIX CTPYKTYp MO
nepepaboTke, B COOTBETCTBUM C 1eMACTBYIOLMMU HOPMaMM CTPAHbI.

E Obecneyntb  HEBO3MOXKHOCTb JaNbHenlero  MCnonb30BaHWA
O60p>/)J,OBaHI/Iﬂ, NpeAHa3Ha4YeHHOro Ana yTuian3aunin, BbiHMaA Kabenb
MATaHNA.
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